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A nemzetkdzi hird, torté-
nelmi nevezetességli vendég-
latéhelyek Eurdpa legtobb f6-
varosaban vagy nagyvarosaban
megmaradtak az id6k folyaman.
Ezeket kilénds gonddal ovtak,
védték a varosfejleszték, md-
emlékvédelmi hat6ésagok. Bar-
milyen kar érte &ket, igyekez-
tek az eredetinek megfelel6en
helyreallitani, mert hozzéatartoz-
nak egy-egy telepilés torté-
netéhez, kultarajahoz, fejl6dé-
séhez. A vendéglatohelyek min-
denkori gazdai a patinas névhez
mélté kornyezetben és kinalat-
tal fogadjak vendégeiket, s teszik
mindezt azzal a feleldsséggel,
hogy akivivott rangot — s egyut-
tal a vendégkoriuket — minden
korilmények kozott megtart-
hassak. llyen patinas étterem
példaul a velencei Cafe Florian,
a vars6i Fukier, a salzburgi Café
Tomaselli, a préagai U Fleku, a
moszkvai Hotel National — és
ilyen a budapesti Gundel is.

Az Edition Leipzig gondoza-
sédban 1970-ben megjelent His-
torische Gaststatten in Europa —
Torténelmi  vendéglatéhelyek
Europaban — cim( gyGjtemény
42. oldalan — toébbek kozott —
ezt olvashatjuk: ,,Amikor Lesseps
Ferdinand, a Szuezi-csatorna épi-
t6je Budapestre jott, a fogadéasi
Unnepségen a zsebébdl kihuzott
egy papirszeletet, amelyen csak
ezek a szavak alltak: Gundel
— Budapest — nyarson siilt bél-
szin. A hézigazda nem csodalko-
zott, mert Gundel Janos, majd
fia, Karoly ételreceptjei mar a 19.
szdzad masodik felében hozza-
tartoztak a véaros hirességeihez.
Gundel Kéaroly 1914 6ta bérelte a
nagyon latogatott varosligeti étter-
met. Neve fogalomma valt, a szak-
mai vildgban Escoffier-vel és Fer-
nand Poin'ttal egytitt emlegették.”

A varosligeti épilet terve-
zGjér6l és épit6jérdl nincs
megbizhaté adatunk. Tudoma-
sunk szerint 1870-ben mar ven-
déglé allt ezen a helyen, s felte-
hetéen a Wampetits csalad els6
Uzleteihez tartozott. Vannak

olyan elképzelések is, hogy a
millenniumi kiéllitasra, elsésor-
ban nem vendéglatéipari célokra
épitették a kés6bbi Gundel ét-
terem helyiségeit.

Gundel Karoly a sz6 jo értel-
mében polgari vendéglét, am
els6sorban nyéari vendégl6t Ié-
tesitett a Ligetben. 1927-ben a
févarostél bérbe vette a Gellért
éttermeit is. A szakmai kortar-
sak szerint ez a vallalkozésa is
hozzajarult a kés6bbi hazai és
kulfoldi  sikerekhez. A 30-as
években a Gundel nem tarto-
zott a Ouna-part és a Belvaros
elkulonilt luxuséttermeihez.
A ligeti vendéglében olyan
Uzlet- és arpolitikat alakitottak
ki, hogy itt mindenki megtalal-
ta az igényének megfelel§ kinala-
tot — s annak megfelel§ aron.
A vendégek jo véleménnyel
voltak a  Gundel-ételekrél,
ugyanakkor nem volt titok, hogy
a kavéjuk nem jo. Az okéat senki
sem tudja. Az viszont kdzismert
volt szakmai korokben, hogy a
Gundel szezon jellegli étterem
lévén, hatranyban van, s emiatt
nem tartozik a nagy jovedelm(
Uzletek kozé.

Gundel Karoly irodalmar is
volt, hét m(ivét szamos idegen
nyelvre leforditottdk. Rengete-
get publikalt a szaklapokban.
Egyik idevag6é — s ma is meg-
szivlelendé — intelme, hogy a
bankettek és mas rendezvények
miatt sem szabad elhanyagolni
a tdbbi vendéget. A harmincas
években Gundelndl nevelke-
dett és szerzett nevet két hires
szakacsmester. Rehberger Elek
a Ligetben, Rékéczi Janos pedig
a Gellértben. A késébbiekben
Rehberger volt — nyugdijaza-
saig — az allamositott Gundel
konyhaf6ndke, Rékdczi Janos az
egykori Bristolban Oregbitette
a magyar konyha hirnevét.

Vas Zoltan 1970 jdliusdban a
Magyar Nemzet egyik szamaban
kommentart nem igényl6 mo-
don emlékezik Gundel Karoly-
ra:
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érdekében azzal a hatalommal
is, hogy barkit internalhattam,
atadhattam a birdsagnak. Talan
tucatszor tettem ezt. Akkor is,
nagyon botranyos esetekben, fi-
gyelmeztetésként, hogy most mar a
az élelmezési helyzet javulasaval
bizonyos hataron til a szabad-
kereskedelem nem mehet. Egyik
ilyen példamutaté intézkedésem-
mel nagyon félrefogtam. Inter-
naltattam a Gundel vendéglé tu-
lajdonosat, kés6bbi baratomat,
Gundel bécsit. A csaldd sok év-
tizedes vendéglésdinasztia volt.
Az dreg Gundel az értelmiség
kdérében nagyon népszerd ember,
aki az ostrom alatt mindenét
odaadta az éhez6knek. Mind-
err6l én nem tudtam. Feljelentet-
ték, mert tdl dragdn szamitott
egy vacsorat. Intézkedtem, pél-
dat akartam mutatni, Biztos,
hogy ez volt az egyetlen olyan
intézkedésem, amely felhabori-
totta Budapest értelmiségét. Tob-
ben siettek hozzam, tucatjaval
irtak levelet, hogy Gundel bécsi
kozintézmény, nem lehet inter-
nalni. Neéhany o6ran belll ki-
engedtem . ..”

A Gundel 1949 marciusa-
ban az allami vendéglaté-
ipari halézatba kerilt. Az ak-
kori vezeték torekedtek arra,
hogy az elért szinvonalat meg-
tarthassak, a vendéglé jo hirne-
vét megdbrizzék. Emellett szan-
dékukban allt az épuletek folya-
matos felUjitasa, hogy ezaltal
nagyobb vendégkdr ellatasara is
alkalmassa tegyek. Az otvenes
évek elején azonban atmeneti
nehézségek tamadtak itt is. A
vendéglatéipar sziikségességét
csaknem kétségbe vontadk. A
Gundel név megtartasat, haszna-
latat megkérddjelezték. Gy6zott
azonban a jozan ész, és szocia-
lista feltételek kozott, a Gundel
hagyomanyain nivés éttermi kul-
tarat teremtettek. Az igények-
nek megfeleléen a Gundel 6
profilja lett, hogy teret adott a
nagyobb tarsas és kozileti ren-
dezvények szervezésére és le-
bonyolitasara, s ez aszerepe meg-

maradt napjainkig (az elmult
kozel hétéves rekonstrukcio
alatt a Gellért vette &t ezt a
szerepet). A fentiekkel szorosan
Osszefliggdtt a masik feladat, még-
pedig az, hogy az étteremben
és a kertben egyarant példa-
mutaté gasztronémiat nyudjtsa-
nak. Es megoldasra vart egy
harmadik, cseppet sem figyel-
men kivil hagyhaté program is.
Sokaig ugyanis a Varosligetben
rendezték a Budapesti Nemzet-
kozi Vasart, s itt van az allat-
kert és a Viddm Park. A tobbi
vendéglatohely mellett a Gun-
delnak is részt kellett vallalnia
az emlitett létesitmények lato-
gatdinak ellatdsaban. A harom
feladatcsoport kézul a rendez-
vényszolgéalatot kifogastalanul el-
lattdk, a gasztronomiai példa-
mutatast viszont csak meglehet6-
sen egyenetlen szinvonalon. Az
ugynevezett ligeti szolgaltatas
megoldasara nem voltak képe-
sek, mar csak azért sem, mert
nem &llt rendelkezésikre se ele-
gendd konyhai-gazdasagi, sem
éttermi rész. S minthogy senki
sem forszirozta, a feladat el-
sikkadt — s azbta is megoldat-
lan. Vagyis, hogy a Varosliget-
ben jelenleg nincs nagyobb td-
meget befogadd és viszonylag
olcsén szolgéalo-ellaté vendég-
latéhely. A hatvanas években
érezhetd volt, hogy a Gundel-
ban kialakult valamiféle elkil6-
nalés, folényérzet. H(vds els-
kel6ség lengte be a bankettek
szinhelyét, s ennek hatasa két-
ségkivil kérosan befolyasolta
az egyéb, kevésbé ,el6kel§”
szolgaltatasokat, illetve vendége-
ket. Pozitivum  ugyanekkor,
hogy olyan Kkertrendszert alaki-
tottak ki, amely befogaddképes-
ségével, szakmai és novényi kul-
targjaval, higiéniajaval alkal-
massa valt az igényes nemzet-
kozi dsszehasonlitasra is.

1973 novemberében bezar-
tak a Gundelt, és egyidejlleg
Ggy dontottek, hogy a Gellért-
szall6hoz csatoljak. A Gellért ira-
nyitotta a rekonstrukcidés mun-
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