
A sütőipar helyzetéről* 
gondjairól és jövőjéről be­
szélgettünk Róna Ottóval, a 
Fővárosi Sütőipari Vállalat 
vezérigazgatójá val, abból az 
alkalomból, hogy a Beloian­
nisz Gyár előtt újabban 
autóról árusítják a pékárut 
reggel 5-től 8-ig éis délután 
1-től 5 óráig. A tájékoztató 
szerint több nagy gyár előtt 
bevezetik ezt a módszert, 
sőt, egyes helyeken pékáru- 
pavilont építenek.

— Javasoltuk, hogy a jö­
vőben építendő lakótelepe­
ken létesíthessünk kisebb 
sütőüzemeket eladási bolt­
tal.

Javaslatunkat elfogad­
ták: az új-palotai és az 
óbudai lakótelepeken már 
kisebb önálló pékségek 
lesznek.

Egyetlen olyan termelő 
üzem vagyunk, amelynek 

nincs lehetősége arra, 
hogy a lemaradást a kö­
vetkező napon pótolja: a 
rendelt mennyiséget az­
nap szállítani kell.

A kánikulában gyakran a 
vízellátási zavarok is ne­
hézséget okoznak.

— Jövőre elkezdjük egy 
kenyérgyár építését Csepe­
len. A 4.5 vagon kapacitású 
gyár ellátja majd Csepel- 
szitgetet, így 1970-re meg­
szűnik ide a szállítás.

dós úti kenyérgyár kor­
szerűsítése is: kidobjuk az 
ötvenéves kemencéket, s

a gyárat modern gépekkel 
szereljük fel.

A lágymányosi kenyérgyár 
mellé süteménygyártó üze­
met építünk. A hely rendel­
kezésre áll, az új üzem 
1971-re elkészül.

A vezérigazgató asztalán 
márványtalpazaton kis ara­
nyozott kenyér, az „Arany-

kevesebb hibával dolgozó 
sütőüzemek brigádjai kap­
ják, pénzjutalommal együtt. 
Össz-budapesti érdek, hogy 
minél több süíőbrigád kap­
jon a jövőben Aranykenyér 
díjat. (—ts)
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K i f l i  a  k a p u k  e l ő t t
Kis pékségek — helyi eladás 
Új gyárak, modern gépek

Jövőre megindul a Száza-


