Budafok, Cabinet, Lanchid — és Rapszadia

Moszkvaban egy nemzetkdzi konferencia
vacsorajan hallottam egyik nemrégiben
Kanadaban jart orosz ismer6somtél: jo
magyar konyakot ivott az Ontario-to
partjan.

— Lanchid és Budafok! — csettintett a
nyelvével.

— Nem konyak az — mondtam —, hanem
brandy. igy nevezik hivatalosan. Ez is bor-
parlat ugyan, csak hat a nemzetkozi kereske-
delmi jog a konyak nevet fenntartja a francia
Cognac varos sz6lémivelGinek, illetve bor-
parldinak.

Tobb se kellett, élénk eszmecsere kezd§-
dott a kilénb6z6 nemzetiségli asztaltarsa-
sag tagjai kozott. Gyorsan kiderilt, hogy
a torténészek és az irok mily sok érde-
keset tudnak a sz6l6- és gyiumdlcslé le-
parlasanak torténetébdl. Bort mér az id6-
szamitadsunk el6tti évezredekben is ivott
az emberiség, az erjesztéssel készitett al-
koholtartalmi italok készitése kdzismert
volt a torténeiem elétti id6kben is. Am a
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témeényebb szeszt csak joval kés6bb kezd-
ték el6allitani. Egy biztos: az ,alkohol”
arab eredet(i sz6, a VII. szdzadban leparlas-
sal finomitottdk a borbdl és nadcukorbdl
készitett szeszt.

Samikor a lampak fénye felé forditottuk
Budafok aranyl6 brandyjét, valakinek eszé-
be jutott, hogy a XVI. szazadban Basilius
Valentinus ,,spiritus vini”’-nek nevezte az
alkoholt.

— A bor lelkének? — csodalkoztam —,
hiszen kés6bb ,aqua vitae” , az élet vize
volt a neve a cukros anyagokkal édesitett
gyogyitalkeveréknek, a likér &sének.

A francia Cognac varos kérnyékén a XVII.
szizadban kezdték el a borparlat, a konyak
gyartasat. De kétszaz évvel elébb a XIV.
szazadban mar Magyarorszagon is f6ztek
palinkat. Lengyel és német telepesek hoz-
tak be agabonabdl f6zo6tt szesz készitésének
titkat. A Kkiststit pedig egy olasz orvos:
Thaddeus Florentinus taldlta ki. XVI. sz&-
zadbeli forrasokbol tudunk a torkoly-



palinka terjedésérdl, majd szaz év mulva a
magyar szilvabol készitett szilvérium is
népszerd lesz.

Egy kozismert irodalmi vonatkozas: Lev
Tolsztoj irja a Habor( és békében: az orosz
palinkaf6z6k mar a napdleoni haborik
idején hosszU utakra vallalkoztak, csak igy
tudtak felvasarolni a magyar nyersanyagot
sajat f6zdéiknek, hiszen az ,,aranyhomok-
ban” érett zamatos alféldi gyimdlcsok, a
vulkanikus hegyoldalakon sziiretelt sz&l6k
mar ,hiresek” voltak akkortajt is.

— Es Budafok térténete hogyan szol? —
kérdezték t6lem.

Bevallom, err6l vajmi keveset tudtam.
Mostanaban azonban egyik gyarlatogatas
alkalmaval médom nyilt megkérni Lujber
Tibor igazgatot, a hazai likGripar torténeté-
nek jo ismerdjét, beszéljen ennek a dél-
budai Uzemnek az eredetérdl, multjarol.

1853-ban Gschwindt Mihaly keresked6
és dohanyiparos megvasarolta Pesten az
UllGi ut és az akkori Serf6z6 utca kozott
levd szesz- és éleszt6készit6 lUzemet. Ha-
rom év mualva mar engedélyt kért likdr-
gyartasra. A Zwack-féle likérgyar a cég-
jegyzékben 1866. juliusi bejegyzéssel sze-
repel, de ez a cég, az Unicum Lik8rgyar
el6dje, a régi cimkéken 1840-ettiintetett fel
alapitasként. Ha az évszam nincs is hitele-
sen bizonyitva, az biztos, hogy j6 mindségi
termékeit valasztékosdn csomagolta, és az
1880-as évek elején hat kilfoldi kitlintetést
kapott, kdoztik két aranyérmet is nyert.

A Kkilénb6z6 tulajdonl szeszgyarakat a
felszabadulas utani esztendékben, az éalla-
mositaskor k6zos ipari igazgatésaghoz, koz-
ponthoz, majd egységes nagyvallalathoz
csatoltak. igy a MOSZK Budafoki Rum- és
Lik6rgyarat, a Hangya Szovetkezetek Rum-
és Lik&rgyarat is. A nagyvallalat centralizalt
fejlesztési lehet&ségeivel élve gépesitették
a palackmosast, a toltést, a dugdzast-za-
rast, acimkézést, és a XXII. kertiletben levé
tobb telephelybdl Iétrejott a mai Budafoki
Likérgyar.

Lujber Tibor szavaibol kiderilt, hogy a
nagyvallalat hat gyara koézil ma Budafok
adja atermelés 20—25 szazalékat, mégpedig

tobb mint kétszazmillio6 forint értékben.
Ez évenként 13—14 milié palacknyi bran-
dyt jelent, hiszen a gyarat erre szakositot-
tak. Termékeiknek 80 széazaléka exportra
megy, a szocialista orszagokba palackozva,
tartalyban pedig eljut Kanadaba is. Itthon
kozismert a Lanchid, a Budafok, a Cabinet,
kalfoldon kaphaté a Rapszédia is.

— Csak brandyt készitenek?

— Nem. Csinalunk Eva vermutot is, de
most éppen ,,vendégmunkank” van: Huber-
tust palackozunk.

Jarjuk a mihelyeket. Az (gyes, gyors
forgasu gépek csovei egyforma adagokat
csurrantanak a palackokba, a szalag folya-
matosan viszi 6ket, a cimke maris ratapad
az Ulvegre, a forgdkefe lesimitja az éppen
odaragadt papirt, és a kupakoldszerkezet
mar zarja is a palackokat.

A szalag mellett dolgozé asszonyokat
kérdezem:

— Mennyit isznak meg naponta, hiszen a
nyomtatd I6nak sem kétik be a szajat.

— Eltelink az illatdval. Aki sokaig itt
dolgozik, az meg sem kostolja — hangzott
a valasz.

Az igazgaté azonban pontosit:

— Csak a 91—95 szazalék ilyen. A A—5
sz&zalék a munka végén megissza azt a fél
vagy egy decit. Egy szazalékra tehetd az
olyan dolgoz6k aranya, akik nem tudnak
parancsolni maguknak, de télik gyorsan
megszabadulunk. Ez a gyar 1979-ben terme-
lési eredményeivel és fegyelmével elnyerte
a Szocialista Munka Gyéara cimet!

A szomszéd teremben mar hilvdsebb
van. Negyvenezer literes cementtartalyok
sorakoznak. Egyik hord6bdl nagy szivattydk
~emelik at” az értékes ned(t a masikba.
Arrébb fahordék. Ebben az izemrészben —
tokaji bor felhasznalasaval — érlelik a
borparlatot.

— Mi nem hasznalunk semmiféle szinte-
tikus anyagot — mutat kdrbe az igazgato.

— Akkor miként hozzak létre a kilonboz6
zamatokat?



— A laboratérium eldnti el, hogy milyen
parlatokb6l, milyen ardnyban készlljon a
brandy.

Az ardnyok keverését ,hazasitas”-nak
nevezik. S ez a mar héazasitott parlat a hor-
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doékban meghatarozott hémérsékleten és
id6 alatt 0sszeérik, kialakul sajatos marka-
ize, szine, illata.

Amilyen rend van a palackozdkban és az
érlelében, olyan a zsufoltsdg az udvaron.
A teherautdk és a villastargoncak alig-alig
férnek el a széllitdsra vard aruhegyektdl.
A kis telep falaindl, a keritésen tul egy gumi-
raktar, aut6javito, szocialis éplletek, eldre-
gedett lakasok.

— Négy kis telephelyen dolgozunk —
tarja szét a karjat Lujber Tibor igazgat6. —
Egyelére nem épitkezhetiink, igazodnunk
kell Budafok varoskdzpontjanak eljovendd
rekonstrukci6jahoz. Alattunk nagy Kkiter-
jedés(i pincerendszer van, amit 2—300 éve
vajtak ki a k6banyaszok, masokat a Torley-
gyar épittetett. Kozulik négy olyan,
amelyiknek a terlilete négyezer négyzet-
méter. Mégsem panaszkodom, mert a vélla-
lat — egyetértésben a kerileti tanacs veze-

téivel — tervezi az egységes, nagy telep-
hely megteremtését.
Budafok (j varoskdzpontjanak képét

most tervezik. Egyet akar a XXII. kerileti
Tanacs V. B.-je, a Budapesti Lik6ripari
Vallalat, a BUVATI, és ebben az évtizedben
a Budafoki Lik&rgyarban egy helyre kon-
centraljdk a termelést. Egységes lesz a
technoldgia, a munkafolyamat, megsz(inik
a felesleges szallitas, és az ezzel jaré kolt-
ségnovekedeés.

— Az q telepen tobb brandyt gyartanak
majd?

— Nem ez az eis<x
ban, kisebb létszdammal szeret,
gozni.

A palackozok tobbsége vidékrdl jar be.
Rég kialakult, ,stabil” brigadok &llnak,
illetve Ulnek egy-egy gépsor mellett. Sze-
mélyi valtozas tobbnyire csak akkor van,
ha valaki nyugdijba megy. Mégis, Ugy kell
szamolni a jovével, hogy a munkasok Iét-
szdma nem lesz nagyobb, esetleg csak ke-
vesebb.

Amikor 6sszetorlédnak a feladatok, tobb
mUszakot szerveznek, s olyankor besegit
a portas, a rakodo, az irodista és az lizem-
vezet§ egyarant.

A Budafoki Lik6rgyar telepei ma a Duna
és a budai hegyvonulat déli lanca kozott
terilnek el. Foldszintes éplletei még sza-
zadeleji hangulatot &rasztanak, gépsorai
azonban fejlett technikar6l arulkodnak.
Furcsa ellentmondés, épp olyan, mint a
keriileté, ahol az avitt varosnegyedtél né-
hany szaz méternyire mar toronyhazak so-
rakoznak. Erdemes lenne ezt a gyéarat is
feltérképezni, emlékét megdrizni sok-sok
fényképpel, mert egy évtized multan mér
megvaltozik e taj, és a mai fotdk, szociolo-
giai tanulmanyok érdekes adatokat nydjt-
hatnak a jov6é szazadban él8 varostdrténeti
kutatoknak. Azoknak, akik itt fognak élni
ezen a vidéken figgetlenll attél, hogy
szeretik-e vagy sem Budafok brandyjét.
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