
>

A  Váréan, az Országház  
utca és a Szenthárom ság  tér 
sarkán álló, húsz híján két­
százesztendős házban, —  ahol 
valaha a nevezetes Balta ven­
déglő boltívei alatt mérték a 
jófajta bort s a hozzáillő ha­
rapni valót — , most a F ek e ­
te H o lló  címzetű családi kis­
vendéglőt látogatjuk nem csak 
a várbeliek, de az ország min­
den tájáról és a határokon 
túlról érkező vendégek csa­
patai is. Egy darab közép­
kor a F ek ete  H olló , a most 
szerzett elnevezése is bizonyá­
ra a Hunyadiakra  utal, a

éppen ezért vezetését legutóbb 
új emberre bízták.

S ebestyén  János fiatal em­
ber és jól érti a szakmáját, 
amiként felesége is mestere 
a konyhaművészetnek. —  M i­
lyen tervekkel kezdte el mun­
káját a Várban —  kérdeztük 
Sebestyén  Jánostól.

—  É tlapm entes a konyha  
műsora. Azt jelenti, hogy min­
den egyes vendéggel megbe­
szélem, mit szeretne enni és 
az a specialitásunk, hogy 
nincs olyan  kívánság, am elyet  
ki ne elégíthetnénk . A  bor­
ral és egyéb innivalóval is

M átyás  címerben szereplő 
hollóra.

Az öles falakba vágott aj­
tón a belépőt megragadja a 
X V II I.  század levegője. Eb­
ben az atmoszférába azonban 
belevegyül a családi vendég­
lők jellegzetes illatárja, 
amely a konyhából szüremke- 
dik az asztalok fölé: ebben 
a helyiségben a Délbudai 
Vendéglátó Vállalat amo­
lyan várbeli hangulatú, de 
mégis korszerű kisvendéglőt 
rendezett be. A  rendkívül 
megnövekedett idegenforga­
lomnak ilyen étkező, szórako­
zó helyre van szüksége, és

így vagyunk és annál köny- 
nyebb a dolgunk, mert az 
1780-ban épült házhoz megfe­
lelően olyan  m é ly  p incét ás­
tak, hogy ott va lóba n  jó  h e ­
lye va n  a bornak.

Rózsa  Pálné, a Délbudai 
Vendéglátóipari Vállalat SzB  
titkára elmondta, hogy a he­
lyiségben megteremtették a 
szűk lehetőségekhez képest az 
ott dolgozók szociális kényel­
mét. Öltözőt kaptak ég a 
konyhát is korszerűsítették. 
Véleménye szerint az új ve­
zetés beváltja a hozzáfűzött 
reményeket.


