A A Métyds Pince taljat SCHEDER
FERENC mesterszakacs keszitette
ZATONV JOZSEFa Béesi Soroz6 spe-
A cialitdsaival vett részt a kiallitason
Sorfalatok az V. kér. V. V. bemutat6-
jan
v

~ Az Eszak-Pesti Vendéglato Vallalat
cukrasza SZAKERES PALNE napi és
gyumblcsds siiteményeket készitett

>

jobbra améasodik kép: BENKE IST-
VANa XMII—XIX kér. V. V. cuk-
részanak centendriumi disztortaja

LARU SANDCR  konyhafénsk  hideg-
konyhai készitményeivel az Eszal-
Pesti V. V. kidllitasan 1. dijat nyert

v



Centenariumi
kiallitasok

1(L11 @ve' ezelbtt egyesiilt Pest, Buda és Obuda.

1 U U Sziiletésének céntendriumat tnnepli ezekben
a hetekben, honapokban afévaros. A magyar Szakacs
s Cukrasz Szovetség vednoksége alatt szakménk nagy-
szabdstl szakacs- és cukraszmivészeti kiallitassal készul,
hoEyalméltéan emlékezzen meg errl a szuletésnaprol.
Akia

lités, amelyet az Utasellato Vallalat Nyugatiéjalya-
udvari | osztalyl éttermében rendeznek rraf( meg
februar 13—14-én, egyben a szovetség ez évi kozgyU-
lésének 6 programyja is lesz.

Az elmult év 6szén a Szakacs és Cukrész Sz6-
vetség felhivassal fordult afovarosi vendéglatoipari val-
lalatokhoz, hogy a centenarium tiszteletére rendezze-
nek szakembereik korében bemutatokat, versenyeket.
Ezeknek gy6ztesei mérik mejd dssze tudasukat a feb-
ruéri seregszemlén. A felkésziiléshez a szovetsé
Utmutatot is adott, amely a hagyomanyoktdl eltéré gy
szempontokat tartalmazott. A hangstly a diszmunkak-
rol a napi készitmén?/ekre kertilt. Mind a cukréaszok,
mind a szakacsok felkészilésénél alapvetd szempont
volt, hogy olyan napi készitményeket allitsanak Gssze,
amelyek kdnnyen atvihet6k a gyakorlatba, nem tul
munkaigényesek, gyorsan, —esetleg el6készitett, vagy
felkész termékek felhaszndldsaval — a helyszinen elo-
allithatok, és olyan alapanyagokbdl késziilnek, amelyek
nem dragak, s béséggel allnak rendelkezésre. A diszi-
tésnél az egyszerd, de frappans, a készitmény értékét
kihangstlyozo megoldasokra kell torekedni. Mind a
cukrasztermékeknél, mind a hidegkonyhai készitmé-
nyeknél — beleértve a melegételeket hidegen talalva
is —az a cél, hogy a lakossag mindennapi 1gényeinek
és a modern taplalkozés kovetelményeinek megfelel-
jenek. Ezért nem kell a versenyzéknek diszmunkat

észiteniuk.

A felhivas nyoman megmozdultak a vendéglato vélla-
latok, s az elmilt hénapokban févaros-szerte magas-
szinvonal( hidegkonyhai és cukraszati kiallitasoknak
lehettiink tanti. Voltak olyan véllalatok is, melyek a
kiallitas mellett, egész rendezvénysorozattal (nnepel-
ték a centendriumot. Miutan szinte valamennyi fova-
rosi, tanacsi és nem tanacsi vallalat kivette részét az
Uinnepségsorozatbdl, nem allt médunkban, hogy min-
den rendezvényrdl kilon szamoljunk be. Képeinkkel
csak izelit6t kivantunk adni a kiéllitasokbdl, és elismerni
a részt vevd szakemberek lelkes munkajét.

P. J.

A XVII-XIX. kér. V. V. szakécsa CSATO ANDRAS hideg-
taljaval els6 helyezést ért el

v

A
A /. kér. V. V. kiallitdsanak els§
helyezettje PIMON BHA tdbbek k&-
z0tt édes és sds teastiteményekkel
indult
CGERECER ISTVAN a Keleti Onki-
sixlgdlo Etterem konyhaf6noke ér-
d  toltott pulykat, kombinalt sa-
latat allitott ki A

A
NAGY GEZA (MII. kér. V. V.
hicLgkonyha) toltott tojas tal

AXIIL. Kér. V. V. kidllitasat a Haza-
fias Népfront helyiségében tartotta

NAGF GYCRGY KCR\HL: vegyes izeli-
t6 é avasziasan készitett borju-
csllc  AXIIIL Kér. V. V. versenyén |l
dijat nyert. Jobbra téle: DUREK
JXZEF cukrész, Il helyezett, cuk-
raszkészitményei
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