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,Ott, ahol a Jozsefvaros
hinti bajat szerteszét...”
igy énekel egyik versében Hel-
tai Jen6, s szép emléket allit
az Oreg varosrésznek, a leande-
res udvaroknak és kiskocsmak-
nak, meg a régi jozsefvarosi
polgaroknak. Ez a Heltai-
idézte Jozsefvaros még nyo-
maiban ma is él. Aki szereti
Pestet és csendes, koraesti
orakban eljar ezeken az utca-
kon, annyi szépséges romanti-
kat kaphat, amennyit csak
akar.

Szerencsés oOtlettel valésitott
meg a VIII. kerileti Vendég-
latdipari Vallalat egy. amolyan
pontosan a kornyezetbe l6
kiskocsmat ezen a tajon. A
Kalvaria utca és a Kdris utca
sarkan ,Vadasztanya” elneve-
zéssel, Gjjaalakitott vendéglato-
hely nyilt egy kivil-beltl meg-
kopott italbolt helyén.
El6ljaréban elmondjuk, meny-
nyibe kerdlt az Gjdonsag:

/

~NadaiztanuAig,

117 000 forintba. Ennyi pénzért
egészen kivalot alkottak djja-
épitésben és berendezéshen
egyarant. A belép6t takaros és
magyaros stilusban épitett bu-
torzat fogadja, az ablakokat
bujaki és sarkdzi himzésl fig-
gény6k boritjdk. Minden be-
rendezési targy a vadasz jel-
leget hangsulyozza.

Még karment6 is van. ltal-
mérés torténik mogotte, a ra-
csozat mogott, amely azonban
érthetetlentl stilusvétséget ko-
vet el: vékony, bambusznad
utanzat kerialt a helyiség ma-
gyaros mili6jébe. Miért?

A konyha, alland6 jelleggel,
vadak husabol készilt kuldn-
legességeket igér az étlapon.
Avatott szakacsmester, Novak
Laszl6, sok évtizedes tudasat
élvezhetik a fogyasztok. Azt
mondja:

— Miért kerilt azel6tt f6- 1
ként a gazdagok asztalara a1l
vadhus? Szerettek jol és egész- i
ségésén enni, marpedig a vad- j
pecsenye kdnnyen emészthetd ]
étel. Elkészitésének receptje a i
fliszerezésre alapoz6do, a bors, j
a fenyémag, mustar kell6 ada- j
golasa és persze az elmarad-
hatatlan péacolas avatja re-
mekké az 6z, a szarvas, a vad-
diszn6 és a szarnyasok husa-
bol készult ételt.

Az étlapon ilyesmik szere-
pelnek, mint a Gorgényi leves.
Nem mas, mint a vaddiszné
hasabol lencsével f6zott étel.
Nyulpaprikas, vaddiszné ko-
csonya, a bolché: a vajas pas-
tétom. Frissen Kkerul asztalra
a gombamartasos szarvasborda
is.

A Vadasztanya vezetését a
Csakany-hazasparra bizta a
kerulet. Csakany Béla régi-
régi vendéglés csalad ivadéka.
O még Gyé6rben, az édesapja
nevezetes ,,Sarkanylyuk” ven-
dégl6jében tanulta a szakmat,
s a legutébbi id6kig a szilei
altal vezetett, ugyancsak gyoéri
Szarvas kisvendéglében dolgo-
zott. Késébb végigjarta a nagy,
budapesti éttermek pétolhatat-
lan iskolait is. A férj és fele-
ség gazda-szeme fligg a Va-
dasztanyan, egészen bizonyos,
hogy népszerdvé teszik rovid
id6 alatt a Jozsefvarosnak ezt

a jellegzetes szinfoltjat.
Németh



