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A halhatatlan dobostorta

Egy m(ivész emlékére, a&i tojasbol és cukorb6l maradandét alkotott

A hivatalos lap nemrég kozolte a hirt, hogy
a torvényszék meginditotta az eljarast ab-
ban az iranyban, hogy a Dobos J. Jozsef
cukraszcég megsziinését a cégjegyzékbe be-
vezessék. Nemcsak hivatalos laptarsunk ké-
sett vagy harminc évet a hiradassal, hanem
a torvényszék is az eljaras meginditasaval,
mert ez a vilaghirG ember mar tobb mint
negyedszazad ota halott és a cég is megszint.
Dobos Gr meghalt, de nagy mive, a nevérél
elnevezett torta tulélte 6t, mint Aaltalaban
minden alkotds, amely az emberiség javat
szolgalja. Bizonyos szlUkreszabott Kkeretek
kozott, tehat Dobos GUr a halhatatlanok kozé
tartozik.

&

Erdekes, hogy ez a furcsa ember, aki cu-
korbo6l, csokoladébdl és tojasbol maradan-
dot alkotott, tulajdonképpen nem is volt
cukrasz. Eredetileg a szakacsmesterséget ta-
nulta ki, kés6bb pedig csemegelzletet nyi-
tott a Kecskeméti uccadban. A céghivatal be-
jegyzése szerint a Kecskeméti ucca 12. szam
alatt volt az Uzlet, ott. ahol ma a Gsekonics-
palota all.

Dobos ar j6 uzletembernek bizonyult, ki-
lI6ndésen finom érzéke volt a szendvicsekhez.
Uzlete révidesen fellendult, a csemegekeres-
kedés allandbéan tele volt el6kel6 vasarlok-
kal, akik a varos legtavolabbi részébdl is ide
jartak délelottonkint uzsonnazni. A kirakata
valésagos akvarium volt, a tengeri raktoél
és osztrigatél kezdve a legritkdbb lazacokig
mindent meg lehetett taldlni az uzletben.

Dobos Gr ambiciéjat azonban nem elégi-
tették ki a szendvicsek. A lelke mélyén bizo-
nyara félreismert zseninek érezte magat. O
forradalmar volt a sz6 legszebb, legaldaso-
sabb értelmezésében. Talalmanyaval forra-
dalmasitotta a cukraszatot, mivésze volt a
gyomornak, tudésa az izeknek, akit kulon
fejezet illet meg a gasztronémia torténeté-
ben. A csemegetzlet hatsé részében kis cuk-
rdszlaboratéoriumot rendezett be, ahol allan-
déan kotyvasztott, kisérletezett. Ez a labora-
térium valami titokzatos boszorkanykonyha
lehete tt a latogatok szemében. A szaktarsak
allanddéan igyekeztek kilesni a titkat, de Do-
bos ur féltve 6rizte és csak annyit mondott,
hogy egykor az egész vildag csodalni fogja
azt, amire 6 készul.

Végre egyszer elkészult a nagy mi és az
alkoté6 megpihent. Mar csak a kedvezé al-
kalomra vart, hogy taldlméanyaval a vilag
elé léphessen. Az 1885-i orszagos kiallitason
erre megfeleld alkalom kinalkozott. Dobos
tGr ekkor hozta forgalomba el6szor hires
tortajat, amelynek koéponyege a glazuros
égetett cukorlemez. A taldlméanynak csoda-
jara jartak a szakemberek, a laikusok pedig
ugy hoédoltak zsenijének, hogy mérhetetlen
tomegben fogyasztottak a talalmanyt. A
dobostorta donté sikert aratott és a csemege-
uzletet rovidesen meg kellett toldani egy
szarnnyal, ahol a cukraszatot helyezték el.

Képzeljuk magunk elé ezt n népszerd,
multszazadi, divatos és elegans kis cukrasz-
dat, amely ,,az el6kel6 vilag talalkozéhelye*
volt. E! még az a generacié, amely kéz a
kézben ult ebben a cukraszdaban. Fehérre
lakkozott interiérjével, aranyozott tukreivel,
zenéld o6rajaval, organtinnal letakart sutemé-
nyes polcaival, szlkpantallés gavallérjaival,
sieppes. negédes kisasszonyaival, édes bider-
mayeé-hangulataval tokéletes Kifejez6je vot
a kilencvenes évek polgari életstilusanak.

A torta receptjét Dobos (r évekig titok-
ban tartotta. Kés6bb egy-két cukrasz meg-
prébalta utanozni, de igen gyatra eredmény-
nyel. Dobos Ur ebben az idében gyakran fa-
kadt ki méltatlankodva a silany utanzatok
miatt és vevdit is allandéan figyelmeztette,
hogy az értéktelen hamisitvanyokat a leg-
nagyobb eréllyel utasitsdk vissza. A recept
csak halala utan kertulhetett nyilvanosséagra.
Most a cukraszegyesulet archivumaban &r-
zik szakmai kegyelettel. A nagy emberi ko-
z0sség javat ohajtjuk szolgalni, mikor kozre-
adjuk a nevezetes és sokaig féltve O6rzott
receptet.

»,Vagy egy font cukrot és keverj hozza
etizenhat tojast és nyolc tojas sargajat. Ezt
verd fel langyosan habverével és keverj
el benne haromnegyed font szitalt nullas
lisztet. A tortapléh fenekét kend be vajjal
és a masszat bocsasd belé ovatosan, anél-

kul, hogy figyelmedet megzavarni enged-
néd. 1la kiveszed a kemencébdl, még me-
leg allapotban vagd négy egyenletes le-

mezre és a lemezeket kend be ugyanolyan
vastagon finom csokoladékrémmel. Egess
katlanban porcukrot viz hozzaadasa nél-
kul. és amikor a porcukor megolvadt, me-
leg késsel kend ra a keveréket o6todik le-
mezként a négy lemezre. A tortdt meleg
allapotban szeleteld fel tizenkét részre és
jokivansagaid hozzaadasaval talald be
vendégeidnek.“

Ez volt a titokzatos recept, Dobos ur kar-
rierjének és halhatatlansaganak titka. Ké-
s6bb bebizonyosodott, hogy nem ok nélkul
féltette a receptet Uzleti vetélytarsaitél, mert
a dobostorta meteorszer(i gyorsasaggal valt

népszer(ivé kulfoldon is. Rovidesen egyik
legkeresettebb exportcikkink lett. Megvolt
ennek is a természetes magyarazata. A régi
cukraszok tortait nem lehetett szallitani,
mert a krém, amelyet hasznaltak, néhany
nap alatt megsavanyedott, inegpenészedett
és a szallitmany hasznéalhatatlanul ért cél-
hoz. Dohos (r tortai kivaléan alkalmasak
voltak exportra, sokaig frissen maradtak és
jol lehetett csomagolni. A kilencvenes évek-
ben ahéany féuri estélv csak volt Budapes-
ten, vidéken- vagy akar Bécsben, mindenutt
a dobostortadk jelentették az estély fény-
pontjat.
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Dobos wurat is elérte a hivatalos allami
kitintetés. Allitolag, amikor Ferenc Jozsef
elé terjesztették  kituntetését, az uralkodo
megkérdezte, hogy kicsoda Dobos J. Joézsef
ur. Araikor megmondtak, allitélag ezt a meg-
jegyzést tette:
Széval 6 az az ember, aki megédesiti
az életunket.

Népszerlisége csucspontjan halt meg és az

uzlet, utédok hianyaban feloszlott. Senki
sem tud arrol, hogy rokonai, hozzatartozo6i
leltek volna. Magéanos ember volt, aki egy

eszmének szentelte életét.
elégtételére,
a vilagot.
A parok pedig, kis budai cukraszdakban,
kéz a kézben, szembenézve, tanyérukon egy
szelet dobostortaval, pillanatra idézzék emlé-
kukbe az alkotoi...
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Szolgaljon teljes
hogy eszméje diadallal jarta be



