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Kiskocsmák,  nagy éttermek

V e n d é g lá tá s  Ó b u d á n
Nyári meleg estéken szívesen va­

csorázunk hangulatos kerthely i- 
eégekben, sörözünk a hűs lombok 
alatt, vagy hallgatjuk a cigány­
zenét. A II. és III. kerületben, de 
főleg Óbudán néhány éve még 
egymást érték a k is k o cs m á k .

— Ma már jóval kevesebb nyit­
ja ki kapuit ilyenkor nyár dere­
kán — mondjá S á ra i J ó z s e f, az 
Észak-budai V e n d é g lá t ó ip a r i  V á l ­
lalat igazgatója. — A klasszikus 
kisvendéglő, a néhány asztalos, 
egyszálcigányos kiskocsma már a 
múlté. Óbudán az apró házak he­
lyén 12 emeletes épületek maga­
sodnak. Ez a környezet n e m  al­
kalmas a hagyományos kisven­
déglők telepítésére, s közben az 
igények is megváltoztak. Ezért 
igyekszünk a hatáskörünkbe tar­
tozó II. és III. kerületi vendéglő­
ket. éttermeket fe j le s z te n i . A két 
kerületben összesen 139 üzletünk 
van. ezek üzemeltetését 1800 dol­
gozónk végzi. Persze a jobb ki­
szolgálásához, a vendégek színvo­
nalasabb ellátásához ennél sokkal 
több munkaerőre lenne szükség. 
Ahol lehet, igyekszünk gépekkel 
kiegészíteni, helyettesíteni a 
hiányzó munkaerőt. Bár a ven­
déglátóiparban alkalmazott be­
rendezések nagyon d rá g á k , tud­
juk, a szakma fejlesztésének ma 
már ez az e g y e t le n  módja.

A legnagyobb és a legközelebb 
megvalósuló létesítmény az óbu­
dai nagyáruházban épülő vendég­
látóipari kombinát lesz. Itt 2500 
négyzetméter alapterületen 350 
személyes önkiszolgáló, 300 sze­
mélyes klasszikus étterem és 100 
személyes eszpresszó várja a ven­
dégeket.

Az óbudai áruház
(Vimcae Lajos rajza)

Óbuda nemcsak az óbudaiaké, 
mint ahogy a Római-part és Csil­
laghegy lombos, kerthelyiséges 
vendéglői is az egész várost szol­
gálják. Ezért fokozott figyelem­
mel próbáljuk megőrizni a legré­
gebbi, patinás vendéglőket. Ezeit- 
nek egyike a Laktanya utcai V a s ­
m a cs k a , amelyet jelentősen bőví­
tenék, s az udvarába kertet tele­
pítenek. A hangulatos P o s ta k o c s i 
étterem ennek közvetlen közelé­
ben, Óbuda legszebb pontján, a 
Fc téren van. Mátyás király korát 
idézi a B u d a g y ö n g y e , ahol a fel­
szolgálók és a zenészek korabeli 
öltözékben fogadják a vendége­
ket.

Az Észak-budai Vendéglátó Vál­
lalat, az Országos Idegenforgal­
mi Tanács és a Fővárosi Für­
dőigazgatóság anyagi támogatá­
sával, 15 millió forintos költség­
gel éttermi kombinátot építtetett 
a Római-parton. A T ó  elnevezésű 
étterem a szomszédos 3000 szemé­
lyes nemzetközi kemping, az er­
dei strand és az autós motel ven­
dégeit látja majd el meleg étel­
lel. Az étterem 150 személyes, az 
önkiszolgáló részben 15-féle, több­
ségében olcsó ételt lehet fogyasz­
tani.


