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Ma van az első háborús húshagyó nap kából, kelből, salátából, m int más napokon, 
Budapesten. Meg kell állapítani, hogy nem E gyszerű a magyarázata ennek: h étközn apo-  
okozott nagyobb emóciót. A z embereknek az kon  is  fő ze lék en  él a p e s ti  em ber. 
a része, amely házikoszton él, -jobbára már jó- Tejtermékből még,egyszer annyit adtak 
részt régebb idő óta lemondott a husélyezetről, volna el, —  ha lett volna. D án vaj, magyar 
6 tísak a vendéglők közönségének volt ujdon- túró, tejfö l, szinte az első nagy megrohanás 
fcág a hústalan nap, de azokat sem érintette után elfogyott, Fogyott jócskán a tojás is, de 
súlyosan, noha az árakat m egint emelték. Az a legnevezetesebb mindebben, hogy sem m inek  
első hústalan nap különben is böjtnapra, pén -  sem em elkedett az ára, panaszra semmi ok 
teJere esett, a igy valódi képet ma még nem  nem volt, s azárusok is boldogok voltak: ha­
leh et alkotni az*uj rendről, s  ha ma a hal m eg marosan túladtak a portékájukon, 
a túró, meg a többi se lius, se bal étel nagv ;  ̂ U j jelenség s a dupla böjtnap hozta ma­
mértékben is fogyott, még, nem  tudni, hogy a igával a halak nagyszerű forgalmát. A  dunai 
keddi napokon nem-e az ürüféle adja majd a harak, a ponty, a csuka, m eg a harcsa soha 
fogyasztás legnagyobb kontingensét, meg a ilyen  kelendők nem  voltak s egy-egy nagyobb 
főzelék, amelynek igen sok neméből m ost van vendéglő nagy m ennyiségeket vásárolt, volt 
& föídény. olyan is, am elyik egyszerre nyolcvan kilo gr am-

•A Központi Vásárcsarnokban elárvultán, m o t f v e tt .  A tengeri halnak ma volt az első  
lehúzott rácsozattal állottak ma a mészáros- igazi vásárja.^ A tenyérnyi vastag, széles, be- 
üzletek. Csak egy van nyitva és ez ürühust sózott halakból, amelyek az Északi-tengerből 
áruéit. Igen sokat adtak el belőle, bár azelőtt érkeznek hozzánk, a Központi Vásárcsarnokban 
népszerűtlen hús volt, még a szerányebb ősz- kicsinyben száznyolcvan kilogrammot adtak cl. 
tály- is idegenkedett tőle. 1STagy volt a forga- E  agyiban sokkal többet. A vendéglők is rá.jöt­
lom á hentesüzletekben, ahol füstölthusok, kol-,tek , hogy ami jó a külföldön, jó az Budapes- 
bászok kerültek eladásra. A  borjufej és egyéb ten is és étlapjaikat m egszaporitották az uj 
árusításra m egengedett husnemü-melléktermé- halfaj tavai, a kirántott k a b e lja u -yab 
kék rendkívüli kelendőségre tettek szert. Az ! A  baromfifogyasztáe emelkedő tendenciát
egyik  nagyobb husfüstölde például egymaga vett ugyan, de nem számottevőt, A kik semmi- 
adott el négy ládányi borjufejet, körülbelül kép sem tudják nélkülözni a húst, azok men­
őt száz darabot- Toltak ma a szárnyasokból. Ilyenek  pedig,

,A zoldségkereskedök nem tapasztaltai úgy látezik, immár nem valam i sokan vannak, 
nagyobb élénkséget. V em  .sokkal több fogyott 
a parajból, zöldbabból, paradicsomból, papri-

A  szegény emberek piacain, a Teleky- 
téren, a Garay-téren a zsiger, máj, a lép, a 
pacal, a tüdő, m eg az orr fogyott kitünően. 
Vannak azonban részek, amiken sehogy sem  
lehet túladni. A  tőgyén például. M egfoghatat­
lan tartózkodással viseltetnek iránta. A  hal ie 
néptáplálék, a tengeri halnak azonban m ég  
nem értik a készítési módját, nem tudják, 
hogy huszonnégy óráig vízben kell hagyni, 
hogy a sós iz  elpárologjon belőle s ezért azon 
panaszkodnak, hogy élvezhetetlen. A  főzelékek  
nem fogynak. A  szegényebb nép m indenképp  
jogot formál a húshoz, ha az csak belsőrésze is 
a marhának, nyilván azt tartja, hogy a hús 
m indennél táplálóbb.

*
A  ven dég lőkben  p ed ig  fe lv e r té k  az ára ­

ka t. Szinte bizonyos, hogy m inden reform, a 
m ely a közélelmezés javítására tlörekszik, visz- 
szájára fordul a pesti vendéglőkben. Legtöbb 
helyütt tiz-husz filléres az emelkedés és a fő­
ze lék e k re  von a tkozik . Természetesen . . . Ma 
azt fogyasztják tömegesen, ami haszon a húson 
elmarad, ezen akarják behozni. Egy-egy hús­
talan étlap nagyon érdekes. S o k  hús 
valóban nincs rajta. Az egyik  előkelő hotel 
éttermében például ma a következőket szolgál­
ják föl:

Levesek: Rákleves, urigomíbaleves, árpakása- 
leves.Tojásételek: Habart tojás művesével, bevert 
tojás sóskával, tojáslepény paradicsommal.Halak: Paprikás ponty, fogas tatármártással, 
süllő roston, harcsa roston, ponty tengerészmóch-a. 
szemelt rák, hideg fogas mustárral.Főzelékek: Zöldbab, borsó, paraj, főzelék sa­
láta, rizibizi, sóska, burgonya.

y^ pi A1-3 ö © © 5 S
S -1N t i  m© ©'© o t d ©

Ax g $
a  co 

. Ti pj ©© ¿4 
fi 9

© ve; rfi '"O 
fH ci• r—( —_
r8  £
ci A©Ö CO ts'© -O
>
© <<

1

© N
O ff 

44 © rÖCÍ ©
r̂ A NC3 -t—
tfj

§
©

ua >
fc-vV?oá • pH

A ©tí

©
© 44

©T  p
1—1 „ ©

ci-Á.'

cn p  _A; vQ-> C3 C5 rT3 r—]© g rj
¿4 >  flr— ©
2 » ö fi 3  . r © rO 0£ 
íh ci '©
d V  S

k  k  :b :h 
p- .a m

• r-5 ö ^

f-  - « ií  85 fii

bDGo 05 •r-.'-i
A 1  ^  
ü 'ö F  SCB p

Uj :Q
o  s J f*

©
-O
©

-W ,— +j -S'® ■ ö ö 'R
co S ‘g

.£ ag  O r-T ^
^  8 $ A

■ rö F  St) :o Ö ̂ o

s
iOso

s
• rO
iOrO:c>

SS©tő

©
r—I <>'©■ :C
P- ci
Ö<1

J214

Öc?
A © 
g-A  

A 13
ci fc/j

,©

v'© . r—1N
O

(A
ci

Q ci Ö +-’ 
■ O

TJ© a
* Ivc3


