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A XVIIIl. SZAZAD VEGERE, XIX,
szazad elejére fejlédott ki hazank-
ban a cukormfives, cukorsiiteményes
ipar. Pécsett 1789-ben, Miskolcon
1828-ban, Debrecenben 1872-ben ala-
pitottdk az els6 cukrasziizemeket.
Budan, a mai Ruszwurm cukraszdat,
1827-ben Richter Leonard nev(i cuk-
rasz alapitotta.

KUGLER JAKAB 1788-ban nyi-
totta meg els6 cukraszdajat Sopron-
ban. Fia, Kugler Antal, 1847-ben
jott Budapestre és a Jozsef téren
rendezett be Uzletet. Az 6 fia, Kug-
ler Henrik, 1849-ben a Gizella — a
mai Voérésmarty — térre helyezte at
a cukréaszdat.

A Kugler habos, csokoladés kavé-
ja, suteményei és kilonleges likdrei
vonzottdk a kozonséget. Deak Fe-
renc, Liszt Ferenc sokszor volt
ozsonna-vendége. A Kugler tortdk

és mignonok nagy keresletnek or-
vendtek. Itt vezették be el8szor a
papirtalcan val6 csomagolast.

GERBEAUD EMIL Genfben szi-
letett, apja és nagyapja is cukrészok
voltak. 1884 tavaszan vette at Kug-
ler Henriktél a cukréaszdat és igye-
kezett azt tovabb fejleszteni.

Gerbeaud, aki gyakorlati szakem-
ber volt, a mai értelemben is forra-
dalmasitotta a hazai cukrasz szak-
mat. O készitett el6sz6r Magyaror-
szdgon vajkrémeket a tortdk toltésé-
re, izesitésére. A teaslitemények,
apro édességek bevezetése az & ne-
véhez flizédik. Az orszaghataron tual-
ra is szallitottak a jellegzetes Kug-
ler, illetve Gerbeaud jelzés dobo-
zokban bonbonokat. A fagylaltok,
a kilénbozd krémek és parfék elter-
jesztése is az 6 tevékenységéhez f(i-
z6dik.

tervezése, valamint

Gerbeaud volt az elsé, akii cuk-
raszmihelyét és Uzletét kozéplizem-
mé fejlesztette. Az 1885. évi buda-
pesti Orszagos Kidllitason diszokle-
velet nyert, az 1896. évi millenéris
kiallitason allami aranyérmet és Fe-
renc Jozsef-rendet kapott. 1898-ban
a brisszeli, 1900-ban a parizsi vilag-
kiallitason vett részt, ahol a francia
becslletrenddel tintették Kki.

Gerbeaud évtizedeken keresztul
hasznalta a magaé mellett Kugler
Henrik nevét, cégjelzését a csoma-
golépapirokon, dobozokon, levélpa-
piron és a cukraszda cégtablajan. Jo
kereskedelmi érzékkel hasznositotta
az el6z6 tulajdonos Altal szerzett
megbecsilést.

A MAGYAR KERESKEDELMIES
VENDEGLATOIPARI MUZEUM, ¢él-
ve az EInoki Tanacs 1963. évi 9. sz
torvényerejl rendeletével, a Voros-

marty (Gerbaud) Cukraszdat mu-
zeumi védettség ald helyezte, koz-
hasznalatd széval: maemiékke nyil-
vanitotta.

A cukraszda berendezése és por-
talja a szazad elsé éveiben készult
el. Berendezését neves mesterek ké-
szitették, nem takarékoskodva a ne-
mes faanyagokkal, marvannyal és
bronz diszit6 elemekkel. A mennye-
zeten XIV. Lajos korabeli, rokoko
mintazata stukkok, a csillarok és
falikarok Maria Terézia-stilusban ké-
sziltek, az asztalok egy része 1870—
1880-bol szarmazik, feltehetéen fran-
cia eredetliek, mas részik az 1900-as
évi parizsi vilagkiallitasrol kerult a
mostani helyére.

A régence-stild, faragott fa-
kandall6, az aranyazott bronzpere-
mes kandallé6ra, a misebort ivo,
cukréaszinast abrazolé olajfestmény,
amelyet 1893-ban chocarne Moreau
francia festd készitett, mind azt bi-
zonyitjak, hogy mdiemlékké nyilva-
nitdsa sziikséges volt. Kar, hogy ke-
vés hasonlé érték(i kereskedelmi és
rencléglatéipari tGzlet maradt rank.
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