
(T u dósítónk tó l.)
A  legutóbbi napokban nagy táb­

lák jelentek meg néhány buda­
pesti étterem kirakatában: „ V a ­
csora hazaszállítva k ed vezm én ye ­
sen  kapható.” A  vendégek csodál­
kozva állnak meg a tábla előtt, s 
a felvilágosítást a pincérek adják 
meg. Elmondják, hogy a vendég­
látóipar újabb kezdeményezéssel 
könnyít a háziasszonyok gond­
jain. Éttermeket jelöltek ki, ame­
lyek konyhája hazaszállítható va­
csorát ad ki négy ed osztályú áron.

Bár a kezdeményezés új, máris 
népszerű. Erre vallanak a kérdé­
seinkre kapott válaszok is.

Halász G ábor, a Mátyás Pince 
vendége így válaszol:

—  E gy  hete já runk  ide vacso ­
ráért. N ag yon  előnyös, hiszen es­
ténként m a jd  m ind ig  zsúfoltak  
az étterm ek  és nehéz helyet kap­
ni. A z  is sokszor visszatartotta az 
em bert, hogy m unka után n eh e ­
zére esett átöltözni, hiszen akár­
hogyan n em  lehet m eg je len n i egy  
étterem ben . N a g yon  kedvezőek  az 
árak is.

A  híres Mátyás Pince halászlé 
-„utcán át” 11,85 forintba kerül. 
Az étteremben ugyanezért 19 fo­
rintot számolnak fel a zenedíjjal 
együtt. A  hazaszállított sertéspör­
költ galuskával az esti 14,80 he­
lyett 9,20 forintba kerül. A  rab­
lóhús 22,40 helyett elszállítva 14 
forintért kapható.

A  Mátyás Pince üzletvezető-he­
lyettese, H auptm ann  K álm án  ezt 
mondja:

—  Nem is gondoltuk volna, 
hogy ilyen nagy lesz az érdeklő­
dés. E gy  hete kezdtük a hazaszál­
lítható ételek  kiadását, s máris  
naponta  200— 250 adagot visznek  
el. Sokat segít az új kezdeménye­
zés a felszolgálóknak is, mert 
csökkent az étterem zsúfoltságán. 
S hogy még népszerűbb legyen a 
negyedosztályú,' áron a vacsora­
elszállítás, külön  dolgozót állítot­
tunk be, aki fe lkeresi a környék  
lakóit, és tájékoztatja  őket erről

az ú j rendszerről. Eddig m ár több  
m int 500 családnál járt.

Vajon csak a Mátyás Pincében 
ilyen sikeres a kezdeményezés? —  
kérdeztük M u ra i Jánostól, a Bu­
dapesti Vendéglátóipari Tröszt 
áruforgalmi főosztályának veze­
tőjétől.

—  Hasonló sikerről számolha­
tunk be valamennyi kijelölt ét­
termünkben. A  fővá rosban  egye ­
lőre ö tven  helyet je lö ltün k  ki, 
ahonnan k ed vezm ényesen  haza­
vihető a vacsora. A  lehetőség sze­
rint főztjeiről híres éttermeket és 
kisvendéglőket jelöltünk ki. Hogy 
csupán néhányat említsek: ezek
közé tartozik a M átyás P ince, a 
Lúdláb, a Bástya, a G ülbaba , a 
Borostyán, a Sípos halászkert, a 
csepeli Rákóczi É tterem , valamint 
a B éke úti vendég lá tó  kom binát. 
Már az előfizetéses ebédnek, il­
letve vacsorának is nagy sikere 
volt, de ettől az új hazaszállítási 
rendszertől még nagyobb ered­
ményeket várunk. Az érdeklődés­
nek megfelelően még több étter­
met jelölünk ki, s úgy tervezzük, 
hogy minden olyan vendéglőben 
meghonosítjuk a negyedosztályú 
áron történő ételkiadást, ahol ezt 
a körülmények lehetővé teszi i^
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