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' Hetvenfajta Kitdnoé huspdtlo étel
keril a vendéglék étlapjara

Az V. kerUleti Venqé%étéipari
Vaéllalat néhany dolgozojabdl ala-
kult munkakozosseg —hetven  fajta
hist helyettesité étel receptorajai
allitotta “Gssze, részben mar ismert,

Jjészen )
elfelejtett ételekbdl.

Ezek kozdl az U hispotld ételek
kozll 12 fajtat a Karpatia-étterem-
ben mutattdk be a Vendéglatdipari
Uzemek és Ozeinélelmezési Véllala-
tok vezetSi és szakacsai szaméra.
Ezeknek az ételeknek alapanyaga a
zOldségféle, tojas, liszt,
tehdt mind olyan anya%k, amelyek
a piacokon bdven kaphatok. Kalo-
ria- é vitamintartalmuk megfelel a
kovetelményeknck.

Flaschner Sandor, az V. kerUleti
Vendé Iétélﬁam Véllalat igazgatoja
elmo ogy a atcsere
celja ezeknek a munkakozosség al-
tal” kidolgozott ételeknek kijavitasa,
kibdvitése, hogy minél izesebben és
taplalébban szolgalhassak fel a dol-

gozoknak. 3
Az élelbemutatd

toklevessel

kezdodott, amely a f6zOtok mag-
hézabdl és zoldséghdl készll. lze és
szine teljesen a husleves illGzigjat
kelti. Ezutan kovetkezett a sparga
ropogosra siitve,
toltétt paprika

his nélkil, amely his helyett tojas-
sal Osszekevert, ~ fliszerezett finom
metélttel készul.

A rakott kaposztaban
h(s helyett gombéi és tojast hasz-
ndltak fel. Egészen kitling étel a

vagdalt pogécsatok,

fott, kocké;la vagott tok ésltﬁ{tt bur-
gonya az alapanyaga, amelyet tojas-
sal kéinek meg és palacsintatésztaba
burkolva sutik ki.

A toltétt goinba, a toltétt padli-
zsan, a toltétt burgonya
tejfellel és vajjal elkészitve, igen jo-
iz(i, taplalo etelek és olcso aon
méris fogyaszthatok a kulonbGzéi,
vendéglékien. f
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