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• A vendéglői étkezés uj rendje.
(Pénteken lépett életbe az egyszerűsített étlap. — 
Menürendszer a vendéglőkben. — Beszámoló az 

első napról.)
—  Saját tudósítónktól. —

Nevezetes dátuma volt a mai a budapesti 
vendéglőknek és szállodai éttermeknek. Ma lépett 
életbe a fővárosi tanács rendelet«, a mely szerint 
csak Icétfüe húsból szabad ételeket készíteni, min­
den vendéglő, a legegyszerűbb éppen úgy, mint 
a gourmandok részére létesült legelsőrangu étte­
rem,* köteles fózelék-fdiétes ételről is gondoskedni, 
úgynevezett 'polgári terítéket is felszolgálni, a mely 
levesből, húsból, főzelékből és sült vagy főtt tésztá­
ból áll. A mai nap nagy felfordulást okozott a 
vendéglői iparban, noha csak a szombati lesz a 
kritikus nap, a mikor a íüzpróbát kiállja a szakács- 
művészet. Ma, pénteken ugyanis hústalan nap 
lévén, a vendéglők halat írtak ki étlapjaikra, 
holnap, a mikor már csak kétféle húst szabad fel- 
szolgálniok, de csakis egy húsételt, a szakácsok a 
konyhamükészet minden fortélyát alkalmazzák. 
Nyolcz-tizféleképpen készítik a húst és ezáltal 
maga az étlap változatosság tekintetében alig fog 
veszteni a »régi jó idők« étlapjaiból. Ellátogattunk 
ma a főváros több éttermébe. A vendéglősök 
napóleoni büszkeséggel mutatnak étlapjaikra, 
hogy a rendelet minden pont ját szigor uan betartva, 
sikerült változatos menüt előállitaniok s a 
mi tény, maga a közönség alig vette észre, hogy 
mától kezdve gyökeres változáson mentek át a 
vendéglők. Az ember legfeljebb akkor tudta meg,

hogy a háború a gyomrot is fegyelmezte, ha még egy 
halnemet akart rendelni. Ezentúl, mig háború 
lesz, csak egyféle húst — hal is húsételnek számit — 
lehet kapni a vendéglőkben. A szakácsok pedig még 
a vendéglősöknél is büszkébbek, mert egy heti 
találgatás után olyan sokféle módját spekulálták 
ki az ételkésziíésnek, hogy válogatni való elég 
marad annak, a ki hozzászokott bő és változatos 
étlapokhoz.

GlücJc Frigyes, a Pannoni a -szállód a  tulajdo­
nosa a vendéglői étkezés uj rendjének első napjá­
ról a következőképp nyilatkozott :

— Az uj rend következtében beálló változás 
ma még nem látszott, mert hústalan nap lévén, 
az uj rendelet legfőbb intézkedése, a húsételek 
megszorítása nem zavarta a mai étlapot. Holnap 
látjuk meg majd, hogy válik be az uj rend, bár 
előre is mondhatom, hogy semmi zavart nem okoz­
hat. De azt az eredményt sem várom tőle, n 
melyre a rendelet alkotói számítanak. Semmivel 
sem lesz nagyobb a megtakarítás, mint azelőtt. 
Ha a takarékosság elvét szolgálnánk, akkor a 
háztartásokra vonatkozólag is alkalmazni kellene 
a rendelkezést.

— A mai étlapban az u j rend két változást 
okozott. Először szerepel a kötelező főzelék fel­
téttel. Ez babfőzelék volt rántott borjumájjal. 
A másik a menü, a mely állott paprikás pontyból, 
túrós csuszából és sajtból.

— A többi étel ugyanaz maradt, mint más 
hústalan napon volt. A holnapi étlapon már csak 
két husfajtából készült ételek szerepelnek. Délben 
marhahúsból és sertésből, este borjúhúsból és 
sertésből készült ételek. Holnap már az előirt 
sulv szerinti adagokat kapják a vendégek.

A Dunapalota (Ritz) éttermében a követke­
zőket mondták :

— Az uj rendet az étlapon észre sem lehet 
venni, annyiféle elkészítési módja vagy egy-egy 
halnak vagy húsnak. Ma hústalan, nap volt s ez a 
nap forgalom tekintetében ugyanolyan volt, mint 
a többi. Nálunk is volt polgári teríték, úgyneve­
zett kis teríték, a melynek ára 5 korona 50 fillér. 
Ez a teríték állott: áttört zellerlevesből, rántott 
bprjuféjből parajjal és káposztáskoczkából. A 
rendes menü S korona. Ennek ételrendje volt 
délben :

- v Á t tö r t  bu rgon yá ié  vés sóskával.
' v k.-a  V a jas  p ás té tom  v e lő v e l.

D u n a i p o n ty  rá n tva  s a lá tá va l. \ *■
L ín ze rd u zm a  v a g y  turóscsusza.

S a j t  é s  g y ü m ö l c s .
Az uj étkezési rend egyébként a vendéglők 

árait abszolúte aem szorította le. Minden maradt 
a régiben, sőt voltak ételek, a melyek megdrágul­
tak az utóbbi napokban. A vendéglősök azt mond­
ják, hogy a piaczi viszonyok irányítják a ven­
déglői árakat, s ma, a mikor csak hosszas után­
járás árán tudnak burgonyához és vajhoz jutni, 
a mikor órákon át kell várakozni a vásárcsarnokok­
ban, a vendéglők nem lehetnek olcsóbbak.

A Ritz étlapján ma uj ételek voltak :
P á ro lt  lib am á j paprikás m ártással, va jas  pástétom  

v e lő v e l tö lt v e ,  becsm áit b o r ju fe j gom bás m ártással, 
v e lő  ropogós  paradicsom m al, cs irkem áj nyárson  sü lve, 
c so n tv e lő  tésztában  sü lve . A  halak  k ö z ü l : b a la ton i fogas’ 
A ra n y  János m ódra, a b a la ton i sü llő L in s in gen  m ódra , 
m olnárosan  készü lt p on ty , stb .

Szombaton, a mikor az uj étkezési rend 
szerint először kerül csak kétféle hús elkészítésre, 
a Dunapalota »kis terítéke« ez lesz :

Délben:
M eté lt  e rő leves  

Sertéskara j tök k á p osztá va l



(Helv)

' '  ' V a ja sm e íé ít f

Este.:
E rő lev es  csészében  
V adsertós to rm á v a l 

L e k v á ro s  d ere ly e .

Nagy menü :
E rő lev es  csészében 

K e lv ir á g  lengyelesen  
F é lig eü lt b or ju szin  b u rgon yá va l 

L e k v á ro s  d éré ivé  
S a jt

G yü m ölcs .

A rendelőt szerint előirt íeltétes főzeléket & 
Duna-palotában 3 korona 50 fillérért adják. Szom­
baton kelkáposzta lesz sertésfeltéttel,

a semleges genfi módon készítették, úgy készül ¿ezresein ve^ e’ ‘'-°Sy ezentúl csak egy húsételt 
holnap is berlini módon a habart tojás, a braun- szolgái napunk fel neki. A vendéglők azért, daczára
schweigi esirág hollandi mártással, *a borjuborda a szigorításnak midőn mindenben a rendelethez
pedig a románverő Hackensen módon. így vonult t-rfcjak n̂iaguivru-, a szakacsmüvészét uoszoi'kány- 
be a háború a vendésrlők étlapjaiba. a hol a köz- konyháján annyi so&féle móuon készítik el a húst,

gnek dús és ízletes ételeket szolgál- 
liolnap borjú- és marhahúst készi-

be a háború & vendéglők étlapjaiba, a hol a köz- ,
ponti hatalmak hadvezérei és a semleges államok a -özönsegne*. dús és Ízletes ételeket szolgál- 

___— hatnak fel. Mi holnap boriu- és marhahúst készi-tulajdonosai lettek tgy-egy ételformának vagy
mártásnak. Csak az a kár, hogy a kitüntetés árát tl:n^ K3 o-ezfele módon, arágabbak nem lettünk 
a közönség fizeti meg igen drágán és csak később ? --ő̂ önseget peuig a háború tanítóua meg takaró' 

dja meg, hogy a Hinélenburg-szelet és a ZseJcov- ko^igia, s a mint ma senki nem kért még égjtudj
sült között mindössze 
lönbség.

A Pilseni-sörcsarnok étlapján ma szintén

a hollantli mártás a kft- halételt, holnap is alig lesz vendég, a ki
húst akar maid enni. Mert- ezt azut-an már

e g y
kétféle
semmi

áron sem kaphatja.
, , , TT, „  , v A Keszey-vendéglőben, a Rákcczi-uton mahamemuek voltak túlsúlyban. Li etel volt a hadi- . , Tr. , , ,...............  . _ hal-nap volt. ilecsege, tok, ponty, fogas, csuka,

A Hungána-nagyszálló etterme, a mely egv gulyás burgonyával, a pontyot ha romiele módón. ,, , ,
,, ’ „ X & j . °  x. , , tt, ., «  , volt szegedi halászlé, bokarhal, szombaton pedig

igazgatás ala tartozik a Dunapalotával, csaknem a fogast is több módón készítették. Miiedre 3 ke» . . .  . , . . . . J,, . ° , . . ebedre marha- es borjúhús lesz, estere borjú- es
ugyanazt, ugyanabban az árban adja. Ma a »kis róna 50 fillérért adták a 'polgári terítéket, vacsorát»*
teríték« ez volt;

Délben:
Sza lorm ás bab leves  

S zeged i ha lász lé  c s ip e tk éve l 
Császárm orzsa,

Este: \ .

H a b a r t to já s  s a jtta l 
T a rh on vá s  lib aap ró lék  
para d icsom m ártássa i 

K rém es  to r ta .

Vacsora nagy menü (9  k orona )

K e lv ir á g  csőben  p ir ítv a  
P o n ty  tek n ősbék a  m ódon  

S ósburgonya  és tö k fő ze lék k e l 
K rém es ío r t íi 

r S a jt
G yü m ölcs .

A Hungáriában holnap, szombaton marhahús 
és borjúhús lesz, de ez tizenkétféle változatban

4 koronáért. A mai polgári teríték volt; 
Ebéd :

H a lle v e s  
F ő ze lé k  fe lt é t te l 

T u rósrétes .

Vacsom:
H id eg  to k  ta rtá rm ártássa l 

P a ra j to já ssa l 
K á p os z tá s  k oczka .

Szombaton ebéd :
M arhahu sleves 

P a ra j borjúhússa l 
H  u rgon y  a m e té lt .

Vacsora:
V e lő c ro q u e t 

Borjusült. k ö r ítv e  
F e lfú jt ,

Saár József, a sPilsenh tulajdonosa az
kerül felszolgálásra. Lesz sült, főtt, párolt marha- étkezési rendről igy nyilatkozott:
hús, s a mint ma a balatoni fogast Metternich* — Nehézséget csak a vendéglősöknek okozott
módra, a harcsát bolgár módon, a csukát pedig az uj rendelet, maga a közönség, mondhatom.

sertéshús. A polgári teríték ára 3 korona 20 fillér, 
&* rendes menüé 5 korona 20 fillér.

Polgári teríték :
B u rgon ya  le ve s  

P a ra j k é t tü k ö rto já ssa l 
D a ra m eté lt v a g y  v a ja s k ifli.

Rendes menü :
B u rgo n ya le ve 3 

P ö rk ö lt  p on ty  ga lu skáva l 
D arám ét é lt v a g y  v a ja s k ifli.

. . .  A kis vendéglők .. . Ezekre még a rende­
let nem tette kötelezővé a polgári terítéket s itt 
már olyan hosszú ideje csak egy tál ételt esznek 
az emberek. A kétféle húsról már vasárnap sem 
mertek álmodni. Most is csak a jobb és nagyobb 

uj vendéglők portálján látszott meg, hegy uj rend 
van, most az ajtó mellett az utczán üvegkeretben 
v°k az étlap és rajta az áruk: Burgonyaleves
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