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Közp. nyomt. XX. cs. 23. sz.
— Meg'állapitotiák a zsir és a sertéshús

árát. A kormány rendelete, a melyben megállapí­
totta a zsir és a sertéshús nagyban való maximális 
árát, a helyi hatóságokra bízta, hogy a kicsinyben 
való árai megszabják. Akkor, a mikor a kormány 
rendelete megjelent, a sertéshús ára folytonosan 
csökkent, úgy hogy a főváros a csökkenő Arat nr;tn 
akarta a maximálással megállítani. Ma a vásárosai, 
nők igazgatósága azonban már megállapította a 
Budapestre kőtelező kicsinyben való árat, még pe­
dig a következőkben:

Vastag szalonna, friss, nyers szalonna bőrrel 
kilónkint 6 korona 60 fillér. Háj, olvasztani való 
szalonna, íebőrözőtt 7 korona 20 fillér, olvasztott 
disznózsír 7 korona 40 fillér, vékony szalonna, 
nyers, főtt, füstölt, abáít, paprikás, csemege vagy 
másképp készítve 7 korona 80 fillér. Sertéskaraj 
nyersen 5 korona 60 fillér, sertéscomb, lapocka, 
tarja, oldalas nyersen 4 korona 80 fillér, kocsonya­
húsok, zsigerek 2 korona 40 fillér, füstölt, nyers 
sertésnyelv 4 korona 40 fillér, füstölt, nyers sertés 
karaj 6 korona 60 fillér, füstölt nyers comb, la­
pocka, tarja, oldalas 5 korona 80 fillér, füstölt nyers 
csülök és fej (állcsont és orrcsont nélkül) 4 k róna, 
füstölt és főit beföldi magyar sonka egészen 8 ko­
rona, szeletelve 9 korona, füstölt és főtt karaj 8 ko­
rona, füstöli és főtt lapocka, oldalas 7 korona, sza­
lámi, magyar, uj, egész rudakban 11 korona, fö l­
szeletelve 12 korona, élő magyar malac 5 korona, 
élő szőke angol malac 6 korona, leolt magyar malac 
7 korona, leolt angol malac 8 korona kilónkint. A 
szalonna, zsír és sertéshús ára a főváros élelmiszer­
üzemében minden cikknél olcsóbb a megállapított 
árnál,

Székesfővárosi házinyomda 1915.


