
Április 4̂ én, két újfajta büfé 
nyílt Budapesten. S tegyük rög* 
tön hozzá; bemutatkozásuk fénye­
sen sikerült. Mit nyújtanak a 
közönségnek? A  margitszigeti 
Casino-bisztró tágas, modern he­
lyiségében a késő esti, már hűvö­
södé időben is vidáman ültek az 
emberek a két-két asztal közé tolt, 
tálalóasztalnak is szolgáló, infra­
vörös hősugárzó-melegítő, elmés 
szerkezete mellett és elé­
gedetten fogyasztották az 5 
forint 60 filléres cigánypecsenyét, 
a 4 forint 65 filléres, 
aszpikos sonkástekercset, válo­
gattak a húszféle hideg étel 
között, a fagyasztott borkülönle­
gességek között —  a legmoderneb­
bül berendezett büfé, csupa IV. 
osztályú, olcsó árakkal büszkél­
kedő ételei között. S hasonló a lé­
nyege a másik újdonságnak; a 
Dózsa György úti Expressz Büfé­
nek, amely egyébként az ország 
elsőként megnyílt melegételes, 
önkiszolgáló büféje. Itt a vendég 
a sörét is maga csapolja —  nem 
veszekedhet hát a sok hab miatt, 
maga veszi el a tálat, az evőesz­
közt, a szalvétát (csodálatoskép­
pen az első órában valamenn3'i 
„elfogyott”), s az állandóan meleg 
pultról a levest vagy a húst —  
például a csipetkés bográcsgulyás 
5 forint 20 fillér, a pirított máj 
ugyanannyi — , vagy az ízléses hű­
tőszekrényből kiemelheti az italt, 
a májki’émet, a kaszinótojást, s 
végül, ha kedve tartja, állva, vagy 
a virágos, ízléses asztal mellé ülve 
fogyaszthatja el a IV. osztályú 
áron vásárolt ételkülönlegességet.

Az új Casino-bisztróban az idén 
hatszor olyan nagy volt a for­
galom, mint a tavalyi kisebb bü­
fében április 4-én, az Expresszi 
pedig negyedóránként be kellett 
csukni néhány percre, úgy meg­
rohanták az emberek.

M i a siker titka? „Az emberek

szeretnek játszani, tetszik nekik 
az infravörös sugárzás, a saját 
sörcsapolás,. no, és tei’mészetesen 
az olcsó árak” —  így magyarázza 
a vendéglátóipar vezetője, s nyil­
ván igaza van. A  vendéglátóipar 
jó érzékkel tapintott a közönség 
igényére: szereti az új játékot és | 
az olcsó árakat, meg a gyors ki- 
szolgálást, s erre való tekintettedi 
a vendéglátóipar, viszonylag kis 
beruházással, az önköltség csök­
kentésével, újfajta egységeket ho­
zott létre, s hoz még létre a kö­
zeljövőben. Az új forma tehát jó 
a közönségnek, a vendéglátóipar­
nak, a népgazdaságnak. S ezért 
fogadjuk örömmel, hogy újabb, 
félkész ételt árusító bolt nyílik a 
Sabaria Étteremben, önkiszolgáló 
étterem a Közgazdasági Egyete­
men, a Váci úton, Székesfehér­
várott, a Pécsi Erőműben, Vácott, 
Debrecenben és másutt. Mindez 
nagyon helyes, fejleszteni kell 
a tömegélelmezést, minél több, 
olcsó áron kiszolgáló vendéglőt 
kell létesíteni.

De még van teendő ezen a terü­
leten. Nem utolsósorban a ki- j 
rándulóhelyeken, amelyeket va- ' 
sárnap és hétfőn is elleptek a 
pestiek. De IV. osztályon árusító j 
büfé, ahol hideg-meleg ételt, tejet, i 
kakaót lehetne kapni —  még igen h 
kevés. S ezek hiányával is ma- < 
gyarázható, hogy a kirándulók ) 
gyakran igen hosszú ideig vára­
koztak, mire a nagyobb, zsúfo- > 
lásig telt „zöldvendéglőben” va­
lami harapnivalóhoz juthattak. 3 
Vendéglátóiparunk máris sokat 3 
tett a párthatározat szellemében, ? 
jelentékenyen fejlődött, a kül- f5 
földi és a hazai közönség nem is <' 
fukarkodik az elismeréssel. A  fő­
város környéki kirándulóhelyek 
jobb ellátásának nem újkeletű 
problémája azonban még nincs 
kielégítően megoldva.

György István

11
9. 

Uj
Sá

gC
fK

K-
gy

uj
TO

TJ
cr


