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— Ennek a szallodanak a megnyitasaval gazda-
godik févarosunk és fejlédik a magyar idegenfor-
galom befogaddképessége.

A Budapest Hilton Szalloda megépitésével tébb
mint 100 vallalat foglalkozott. Egyilittes munkajuk
nyoman olyan létesitmény sziiletett, amelynek min-
den feltételét a magyar népgazdasag teremtette
meg. Igy ez a tervezést6l a kivitelezésig magyar al-
kotas. Felmeril akkor a kérdés: Miért Hilton? Mit
jelent ez?

A Danubius Szalloda és Gydgyudulé Vallalat szer-
z6dés szerint hasznalja a Hilton International szal-
loda-konszern miszaki-szakmai-tiizemeltetési para-
méter rendszerét és igénybe veszi a Hilton tanacs-
addinak kozrem(ikodését. A szalloda szaz szazaléko-
san magyar tulajdon, a felépitéshez sziikséges anya-
gi eszkozoket a Magyar Nemzeti Bank hitelezte
meg.

A varbeli Budapest Hilton-szall6 épitését éveken
keresztlil nagy vita kisérte. Kotetnyi Ujsdgcikk, ra-
di6- és tv-kommentér foglalkozott félt6 aggodalom-
mal az épitkezéssel: nem befolyédsolja-e majd el6ny-
telenul févarosunknak ezt a torténelmi hangulatd
negyedét, nem zavarja-e majd arculatat. Ma mar
elismeressel allapithatjuk meg, hogy a tervezOknek,
a nagyszamu épitének, a muemlekfeltaras- és vé-
delem Kkivalo szakért6inek osszehangolt munkaval
olyan ritka alkotést sikerllt létrehozniok, amely
megnyugtatja Budapest félt6 rajongdit és felkelti a
vilag érdeklddését.

A megnyit6 el6tt alkalmam volt beszélgetni C. R.
Strand drral, a Hilton International elndkével. Ki-
jelentette, hogy az imméar 69 Hilton nevet visel§
szélloda kozul a budapesti a legegyénibb, klasszi-
kus alkotas.

Most mér a megnyitds utadn az Uzemeltet6ké a
sz6. Megnyugtatdé szadmunkra, hogy a szalloda
mintegy 500 f6t szamlalo indulé géardajanak a fele
gyakorlott, kvalifikalt szakember, &rulink annak
is, hogy a dolgozok 50 szazaléka 35 éven aluli, jol
képzett fiatal. Elismerés illeti ezért a magyar szal-
loda- és vendéglatoipar vezet6it, akik a varbeli Hil-
ton létesitését nemcsak a Danubius Vallalat, hanem
a népgazdasag (gyének tekintették és szakembe-
reik atengedésével hozzajarultak a sikeres indu-
lashoz.

Megkdsz6ném még egyszer mindazon hazai és
kilfoldi szakért6k tevékenységét, akik a Budapest
Hilton Szélloda létesitése koril munkalkodtak. Ki-
vanom, hogy palyajuk sikeres élményeként marad-
jon meg benniik e nagyszer(i teljesitmény.

A Danubius Vallalat, a szalloda dolgoz6i pedig
érjék el munkajuk sokrét(i céljat: megelégedett, él-
ményekben gazdagodott vendégek térjenek vissza
rendszeresen ebbe a hazba. Ennek a széllodanak
miikddése nyoman is ismerje meg jobban a vilag
hazankat és févarosunkat, Budapestet.

Ezekkel a gondolatokkal a Budapest Hilton Szal-

lodat megnyitom és kivanom, hogy minden tekin-
tetben sikeresen mikodjék.

Kadar elvtars
a Budapest Hiltonban

KADAR JANOS elvtars, a Magyar Szocialista Munkaspart Koz-
ponti Bizottsdganak els6 titkara a févarost gyarapitd Uj létesit-
mények kozott, roviddel a megnyitas el6tt, megtekintette a Buda-
pest Hilton Szallét.

VEGNYILTA BUDAPEST

YALO

Unnepélyes percekre gyiiltek ossze a Budapest Hilton meghivott ven-
dégei 1976. december 31-én a szalloda halijaban.

Kozel 14 évig tartd régészeti kutatds és feltaras, tervezés és miemléki
helyreallitas, kils6é és belséépitészeti munkalatok utdn megnyitottak
annak a széllodanak a kapuit, amelynek kibontakozaséat, alakulasat
mind a hazai, mind a kulféldi kdzonség nagy figyelemmel kisérte.

14 orakor PAVEL JANOSNE, a Danubius Szélloda és Gyo6gyudils Val-
lalat vezérigazgatdja szeretettel Udvozdlte a szalld épitésében részt
vett 107 vallalat vezet6it, a belkereskedelem és a vendéglatdipar meg-
jelent képvisel6it, pénzigyi és tarsadalmi életink vezetd személyeit,
majd felkérte DR. SAGHY VILMOS belkereskedelmi minisztert a szal-
loda megnyitéasara.




BEMUTATJIUK
A BUDAPEST
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A VENDEGLATAS szerkeszt6sége
a februéri szdmban arra véllalkozik,
hogy tobb tizezer olvasdé szamara
sokoldaltan bemutassa a varbeli Bu-
dapest Hilton szallodat. Ezzel az a
célunk, hogy megismertessik ezt a
jelentds alkotast azokkal is, akiknek
nem volt maddjuk részleteiben is
megtekinteni a hazat, hogy kielégit-
sik a széles kdrben megnyilvanuld,
érthet6 szakmai érdeklddeést.

Azt a feladatot is szanjuk ennek a
szamnak, hogy miszaki, szakmai,
tizemeltetési felfogdsban és techno-
l6gidban el6re mutasson. Uj ismere-
teket, gondolatokat terjesszen, ame-
lyek mas kortlmények kozott, helyi
igényekhez, lehetéségekhez alkalmaz-
kodva gylimdlcs6z6vé valhatnak.

Elismerést, megbecsilést és tiszte-
letet is kivanunk adni az orszdg —
és ahova eljut hataron tal is ez a
lap, a kilfold — szakmai kdzvélemé-
nye el6tt azoknak a tervez6knek,
kivitelez6knek, szakért6knek, Uze-
meltet6knek, akik tobbéves munka-
jukkal hozzajarultak e nagyszer(

0zépllet megépitéséhez.

Osztdnz6 szerepet is szanunk ezek-
nek az irasoknak. Ugy tapasztaltuk,
hogy a Duna Intercontinental Szall6
eddigi munkajaval — kedvez6 gazda-
sagi m(kodése mellett — 0sztdénz6
hatast %yakoro_lt az orszag szalloda-
és vendéglatdiparara. A Budapest
Hilton belépésétdl is azt varjuk, hogy
tovabb fokozza a szalloda- és ven-
déglétéiparban a népgazdasag érde-
kében foly6 versenyt.

Olyan vetélkedésre gondolok, ahol
elsésorban gybztes az elégedett ven-
dég, jarjon jol a tulajdonos: a ma-
gyar népgazdasag, de talaljak meg
szamitasukat az érdekelt Gzleti part-
nerek is. Emellett alakuljanak ki
nagy szamban majd a nemzetkdzi
hirnévre jogot formalé haz szakmai
brigadjai, torzsgardai. Az anyagi jo-
léten Kivil jelentsen szamukra em-
beri és szakmai rangot, hogy a Buda-
pest Hiltonban dolgozhatnak.

Kilénleges kdvetelmény valik id6-
szer(ivé ebben a hazban! E nagysza-
béasu, miemléki értékl idegenforgal-
mi objektum olyan igényes kornye-
zet, amelyhez fel kell nénie az em-
beri munkéanak! A feltételek magas
mércét szabnak a szakmai teljesit-
ményeknek.

igy a Budapest Hiltonban dolgoz6
tobb szdz szakemberiink tevékenysé-
ge tuIln6é a varbeli hazon, dntudatos,
fegyelmezett munkajuk, s az ennek
eredményeként vart siker a mar be-
bizonyosodott, megmutatkozott nem-
zetkdzi versenyképességiinket is Ujra
fogja igazolni. igy valik m(kédésik
tobbé, mint az egyszeri szakmai
praktikum. Munké&juk minden Iépé-
senél érezzék a hazai és nemzetkdzi
kdzvélemény mindsitd figyelmét!

SFvVO TIBOR

A belkereskedelmi miniszter
innepélyes szavai utan dr. Ba-
lazs Gyorgy, a generalkivitele-
z6 Kozépuletépitd Vallalat ve-
zérigazgatdja atadta a szallo-
da kulcsait dr. Bir6 Karoly
igazgatdnak, aki pezsg6spohar-
ral a kezében invitalta a meg-
jelent vendégeket ,haznézés-

re” s kivant mindenkinek bol-
dog Ujévet.

AZ ELSO
SZILVESZTER

Elérkezett a varva vart pillanat. A min-
dig érdekl6d6 budapestiek végre igazan
birtokukba vették azt a szallodat, amely-
rél oly sok ellentétes véleményt hallottak,
olvastak. Most meggy6z6dhettek arrol,
hogy ez a szép vagyontargy az oveék is, itt
a pestiek szivesen vart vendégek.

Este fél kilenckor indult az &radat. A
fébejaraton és a baltermi bejaraton ke-
resztul tébb mint ezren érkeztek. A sze-
rencsések és az el6relatok mar hetek-
kel ezel6tt biztositottdk helyeiket. Hos-
tessek kisérték &ket asztalhoz. Nehezen
igazodtak volna el mésként, hiszen a szal-
loda kulonbdz6 emeletein  valamennyi
vendéglatd helyiség rendelkezésikre allt.
Az éjfélig hatralevé harom d&rat a hatfo-
gasos vacsora kototte le. Az éttermi Gzlet-
vezet6k éjfélkor elséként kivantak nagyon
boldog Ujesztend6t, s tovabbi jo szérako-
zast vendégeinknek, s mar ismét ott all-

tak a hostessek, hogy a héazat megnézni
kivanok mellé idegenvezet6il szegddjenek.

Elegans, estélyiruhas hélgyek, szmokin-
gos urak aradata indult, hogy belllrél is
megismerje azt a hazat, amelyet eddig
csak kivilrgl latott, igyon kozben egy Udi-
t6t, koktélt valamelyik drinkbarban, vagy
egy tanccal felavassa a maga szamara a
Trubadlr bart.

Eletrekelt a kozépkori Tower étterem
is, hullott a szerpentin, folyt a pezsg6, szolt
a ciganyzene, jatszott a Gemini egydttes,
megtelt a balterem tancparkettje.

A héaz dolgozdi pedig, az elsé nagy er6-
préba utan boldogan regisztraltak a sikert.
A tobb napja tartd, szlinet nélkili munka,
az almatlansdg, a megfeszitett igyekezett
okozta sokszoros kimerlltség 6rémben ol-
dddott — megalltuk a helylinket. Egy va-
donatdj hazban étellel-itallal, szérakozas-
sal Orvendeztettink meg tdbbszaz embert.
Birtuk és képesek voltunk rd& — érdemes
volt dolgozni érte! Most vették igazan
birtokba a hazat. Nemcsak a pesti kdzon-
ség — a dolgozdk is!

DR. BENKO AGNES

Tisztelet az alkotoknak

DR SAGHY VILMOS belkereskedelmi és BONDOR JOZSEF épitésiigyi és varosfejlesz-
tési miniszter januar 4-étn kitiintetéseket, jutalmakat adott at a Budapest Hilton épité-
sében, nyitasanak el6készitésében nyuljtott kiemelkedd teljesitményekert, majd a szal-
loda baltermében teritett asztalok s vacsora varta azokat, akik ezért a hazért oly

sokat faradoztak.



N égy év to rtén ete

1976. december 31-vel, a
Budapest Hilton Szall6 meg-
nyitasaval lezarult egy sza-
kasz a Danubius Szalloda- és
Gyoégyudulé Vallalat életében.
PAVEL JANOSNE vezérigaz-
gatéval az elmualt négy év
munkajat, eseményeit idézzuk.

Mit hogyan Kkellett tenni ahhoz,
hogy a Vviszonylag kis Danubius
képes legyen ™ életet adni egy
ilyen orias ujszulottnek?

— A vallalat alakuléasakor,
1972-ben vettik &t a Hungar-
hotelst6l az 1968-ban megkotott
Hilton szerz6dést és ezzel a
feladatot. Akkor mar volt egk/
kész, de varosrendezési oko
miatt elutasitott terv és el-
délt a haz kilsejét meghata-
roz6 palyazat. A rajzasztalo-
kon még csak az épilet korvo-
nalai jelentek meg. Tehat a
tervezés kezdeti stadiumatol
részt vettink a tervkonzulta-
ciokban, a haz belsd kialaki-
tasat, (zemeltetési megolda-
sait eldont6 és finomito tar-
gyalasokban. Kézben mar foly-
tak a m@emlék feltarasi mun-
kalatok és az Ureges, nehéz ta-
laj el6készitése is. o

1972. év végén a miniszté-
rium engedélyezte, hogy a Ki-
vitelezés teljes tervdokumen-
tcio nélkul is megkezdddhes-
sék. 1973-ban megindultak az
alapozasi munkalatok és par-
huzamosan folyt a tervezés.
1974-ben épult fel maga a
hdz, majd a bels6 szerelési
munkak kovetkeztek. Az épi-
let szerkezetének bheépitése és
a belsé szerelés harom évet
vett igénybe. A generalkivi-
telez6 Kozépuletépits Vallalat
mintaszer{ien szervezett mun-
kaval képes volt athidalni a
parhuzamos tervezés nehézsé-
geit, amibdl sokszor olyan
helyzet is addédott, hogy az epi-
tés megeldzte a tervet.

Az el6készit6 munka fontos és

oriasi tertlete az Uj haz szakmai,
technikai és egyéb feltételeinek

megtervezése, megteremtése. Mi-

lyen modszerekkel tortént a

szakmai készil6dés?

— A haz megnyitasaig ele-
gendd id6 allt rendelkezeslink-
re ahhoz, hogy atgondoltan,
titemesen mindennel elkészil-
hessiink. Hogy milyen felsze-
relési targyak, éttermi eszko-
zok, porcelan-, (lveg-, fém-,
textilaruk keriiljenek a hazba,
azt az ismert stiluskdvetelmé-
nyekhez igazitva dolgoztuk Kki.
Mindezeket 1973-ban mar meg-
rendeltik. Az elmult év ele-
jén kezdtink az étlapokkal
dolgozni, tébbszor konzultalva
a Hilton szakért6ivel is. Vég-
leges format kb. augusztusban

oltottek, amikor mar kialakult
az egyes helyiségek karaktere.
Ezutan keriltek nyomdaba.
Ugyancsak a kdzponti egydttes
készitette el6 az Osszes reklam
és egyeéb nyomtatvanyt.
Az el6készuletek kulcskérdése
volt, hogy ebben a magas szin-
vonalu hazban jol képzett, oda-
ill6 személyzet™ dolgozzék. Ho-
gyan toboroztdk az~ embereket?
— Mar 1972-ben elkezdtik
a csapat-Osszeallitast, akkor
végzett fiatalokat hoztunk a
véallalathoz a vendéglatd féis-
kolardl és a szakkdzépiskolabdl.
Két éves un. ,forgatasi ter-
vet” dolgoztunk ki, amelynek
alapjan megismerték a vallalat
egész  halozatat, kilonboz6
munkaterileteit. Ezt évrél év-
re megismételve mintegy 160
munkatéarsat készitettiink fel.
Mondanom sem kell, hogy az
adott haldzat ezt tulajdonkép-
en nem indokolta és nehezen
irta. Sok fejtdrést okozott,
hogy az évrél evre érkez6 fia-
taloknak a kis hal6zatban
munkahelyet teremtsiink.
Hogy ezt a fesziltséget bizo-
nyos mértékik oldjuk, éven-
ként 50—60 dolgozonkat ki-
kildtuk az NDK-ba szakmai
gyakorlatra. A szélloda nyita-
sa el6tti mésfél évben 30 szak-
embert kaldtink gyakorlatra
a meglévd halozathol a bécsi
Hiltonba. Az igy szabadda valt
helyekre megint Gjabbakat
vettunk fel. A tobbiranyd for-
gatassal értékesebb embereket
IS nyert[]nk, hiszen a kulfoldi
tartozkodas tovabb gyarapitot-
ta szakmai tapasztalatukat, no-
velte latokoruket, nem beszél-
ve az elsajatitott nyelvtudasrol.
Folyamatosan szerveztink a
Hilton  Szallbba  kiszemelt
munkatarsaink  részére to-
vabbképz6 és intenziv nyelv-
tanfolyamokat.
Egy 0j létesitmény megteremté-
se rengete% gonddal, bajjal jar
?yakorl,_ 0g aki ilyesmive
oglalkozik, elveszti nyugalmat,
JKiboritjak” az  épit6i, szalljtéi
ésedelmek, a kuls6 észrevéte-
lek. Pavel Janosné mindig nyu-
godtnak, magabiztosnak latszott,

nem lehetett észrevenni rajta,
hogy milyen nag){( munka ira-
e

nyitasat tartja a kezében — és
a fejében. Mi ennek a titka?
— Titok nincs, csak bizo-

nyos mddszerek, amelyek se-
gitségével jol kihasznaljuk a

rendelkezésiinkre allo, végil is
nem kevés id6t. Nem volt
kénny(l dolog, nem akarom és
nem is hagynam lekicsinyelni.
Az el6késziletek yaléban nyu-:
odtan, higgadtan folytak. El
ellett inditani egy uj vallala-
tot, m(ikodésbe hozni az appa-
ratust, megismerkedni a
gyo6gyturizmussal, megteremte-
ni hozza az el6feltételeit, el6-
késziteni, szervezni egy olyan
méretl és szinvonall szallodat,
mint a Budapest Hilton — ez
annyira komplikalt, nehéz fel-
adat, hogyha én és munkatar-
saim kapkodunk, akkor a val-
lalkozas talan kudarcha ful-
lad. Altaldban minden a ma-
ga idejében megtortént. Ha
akadt egy-egy elmaradt vagy
elfelejtett feladat, amely azon-
nali intézkedést igényelt, nem
3or|’totta fel az idobeli sorren-
et.

Szeretném hangsulyozni,
hogy ez csoportmunka volt.
Olyan &sszekovacsolddott, lel-
kes kozponti egyuttest sike-
rilt az udgynek megnyerni,
akikkel céltudatosan, nyugodt
légkdrben lehetett dolgozni. A
munka oroszlanrészét br. Bol-
gar  Andras, kereskedelmi

igazgatonk iranyitasaval = a
hozza tartozo Uzemeltetési,
aruforgalmi, reklam-propa-

anda osztalyok végezték. Va-
amennyien  hittink  abban,
hogy sikerre vissziik a rank
bizott tgyet.

Kérem, foglalja 0ssze olvas6ink
szamara, milyen elényokkel és
milyen kotelézettségekkel jar a

Danubius Vallalat é5 a Hilton In-
ternational kozotti szerz6dés?

— A szerzOdés egyik része
az un. technikai segitségnyuj-
tds. Ennek keretében a Hilton
szakemberei konzultaltak a
terveket m(szakilag, a helyi-
ségek kiképzését illet6en is.
Ezek a konzultaciok a terve-
z8k, a kivitelez6k és a mi sza-
munkra is hallatlanul haszno-
sak voltak. A Hilton cég
tobbszaz szallodat épittetett
és oriasi gyakorlattal rendel-
kezik. Ismeri a lehet6 leggaz-
dasdgosabb megoldasokat, a
helyiségek, technoldgiai sorren-
dek és altalaban a szalloda
kiképzése terén. Szamos, t6liik
szerzett maédszert alkalmaztunk
méar a hévizi Thermal terve-
zésénél, most pedig a margit-
szigeti Thermal Szallo épité-
sénél.

A szerz6désben mi azt val-
laltuk, hogy betartjuk a Hilton
standardét. Ezt én két részre
bontandm. A technikai stan-
dard el6irja, hogy pl. legyen
légkondicionalas,  gyorsliftek,
nemes burkoléanyagok és igy
tovabb. A masik el6irds a
szolgéaltatds szinvonaldra vo-
natkozik. Lényege, hogy magas
szinvonalon kell a szakmat
mdvelni, amire a mi embe-

reink képesek is — de nem
allandéan, hanem csak Un-
nepnapokon. Ha mi teljesit-

jik azokat a szakmai el@iraso-

kat, amelyek nalunk egy osz-
talyon felili étteremre érvé-
nyesek — akkor a Hilton
standard megvalésul. Csak az
a bajunk, hogy egy-egy igé-
nyes rendezvényt, kulfoldi sze-
replést szenzacidsan lebonyo-
litunk, de a hétkdznapokat el-
nagyoljuk. A Hilton standard
azt jelenti, hogy az évnek
mind a 365 napjan ,0nnepi
modon” kell dolgozni, szervi-
rozni.

A szerz8dés uzleti része arrdl
sz6l, hogy a Hilton kozponti
szobafoglaldsi  rendszer  ré-
vén vendégeket kild, az érke-
z8 vendégek utdn mi jutalé-
kot fizetlink, progressziv rata
alapjan.

Ennek a bonyolult munkanak az

iranyitasa oriasi szellemi és id6-

beli® megterhelést jelent. Mi a

munkamodszere, és maradt-e

ideje magéanéletre?

— A vezet6 munkéajaban alap-
vetének tartom a gondolkoda-
si id6t. Pontosan ismerve a ra
varo feladatot, nyugalmat és
id6t kell szanni arra, hogy a
kiléonb6zé megoldasi lehetdsé-
eket sorra veve kivalassza a
ehetd legjobbat. Ha szellemi-
leg felkésziilt egy-egy feladat-
ra, akkor a lebonyolitas mar
siman megy. Ezzel a mddszer-
rel egy-egy azonnali dontési
igény nem boritja fel a rend-
szert és 4ltaldban bele is il-
leszthetd a mar kialakitott
koncepcioba. Biztos, hogy ez a
feladat hallatlanul  Igénybe
vett fizikailag is, szellemileg
is. A véllalat alapitdsa 6ta na-
gyon sokat, illetve inkdbb na-
gyon intenziven dolgoztam.
Nem toltottem 20 Ordkat az
irodamban napi munkaidémet
maximum egy két 6raval, ennél
tobbel ritkan toldottam meg,
de ez alatt teljes intenzitassal
dolgoztam. Természetes, hog
ez a munka egész embert ki-
vant, igy valamirél le kellett
mondani. Az elmult években
alig volt magéanéletem. Még-
is ugy érzem, életemnek gaz-
dag, szép id6szaka volt ez a
négy év. Nagy lehet6séget,
szép feladatot kaptam és bol-
dog vagyok, hogy munkatér-
saim segitségével ezeket eddig
eredményesen oldottam meg.

Egy szakasz tehat sikeresen le-

zarult. De az élet nem lesz kény-

nyebb, most maésfajta feladatok
kovetkeznek. Melyek ezek?

— Most a Hilton Széll6 ma-
gas szinvonall (zemeltetése,
JO értékesitése az elsd. Kdzben
vilagra segitjuk az Gj margit-
szigeti Thermal Szallot és foly-
tatjuk sokoldald, intenziv te-
vékenységlinket azért, hoge/
gyogyidegenforgalmunk az al-
mok, a tervek és az indulas
staddiumabo6l a megvaldsulas
allapotaba kertljon.

Gratulalunk a teljesitme:ng;
hez, és_kivanjuk, hogy tovabbi
munkajaban ‘is_gyakran érezze
a kiérdemelt siker oromét.

BIRO ANX\
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Curt R Strand, a Hilton International elntke

A HILTON
BUSZKE
UJ TAGJARA

A Budapest Hilton Szallo megnyit6 in-
nepségén és szilveszteri vacsorajan részt
vett Curt R. Strand, a Hilton Internatio-
nal cég elndke. A budapesti szallodat,
amely a Hilton lanc 69-ik tagja, teljesen
egyedilallénak mindsitette. Kiemelte,
hogy a magyarok felépitettek egy modern
szallét és ugyanakkor megdriztek a hely
torténelmi, regészeti emlékeit. — Modern,
mégis mizeum van benne, amelynek Kin-
cseit a helyszinen &stdk ki. Valdszindleg
ez az els6 és utolsé ilyen szalloda.

— A Hilton International végtelendl
oril és biszke Uj tagjara — folytatta
Strand Ur — majd hozzatette: a szobak,

batorok és berendezések magas szinvona-
luak, a személyzet kivalé szakmai képzett-
ségli és ami a legfontosabb, mindent meg-
tesznek, hogy munkajukat a lehet§ leg-
jobban végezzék.

Arra a kérdésre, hogy mi a lényege a
magyar Danubius Szalloda és Gyogyudilé
Vallalat és a Hilton International kdzott
Iédtrejdtt szerz8désnek, a kovetkez6 vdlaszt
adta:

— A Danubius vallalat, amely épittette
és tulajdonosa a szallodanak, a Hilton In-
ternationallal 20 évre kotott szerzédést.
E szerint a Hilton segitséget nydjtott a
magyar félnek know-how és muszaki té-
ren, de anyagilag nem jarult hozzd. A

magyar fél vallalta a Hilton standard
megtartasat, ehhez a cég szaktanacsado
kildésével nyujt segitséget. A szerz6dés

értelmében a Hilton, nemzetkdzi rezerva-
ciés rendszere révén — amelynek koz-
pontja a dallasi komputerkdézpont — ven-
dégforgalmat kozvetit, amely utan kilén-
boz6 mértékid jutalékot kap.

Strand 0r kifejtette, hogy véleménye
szerint a Hilton oriasi nemzetkdzi széllo-

dai tapasztalatai jelent6sen hasznositha-
tok lesznek a magyar vendéglatéipar szin-
vonaladnak emelésere irdnyuld torekvések
realizadlasadnal. Ugyanakkor a Budapest
Hilton, mint a Hilton szallodalanc els6
kelet-eurépai tagja, értékes tapasztalato-
kat nyajt majd a Kkilénb6z6 ~gazdasagi
rendszerek kozotti egyilttmikodéshez. A
cég ugyanis targyalasokat folytat mas ke-
let-europai  orszagokkal tovabbi Hilton
szallok létesitésérol.

Erdekl6désinkre, hogy milyen évet zart
a Hilton International 1976-ban, Strand
ur kifejtette, hogy 1976. sokkal jobb esz-
tendd volt a Hilton International szamara,
mint az el6z6. — Val6jadban ez volt fenn-
allasunk ota a legjobb éviink. Igaz ugyan,
hogy a pénz értéke csokkent az olajvalsag
Ota, azonban tébb miikédd szallodank van,
mint az olajvalsag idején.

— Minden bizonnyal a nemzetkézi tu-
rizmus kedvelt helye lesz a Budapest Hil-
ton, mind az amerikai, mind a nyugat-
eurdpai turistak szamara, beleértve a ki-
16nb6z6 utazasi irodak altal szervezett
csoportokat és az egyénileg utazdkat is.
Mi és magyar barataink mindent megte-
sziink, hogy e kisérletink bevaljék —
mondotta befejezésil. t—e

AMIT

A HILTON
INTERNATIONAL-ROL
TUDNI KELL

A Hilton International 1949-ben ala-
kult, mint a Hilton Hotels Corporation
leanyvallalata.  1964-ben  6nalldsult,
majd 1967 majusatol mint a Transworld
Airlines Inc. lednyvallalata tevékenyke-
dik.

Amikor 1967-ben a Hilton Internatio-
nal a TWA-val szerzddésre lépett, a
Hilton Hotels Corporation nem sz(int
meg, hanem tevékenységét az Amerikai
Egyesilt Allamokban 174 szélloda igaz-
gatdsaval folytatja tovabb, s 59 szallo-
daja készil6iéiben van.

A Hilton International 41 orszagban
69 szallodat Uzemeltet, s jelenleg 8
széllodat épit.

Az els6 szalloda 1949-ben nyitotta
meg kapuit Puerto Rico-ban Caribe
Hilton néven.

A Hilton szallodék épitését, berende-
zését, felszerelését az egyes orszagok-
ban &ltaldban é&llami vagy magéanvalla-
latok finanszirozzak, mig neve, szolgal-
tatasainak szinvonala, s technikai ki-
képzése a Hilton International standard-
nek felel meg.

TELEXTELEXTELEX TELEX »TELEX

DR. BIRO KAROLY drnak,
a Budapest Hilton Sz&ll6 igazgatdjanak

A Budapest Hilton Szall6 megnyité Unnepségérdl utban hazafelé engedje meg, hogy ismét
melegen gratulaljak a gyonydri Budapest Hilton Szallé létrehozdsanak nagy feledatdhoz
‘onnek és munkatarsainak. Valamennyien blszkék vagyunk a Hilton nemzetkdzi széllodalanc
eme szép és kilonleges Uj tagjara. Szivbdl kivanjuk, hogy munkatérsaival egydtt felviragoz-
tassak és miel6bb vilagszerte ismertté tegyék a Budapest Hilton Szallot.

RUDY BASLER
a Hilton International elndkhelyettese

TELEXTELEX TELEX TELEXTELEX



Zavarban vagj-ok.

Allok a pesti Dunaparton. Az Orszéag-
haz mell6l, a tér sarkar6l nézem a varne-
gyedet, a budai var, a Sé&ndor palota, a
Matyas templom, a Halaszbastya, a hazak
cseréptet6inek uUtemes hullamzésat. Es ko-
zéjuk simul, beléjuk olvad a Hilton friss
kérvonala, harmonikusan, mdvészi 06ssz-
hangban. Pedig, hogy féltettik ezt a ké-
pet! Mondtuk: a Hilton betontdmege el-
csufitja a Var torténelmi, megszokott egy-
ségét. Josoltuk: a Hilton ,lenyeli a Halasz-
bastyat”, haziképolnaként ragasztja ma-
gahoz a Matyas templomot.

Es most kideriilt a végleges kép. Elesen
rajzolodik Buda Uj kontlrja az onszirke
téli égre: aggodalmunk hidbavalé volt. Az
épitészek, a mivészek, a miemlékvédok,
tervez6k, kémivesek, kéfaragok — dssze-
sen 107 vallalat ezernyi épitéserege csoda-
latos épuletegyittest emelt a Vamegyed
legmagasabb pontjara. Kivil-bellil a leg-
magasabb szinvonalon.

A Budapest Hilton 1976. december 3L
Ota Europa és a viladg egyik legszebb épi-
lete. Mi épitettik.

Zavarban vagyok.

Ulok a Hilton legmagasabb pontjan, a
torténelmi Towerben. A kdzépkori falak
ablakkeretébdl réalatok a Vizivarosra, a
Duna jégtablakkal csipkézett grafitsziirke
csikjara, s a partjan allo6 Parlament k&fod-
raira. Részese vagyok a tér és id6 végte-
lenjének; mintha egyik pontja lennék a
grafikusok &ltal oly sokszor, modern fes-
tészetben oly gyakran alkalmazott sikab-
razolasanak. Itt a Tower barna kozépkori
fagerendai, fakobordd kotéglai, on edé-
nyek és 6n kupék... A Dunéara néz6 abla-
kokon A&tszalad a tekintet és megall a
Parlament kupolacsicsan. A sik vonalve-
zetés masik végpontjan a Parlament in-
nen olyba tlinik mintha beépitett ,kellé-
ke”, disztargya lenne az itteni kdzépkori
vilagnak, gotikus térnek. A szem (tja
ugyanis a XIIl. szadzad kolostoranak fel-
tart, épen maradt, a? 0j, a modern kor, a
huszadik sz&zad épitési anyagaval, a be-
tonnal megfogott keretében fut a pesti ol-
dalra.

Az épitészet is tud jatszani. Orddngos
mutatvanyaival lélegzet elallitd hatdsokat
csikar ki az emberbdl, a néz6bdl, a kdzon-
ségbdl, mint az 6rddg hegedlise, Paganini.
Csodéalatos kadenciakat jatszottak orokké
megfagyott idomokkd, béna, hangtalan
muzsikaba az épitészek.

Ez a Budapest Hilton.

Templom? Kolostor? Szentély? Kutfor-
rds? Panndniadn éathaladé, a roémai biro-
dalomba vezet§ Gtvonal kilométerkd allo-
masa? Gregorian dalokat visszacseng6 ko-
lostor — kereng6? Lantszavu udvar, ahol
barmely pillanatban megjelenhet Matyas



kirdly, Beatrix vagy Zéapolyai Janos? Je-
zsuita kollégium, az els6 magyar gimna-
zium? Trubadirok tanyaja? Modern szal-
loda, bibor termében beat zenével? Szte-
reomuzsikéaval, mixerrel, shakerrel?

Ez mind a Budapest Hilton.

A szalloda két épulettdmbje kdzott né-
zem az évszdzadok legcsodalatosabb ran-
devujat, a régmult és a legfiatalabb ma
talalkozéasat. A Xlll. szazadi Miklés temp-
lom hajdéjanak fala égnek szalad6 boltive-
ket olel at és karolja, hGzza magahoz a
XX. szadzadi anyag-Adonist: a betont. Fal-
maradvanyok, a XIIl. szazadi kolostor
kaptalanterme, kicsiny kéapolna toredékei
nézik csendesen (j tarsaikat. Es lenéznek
a varosra a XIV. szdzad masodik felében
épllt szentély maradvanyai is. A Domon-
kosok kolostoranak kerengdjében kering
a Budapest Hilton, mert a modern épilet
hiven koveti a kdzépkori kolostor alapraj-
zat. Kivil a kozépkor, bent is az, kiegé-
szilve a kolostor ablakszintjeinek magas-
sagaban haladé emeletek szintjeivel. Mér-
tani pontossadggal kovetik a beton fodé-
mek a kodzépkor épitészetének elképzelé-
seit. A XIII. szazad adott épitészeti utasi-
tast, instrukciét a ma tervez6jének, épi-
t6jének. Ebben a kozépkori falkeretben,
zart térlehetéségben osztottdk szét a mai
Hilton szalloda emeleteit, szobait. Ebben
a méretben kellett megtervezni, beépiteni,
pincét6l padlasig az (zemi, a kiszolgald
helyiségeket, a fogaddteret, az éttermeket,
a kavézokat, a kuléntermeket, a baltermet,
szobakat, lakosztalyokat, folyosokat, sz6-
rakozé helyiségeket, liftaknakat. Es ez még
mind nem volt elég. A Budapest Hilton
minden beépitett négyzetméterén, minden
eszkdzében a gombost(itél a tetécserépig
— mindenitt és mindenben szigortan fi-
gyelembe kellett venni a Hilton elGirésait.

Ez is a Budapest Hilton.

Cimerdiszes kUt a kozépkori kereng6-
ben, rajta harom cimer. A szallé nyugati
szarnya alatt g6tikus pince, a kozépkori
kolostor ’ jfaragvanyai. A kozépkor (ze-
netei a ma emberének, a szall6 vendégé-
nek. Mlzeum a Hilton? Az is, él6 m(csar-
nok, amelyet pihenésre, szdrakozasra
hasznal a vendég, tavoli foldrészek van-
dora, a rémai Gt vonalan a vilag legtavo-
labbi sarkabdl is idetalalo utaz6. Kér egy
kozépkori ételt a kozépkori Towerban, a
mai legmodernebb technikéval kiszolgal-
va. S valahol a kett6 kozott, valahol nyu-
gatra: az 1688 és 1702 kozott épilt jezsui-
ta kollégium all, amelynek copf arhit.ek-
turaju homlokzata szorosan simul a varos-
kép torténeti hangulatdhoz.

Torténészek, régészek még mindig val-
latjak a koveket, arra kivancsiak, hogy a
szalloda alatt levd tébb emelet mély pin-
ce megegyezik-e azzal, ahol az 1500-as

Néhany lépés ...

években Martinuzzi Frater Gyorgy fogad-
ta Doctor Johann Faustot. Es igaz lenne a
feltevés? Itt ittak pertut a szerzetesek tit-
kos ceremdnidja szerint?

A legUjabbhoz tartozik a legrégibb ma-
radvany: egy rémai kori mérfoldké. A
szalloda halijaban all. Hangtalan tandja az
Okor utazoinak, e taj elsé vendégeinek.

Romaiak jartak itt legel6szér? Okori
turistak? A legujabb koriak kozil a leg-
els6 vendég — egy budapesti lakos. Ami-
kor Budepesten hire futott, hogy felépil
a Hilton szallo, 1972-ben szobat' foglalt a
Danubius Szalloda és Gydgyudilé Vallalat

700 év a gotikus és betonfalak kozétt

utazasi irodajaban. Meg is jelent, el is
foglalta szobajat a nyitas elsé draiban.

De a szobakat nemcsak Pesten, vagy
Budan foglaljdk a Hiltonban, -hanem a
Duna partjatol sokezer kilométerre nyu-
gaton, a déli Dallasban. Itt dobog a Hil-
ton héaldzat kompjuter szive.

Itt mikodik az egész vilagot atfogd szo-
bafoglalasi rendszer szamitogépes koz-
pontja. Az elektronikus idegrendszerben,
a villogé lampék, a kattog6 relék szovevé-
nyében ott ketyeg a budapesti Hilton im-
pulzusa is.

BEKES ATTILA
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A Budapest Hilton Szalloda a budai
Varnegyed legnagyobb romtelkére tortént
helykifeldlés és nemzetkdzi szerzddéses
megéllapodds alapjan kerult felépitésre.
A Kkivitelezést megel6z6en a régészeti ku-
tatds és feltaras 1962—1973-ig tartott.

A Kozépuletépitd Vallalat a szalloda
kivitelezését 1974  januarjaban kezdte
meg és parhuzamos tervszolgaltatds mel-
lett” végezte.

Az épitkezés a hazai szallodaépités eddi-
gi legnagyobb, vilagszinvonalon allg, a
miemlékvedelem és a budapesti varoskép
kialakitasa szempontjabdl egyarant jelen-
t6s vallalkozasa volt.

A tervezési munka fébb iranyelvei az
aldbbiak voltak:

— a rendelkezésre allo teriiletb6l minél
kevesebbet beépiteni,

— a malt feltart épitészeti 0Orokségeit,
értékeit meg0Grizni, beépitését, illetve be-
mutatasat epitészetileg megoldani, bizto-
sitani,

— a modern épitészet eszkozeinek al-
kalmazasa,

— a 700 éves beépitési oroksegnek, a
magyar torténelem 1000 éves multjat hor-
dozo egylttesnek a Vérhegynek, a Duna
partljénak, ~a topografiai adottsagoknak fi-
gyelembevétele,

— a Hilton standard-nek megfelel6 na-
?yobb befogadoképességli, vilagszinvona-
U szallodaépitmény létrehozasa, lehet6-
ség szerint a hazal ipar termékeinek al-
kalmazésa,

— a magyar mlemléki és épitésugyi ha-
tosagi elGirasok figyelembevetele, illetve
érvényesitése.

A tervezéshen, a létesitmény megvaldsi-
tasdnak modjaban szoros kapcsolatban
alltak és jol egylttm(kodtek a régészek,
a miemlékvédelem elismert szakemberei,
alkotd tervezOk, a beruhazd, Uzemeltet6,
valamint a Kivitelez6 f6vallalkozéd szak-
képviseldi.

A szélloda tervezéséhez és Kivitelezése-
hez a Hilton International is meghataroz-
ta kovetelményeit, melyeket a Hilton
standard-ben fogalmazott meg és a terve-
zés, valamint a Kivitelezés sordn a nag
nemzetkdzi szallodai gyakorlattal rendel-
kez8 szakemberei tanacsadas jeleggel kon-
zultaltak.

Az épitmény egésze vonatkozdsaban
dént6 jelent6ségli szerkezetek a Kozépl-
letépité Vallalat Kivitelezési lehet6ségei,
fejlesztési torekvései és ennek kovetkez-
tében ajanlasa szerint alakultak, és a
technolégiai  tervezés, valamint a terv-
konzultaciok soran realizalédtak. A le-
mezvazas szerkezetek SCAN-FORM ala-
gutzsaluzatos  technologiaval  késziiltek,
melyek kival6 min&ségben biztositottak a
végleges, nyers feliiletet.

A BUDAPEST-HILTON
SZALLODA
KOZGAZDASAGI
JELLEMZOI

Fejlesztési koltség: 1222,- mFt

ebb6l forgdeszkoz érték: 99,- mFt

Import beepités értéke: 3,5 m

Megtériulési idd: 10 év

Megtérilési id6 a netto
devizahozam alapjan: 5 év

Az 1977. évi forgalmi terv: 145—mFt

Az 1977. évi tervezett brutt6
devizabevételi terv: 55 m$

A 10 éves visszafizetési idGtartam
atlagos évi forgalmi terve: 225,- mFt

A 10 eves visszafizetési id6tartam
atlagos bruttd devizabevételi
terve: 8,6 m$

AZ EPITESKIVITELEZES
FONTOSABB
SZERVEZESI MEGOLDASAI

A bonyolult és nagy feladat végrehaj-
tasdnak biztositdsara kidolgozott Kivitele-
zés-szervezés lehet6vé tette a technoldgiak
id6beli mozgatasat, egymaéstdél fiiggetlen,
parhuzamos alkalmazéasat. Ez példaul a
szerkezetépités vonatkozadsaban egyidében
atlagosan 600 négyzetméter/nap mennyi-
ségl alagltzsaluzatos, sikzsaluzatos és
acélszerkezetes épuletrészek Kivitelezését
oldotta meg.

A jelentds épitési feladat sikeres meg-
valositdsa a szokdasostol eltér6 munkaszer-
vezést kovetelt az épitésben egyittm(ko-
d6 szervezetektél. Elengedhetetlen kove-
telmény volt a magasszinvonall munka-
er6- és munkaeszkdz-koncentracio, a valla-
latok munkéjanak koordinalasa, a tenni-
valék sorrendjének és id6tartamanak he-
lyes meghatarozdsa, melyet folyamatosan
aktualizalt halédiagram biztositott.

Ma mar egyértelmlien megéallapithatd,
hogy a kozrem(ikod6é vallalatok vezet6i a
halédiagramra tamaszkodva hatékony in-
tézkedéseket tettek, a munkahelyi vezeték
pedig egymast segitve dolgoztak a feladat
végrehajtasa érdekében.

A Budapest Hilton Szalloda hatarid6re
tortén6 befejezését végsé soron a minden
terlileten magas szinvonalon megnyilva-
nult egylttm(kodés, a munkaban déntd
részt vallalt fizikai dolgozdk aldozatos
munkéja biztositotta.

A Budapest Hilton Szalloda létrehoza-
sdban 0Osszesen 107 vallalat m(ikodott
kozre.
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A SZALLODABAN
FELTART
MUEMLEKEK

a szélloda két épllettdmbje
kozott lathaté a Xll. szazad-
bol valé Szt. Miklos templom
hajéjanak fala, harom félkor-
ives ablakkal,

a Xll. szazadi kolostor kap-
talanterme és a bel6le nyilo
kapolna falmaradvanyai,

a XV. szdzad masodik felé-
ben épilt, gazdagon diszitett
szentély maradvanyai, ahon-
nan csodalatos kilatas nyilik
a varosra,

a Domonkosok kolostoranak
kereng6je a XIV. szazadbdl,
amely koril a modern épilet
hiven koveti a kozépkori ko-
lostor alaprajzat,

cimerdiszes kit a kozépkori
kereng6ben, amelyet harom
cimer ékesit. Kozilik a mai
napig kett6t, Matyas kiralyét
és Zapolyi Janosét tudtdk a
régészek azonositani,

a nyugati szarny alatt huz6dé

6tikus pincékben a kozép-
ori  kolostor kéfaragvanyai
lathatok kiallitas formajaban.
Az eredeti kozépkori lepcs6-
kén az egykori majorsag felé
vezet§ Kkis kapuhoz lehetett
eljutni,

az 1688—1702-ben épilt je-
zsuita  kollégium, amelynek
copf stilusi nyugati homlok-
zata szorosan hozzatartozik a
véroskép torténelmi hangula-
tahoz.

/
% p

A Budapest Hilton Szallét
kivil-belll tobbféle helyrealli-
tott kdzépkori és barokk épi-
letmaradvany gazdagitja. Hess
Andras téri fObejaratat a
XVIIIl. szazad elején épllt
volt jezsuita kollégium meg-
tartott homlokzatan jeldlteé
ki, mellette kozvetlenil a ko-
zépkori Miklés-torony emel-
kedik. A szalloda északi részé-
ben a Domonkosok XI11—XIV.
szazadig fennallt kolostoranak
maradvanyai helyezkednek el,
amelyhez dél fele — a két (j
épulettémeg kozdétt — a ro-
mankori eredet(i és goétikusan

atépitett templom csatlako-
zik. A szallot kelet feldl Buda
varosfalanak egy szakasza ha-
tarolja.

A “miemléki maradvanyok
beillesztése, helyreallitasa és
bemutatasa a  tervezésnek

esvik szép, de egyben nehéz
feladata'is volt. Pintér Béla
épitész (KOZTI) ma méar meg-
valdsult tervének egyik leg-
fobb érdeme, hogy e Kkorabbi
épuletrészek a szallo egyitte-
sebe szervesen beletartoznak,
eredetiik és jellegliik azonban
mégis vilagosan megmutatko-
zik. A barokk homlokzat mo-
gott — igazodva a régi épiilet-
rész  ritkdbb  ablaknyilésai-
hoz — altaldban kétszintes la-
készobékat tervezett, amelyek-
kel a helyiségeknek egyéni izt
is kolcsdnzott. A szallo északi
és déli tdmegét pedig csak a
kozépkori tornyon keresztil
kototte ossze, amivel az egy-
kori templom terének bemuta-
tasat optimalisan megoldotta.
Az épitészeti koncepcid nagy
érdeme az is, hogy az északi
szarnyak korilolelik a kolos-
torudvart, amelyen belil a ke-
reng6t zavartalanul helyreal-
lithattuk, A ldbakon &ll6 uj
éplletszarnyak alatt a feltart
romteriilet nagy részét szintén
bemutathattuk.

A Holl Imréné régész altal

feltart  kozépkori  kolostor-
egylttes Buda egyik legjelen-
tésebb  kulturdlis centruma

volt. A nagyszer(i épiletbdl
sajnos csak igen kevés maradt
meg, amib6l jobbara csupan
alaprajzat ismerhettik meg. A
templom északi falat és a to-
rony also részét kivéve a tel-
jes romterilet legfeljebb em-

bermagassagban maradt meg.
A még allo és feltart mlem-
l1éki értékek helyredllitdsanak
és bemutatdsdnak tervezésé-
vel az Orszagos Miemléki
Felugyel6ség 1970-ben engem
bizott meg. Nehézséget jelen-
tett a munka sokrétlisége, a
maradvanyok csekély volta,
valamint a feladat nagy részé-
nek egyedi jellege. Miemlékek
helyreéllitdsakor gyakori, hogy
azt valamely Uj rendeltetés
szamara is alkalmassad kell
tennlnk. Ez esetben azonban
a muiemléki terulet az egész
objektumnak csak kis részét
teszi ki, szikségszer(i tehat,
hogy a helyreéllitott objektu-
moknak a nagyobb hanyadhoz
is alkalmazkodniok kell. A
miemléki maradvanyok hely-
reallitdsa e helyen maés, mint
példaul egy szabad romteriile-
ten és mas, mint egy miem-
lIék-felhasznalas esetén. Elfoga-
dott elveink hataran belil a
kiegészités mértéke szlikség-
szer(ien nagyobb volt, amely
hozzatéteknek nemcsak a ko-
zépkori  éplletmaradvanyok-
hoz, hanem az U0j szall6 meg-
jelenéséhez is némileg igazod-
niuk kell. Raadasul a feladat
egyrésze teljesen Ujszerl volt.
Kozépkori torony felmagasita-
sanak, vagy elpusztult keren-
g6 felallitasanak problémajaval
még egyikiink sem talalkozott.

A helyreallitisok maddjaban
természetesen a nemzetkdzileg
elfogadott elveket és gyakorla-
tot kovettik. A hitelesen
megoldhatd kiegészitéseket
formai  valtoztatas  nélkiil,
csupan masféle anyaggal ol-
dottuk meg. Az épilettagoza-



tokat a szikséges megkilon-
boztetés érdekében mikével
potoltuk.

Kiegészitésként igyekeztiink
olyan gondolatébresztd ,indi-
tasokat” késziteni, amelybdl
mindenki mar nagyobb egysé-
geket, esetleg egy teljes épilet-
részt is elképzelhet. A templom
hajojan beluli boltozatindita-
sokkal a tér lefedésére utal-
tunk, de hasonléképpen érzé-
keltettik a szentélyrekesztd
falat, a diadalivet és az egy-
kori szentélyt is. E hozzaté-
tek az elpusztult teljes épilet-
hez képest elenyészéek, mégis
nagyrészt érzékeltetik az egé-
szet.

A bizonyosan nem rekonst-
rudlhatd részek Kkiegészitését

mai formaban és a régitdl el-
tér6 anyaggal terveztik. Min-
den esetben igyekeztem azon-
ban az elpusztultra utalni.

A kolostor kereng6 nagysa-
gat a feltart alaprajzbdl meg-
ismertiik, boltozatrendszerét a
templomfalon levé maradva-
nyokbdl kovetkeztettik. Ez
azonban a hiteles rekonstruk-
ci6hoz messze nem volt ele-
gendd. A szallon beluli kdzos-
ségi tereket is bdviteni hiva-
tott kereng6t ezért tudatosan
az eredetit6l eltér6 formaban
és anyaggal épitettik fel. A
boltozati rendszerre utalnak
a rezlemezb6l készilt fellle-
tek, amelyek kozé az &sszes
el6kertlt kébordat és zardko-
vet elhelyeztik. Az udvari
homlokzatot Uvegelemekbdl
falaztuk fel, amelyen belil a
fémkeretes nyilasok utalnak
még az egykori csucsives, ké-

racsos arkadsord homlokzat-
ra. Az udvar kozepén visz-
szadllitottuk a Matyas cimer-
rel is diszitett kutkavakat,
amelyeket befliggesztett rézle-
meztetd véd az id6jards pusz-
titasatol.

A kerengéfolyoson belll al-
litottuk ki az asatasbol el6ke-
rilt és részben még dsszeallit-
hat6 sirkoveket, valamint tébb
érdekes kd&faragvanyt (pl. a
kerengé két rekonstrualhaté
ablakat és a templom nyuga-
ti rézsaablakanak egy cikke-
lyét).

Az udvar korul bemutattuk
a harom oldalrol kiépllt épi-
letszarnyak foldszintjét és né-
hany boltozott pincéjét. A fe-
dett és nyitott kulsé romteri-
leten, valamint a fedet-
len templom terén vezet
at a varfal menti sétany.

A miemlékhelyrealli-
tasok Kivitelezését — be-

leértve a varfalak gondos al-
lagbiztositasat is —az Orszagos
Muemléki Felugyel6ség Viseg-
radi  Epitésvezet6sége (FieszI
Béla épitésvezetd, zana Istvan
m(ivezetd), valamint Kdzponti
Mi(helye (Muka Istvan vezeté-
sével) készitette, Mindkét rész-
leg szokasos helyreallitasaink-
nal sokkal nagyobb, a szallé
egészéhez méltd munkat vég-
zett.

A milemléki maradvanyok
feltarasa  és  helyreallitasa
nemcsak tudomanyos célokat
szolgalt, hanem hozzajarult a
szall6 valtozatosabb kialakita-
sahoz is. A helyredllitott m-
emléki objektumokat a szallo
vendégeinek és a nagykdzon-
ségnek e%yarént bejarhatova,
megtekinthetévé tettuk.

SEDLMAYR

1. A betonnal és (veggel
.felmagasitott” zomok Mik-
l6s-torony koti  Ossze a
szallo északi és déli épule-
tét. Az udvaron a felfig-
esztett réz tetével védett
6zépkori kut.

2. A szallo Hess Andras té-
ri fébejarata a XVII. St
elejérél” szarmazo  épulet
homlokzati oldalan foglal
helyet.

3. A kerengd egyik, eredeti
kovek segitségével rekonst-
rualt ablaka.

4. RézbG6l és vegb6l ,.al-
modtak meg”, a Kevés ere-
deti komaracfvanyt is fel-
hasznalya, az udvar korili
kereng6-folyosét.

S Az asatasbol el6kerilt
sirkémaradvanyok és érde-
kes koéfaragvanyok a Kke-
reng6 latvanyossagai.
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VENDEGLATO HELYEK

TOWER étterem, befogadoképessége: 110 f§
Kdzépkori hangulatd esti étterem

KALOCSA étterem, befogadoképessege: 180 f6.
Magyaros f6étterem

KAVEZO - ETTEREM, befogadoképessége: 160 8
Kozépkori magyar parasztstilusban készilt reggeliz6, kavézo
és gyorsétkezd

MARGARETA eszpressz0, cukraszda, befogadoképessége:
160 f6. Emeleti szalonnal és a Halaszbastya felé terasszal
rendelkezd eszpresszd, amely az utcardl kozvetlenil meg-
kozelitheté

TRUBADUR bér, befogaddképessége: 80 f6
Zenés, tancos éjszakai szorakozohely

CODEX bér, befogadoképessége: 20 f6
Koktélbar

CORNER bar, befogaddképessége: 40 f§
Drink bar az (zletkdzpontban

KULONTERMEK BEFOGADOKEPESSEG
Bankett Fogadas Kongresszus

Balterem 480 800 600
Anjou 50 100 80
Visegrad 18 - -
Matthias Rex 50 100 80
Beatrix 20 40 30
Endre 14 30 2
Béla 14 30 2
Levente 14 30 2
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A Kavézo-étterem bejarati része

A gydnyodrden helyredallitott
torténelmi varnegyed vendég-
vard egyuttesére feltette a ko-
ronat a Budapest Hilton szal-
16 sokszinl, -egyszerre 2000
vendéget befogado gazdag
vendéglaté kindalata.

Szallodat lakva, vendégl6t
késtolva lehet megitélni. Min-
dennél hitelesebb a személyes
tapasztalat, menjunk tehat a
torténelmi hangulatda, hiper-
modern technikdban bévelke-
dé hazba, koéstoljuk meg, mi-
lyen a Hilton-standard és a
magyaros vendéglatds turmi-

' KAVEZO
ETTEREM

Pesti ember természetesen
a Kavézo-étteremben kezdi.
Nemcsak, mert a foldszinten
van, hanem mert egycsapasra,
illetve az elsd pillantasra meg-

nyeri a sziveket. — Hiszen ez
olyan, mint egy hajdanvolt
megyeszékhelyi ~Feketesas”

kdvéhdz — mondta valaki ta-
laléan. Valoban. Fehérre me-
szelt falak, boltivek, mély ful-
kés ablakokon rézrad tartja
a szadafiiggényt, melegbordo
drapéridak keretében. Derékig
érd, sotét, fénytelen tolgyfa
burkolat a falakon, ugyan-
ilyen batorok. Zémok oszlo-
pok kozodtt meghitt terek. Ez az
els6 benyomas. Kedves, ré-
gies, otthonos, s6t vidéki han-
gulat. Tiz lépés befelé, pil-
lantds balra: ott a rpodern

kor. Bisztropultok, barszékek,
gyorskonyhak a pultok mdogott.
Széval nem egészen Feketesas,
mert van benne modern étel-
bar is. JOI megférnek egydtt.

A besorolas: |. osztalyld. Azi
arak ehhez mérten szolidak. A
kiszolgalas az asztaloknal is
gyors, a svajci tanyérszervizt
alkalmazzak. Egész nap jol ki-
hasznéalhat6 Gzlet. Itt regge-
liznek a szallévendégek. Dél-
ben, este pedig étterem. Tisz-
teletre méltd, hogy mar januar
elsején merték vallalni a déli
»telt haz’-at. Majd, ha a sza-
kéacsok ismerdsként dolgoznak
a gépekkel, ha mindennek
olyan alland6 helye lesz, hogy
behunyt szemmel is megtaldl-
jak — akkor biztos jon majd
a Kanaan, illetve az igazan
gyors kiszolgalas. Lam, a pes-
ti ember megért6 is tud lenni,
az ebédre varva a birtokbavé-
tel pillantasaival tdrelmesen |
nézel6dnek.

De, ha ilyen tempo6ban ha-
ladunk, soha nem jutunk a
,,2000 vendéglatéipari féréhely”
végére. Induljunk folilrél. A



Vendégnek, dolgozonak egyarant kényelmes és tetszetés a Ka-

vézd-étterem modern ételbarja

hatodik szinten, a Tower Ette-
remben olyan az atmoszféra,
hogy kiilondsebben meg sem
lep6dnék, ha egyik sarokban
valami kozépkori béarsonyba-
rettes f6ar hajigalnd hanyagul
a hata mogé a leragott cson-
tokat. Illik ide. Eredeti tégla-
ké falak, fénytelen, sotét fage-
renddk, massziv tdélgyfa buto-
rok, sulyos fém-iiveg vilagito-
testek. A mély ablakfiilkékbdl
olyan kilatas a varosra, a Par-
lamentre, hogy akar enni se
adjanak, csak nyugodtan él-
vezhessem ebb8l a melegre
bélelt fészekbdl a paratlan lat-
vanyt. A Tower étterem Ki-
Iobnterme maga a Miklés to-
rony, kocka alaku, kildnlege-
sen kiképzett famennyezettel,
sz(ik csigalépcs6vel a legfelsd
régioba, ahol nagyon is prak-
tikus céld intézmény honol: a
viztarolé. A tartalék, amihez
nyudlni lehet, ha barmi fenn-
akadds van a vizhaldzattal.

Aki itt kivan étkezni, ezt a
hanglatot, kdrnyezetet élvez-
ni, az bizonyara nem gara-
sonként guberélja el a flam-
birozott mutatvanyok arat. A
kiszolgalds, mint a besorolas
is, osztalyon feluli — itt min-
denféle gasztronémiai produk-
ci6 otthon van. Ha gyors fej-
szamolast végzek, nagyjabol
mibe kerilhetett a torténelmi
levegé, a korhl falak, a leg-
modernebb el6készits, talalo-
és egyéb berendezések, meg a
kifinomult, sok tudast igényld
munka — akkor nem is tu-
dom, nem adjak-e aron alul
példaul a libaméj-specialita-
sokat.

Tirelmes ember lehet simai
Lajos  iparmlvész.  Masfél
milli6 apro lanckarikabol ké-
szitett sodronyt a hatodik
emeleti Trubaddr bar meny-
nyezetére — tobb kozépkori
pancéling kitelne bel6le. Ez a
helyiség egyik f6 disze és az
alaphangulat komponense a
tapéta és a butorok mélyvords
szinhatdsa mellett. A fekete
bérrel boritott barpult mogott
pajzan képek idéznek egy-egy
Boccaccio-novellat.  Abszolut
gyarapodas: a Varnegyedben
ilyen stilusi tancos zenés éj-
szakai szbérakozohely eddig
nem volt.

Ebben a hazban nincs agy-
nevezett szallodai ,nagy étte-
rem”. Minden vendéglatd he-
lyiségnek stilusa, sajatos at-

Szép vonall, 6don székek és hatalmas kandalld, a kézépkori to-

ronyban berendezett TOWER Etterem ékességei

Mint tlzpiros virégkelyhek ragyognak a stppedd barsonyfotelek
a Trubaddr barban



A Kalocsa Etterem népi ,pingéalasokkal” dekoréalt helyisége, az étterembe nyuld , fistds

konyha” egy részével

moszférdja van. Ezzel jél osz-
szefér a targyilagosan megha-
tarozott alapfunkci6. A Kalo-
csa: fGétterem. A barna faval
burkolt oldalfalak folétt moz-
galmasan  formélt  hofehér
mennyezeten kalocsai viragos
rét koszonti a belépdt. Olyan
szép, hog{ percekig csak ez a
latvany koti le az embert.
Csak 'utdna néz a részletek
felé. Az egyik fal mentén van
a vendégtéerbe nyuld, Ggyneve-
zett ,flstos konyha”, Latva-
nyossag és vendégszérakozta-
t6. Itt a vendég is kozremd-
kédhet az altala kivant étel-
specialitasok elkészitésében.

Egy ablakfilke
a Kalocsa Etteremben

A Kalocsa étteremhez kap-
csolodik a Négy Evszak terem.
Pacolt tolgyfa falburkolatan
12 hénap faplasztikai lathatok.
Mozgalmas, szines, stilizalt né-
pi figurdk ezek, egyik ked-
vesebb, mint a masik. Tévedés
kizarva: mindegyik ala oda is
irtdk, melyik hdnapot jeleniti
meg. Gyonyor(, attort térel-
valasztd, az ugynevezett ,élet-
fa” szépségeskedik a negyedik
fal helyén.

Kulén vilag a balterem és
a kornyékén elhelyezett kulén-
termek. Remek megoldasu a
balterem el6tere is, amely
kozvetlenil kapcsolédik a nagy
konyhdhoz, két részre osztha-
to, igy onallé rendezvényekhez
is alkalmas. Hosszanti oldalan
nyilnak a béalterem szarnyas
ajtoi. Latvanyossagszamba
mend sotétbarna tolgyfa ajtok
ezek, gazdagon meghintve
rézveretekkel.

A bélterem  tervezésénél
mindenre, s6t még annal tébb-
re is gondoltak. Alkalmas
filmvetitések, bemutatok, kial-
litdsok, kongresszusok, a leg-
kilonfélébb rendezvények le-
bonyolitdsara, de étteremként
is hasznalhat6. llyenkor tesz-
nek jo szolgalatot a haz lég-

JrmenjUnk egy(it, A ne Ooel

GOMBAI JANOS

konyhafénok-helyettes

dolgozik a Kalocsa étte-
rem fistéos- vagy lat-
vanykonyhéajaban. A
vendégek eldtti munka-
ban gazdag hazai és kul-
foldi tapasztalatokkal
rendelkezik, legutébb a
bécsi Hiltonban hoéditot-
ta meg a vendégeket.

praktikusabb berendezési tar-
gyai: a konny(, szétszedhetf j
és gyorsan 6sszerakhaté 10 sze-
mélyes kerek, vagy 8 szemé-
lyes négyszogletes, kdnnyl
asztalok. Van itt film- és dia-
vetitd, nemzetkdzi szabvany
szerinti tobb n?/elvﬂ’ tolmécshe-
rendezések, oltoz6k. Hangszi-J
%etelt fallal a terem egy-két-
armad aranyban megosztha-j
t6, a részek valamennyi célra
kalon-kilon is kihasznalhatok.
Beépitettek, ide mindent, amit
a modern technika nydjthat.

Eskivék, fogadasok, tanacs-
kozasok céljara szamos kilon-j
terem  szolgal.  Legtobbjik
oszthatd és szétnyithatd, min-
degyiknek egyénisége van.

A 100 személyes Anjou te-
rem gotikus stilusd. Aranyo-
zott faldiszités, liliom formaju’
textilbetétek, korabeli vazak,
disztdrgyak a hangulat elemei®
A butorzat itt is az 6sszerak-
haté négyzet és kor alaki asz-
talokbdl és a szintén egymas-
ba illeszthet6, szép, kényelmes
és konny( narancssarga pliss-
huzatl( székekbél all.

Meghitt dsszejovetelek szin-
helyéul szantdk a visegrad
termet. Reneszdnsz stilusban j
készilt, tolgyfa burkolattal,
rusztikus kéfalakkal.

A Matyas és Beatrix terem
40, illetve 100 fét fogadhat. A
két terem egybenyithaté és el-
valaszthato, mindkettének
kiilén bejarata van. Stilusa
nevéhez ill6en  reneszéansz.
Tblg?/fa burkolat, rusztikus
kéfalak rajtuk  kozépkori
fegyverek, cimerpajzsok, zasz-
16k masolatai. Gyonyord rene-
szansz falikép disziti a Beat-
rix terem kd&falat. A Visegrad
—Matyds—Beatrix ~ termeket
kozos hall flzi egybe, amely
a  széllodahallbo levezetd
korlépcsén érhetd el.

Endre, Béla, Levente KUldn-j
termek.

50—50 személy fér mind-
egyikbe. Kulénféle rendezvé-
nyek, féként film, diavetité-1
sek, kiallitasok céljara terve-
zett helyiségek. A harom terem
kulén-kilén, de egybenyitva
is hasznalhatd. Filmvetitések-
hez beépitették a vetitdvasz-
nat, kiallitdsokra ondolva
splfciélis vilagitast alkalmaz-
ak.



A balterem, Unnepi vacsorahoz teritve

cD<HX

A gybnyorl kis helyiség ér-
téke, erdekessége, hogy az elsd
budai nyomda, Hess Andréas
mihelye helyén all. A halitol
attort fémbetétek valasztjak
el. Latvanyossaga a bdrrel bo-
ritott falon ékeskedik. Matyas
kirdly hires Corvindinak két
lapjat  masolta  kutyabérre
Oborzil Edit festomiivész. Fe-
kete bérrel bevont barpult,
barszékek, a drinkbar prakti-
kus berendezései.

Az zletsor latogatdinak
kedveskedtek a tervezOk ezzel
a kis drinkbarral. Egy italra,
egy falatra invitdl véasarlas,
fodrasz, utazasi irodai targya-
las kdzben.

IIPRSfIRBPp Bsppess©

Mint a habos sutemény. Itt
nincs kozépkor. Mozgalmas,
deriis, vidam itt minden, az
els6 pillantas az arany, fehér,
halvany diékrém szinek egyut-
tesét fogja Ossze. Kozépen sar-
garéz korlatos csigalépcsd ko-
ti 0ssze az eszpressz6 két szint-
jét. A szallévendég a baltermi
elécsarnokbdl, kilsé vendég a
Haldszbéastya fel6li bejaraton
érkezik. A falakat kiemelked§,
strlin elhelyezett szirmok bo-
ritjdk, az als6 teremben fa-
burkolattal, az emeleti szalon-
ban textilbevonattal. Minden

ragyog, minden vidam, vilagos,
a tukrok sokszorozzak a jaté-
kos Osszhatast. Az alsé terem-
hez 200 személyes terasz csat-
lakozik. a Halaszbastya felé.
Mindkét részben van presszo-
pult rendszer. A butorok stili-
zalt rokok6 kétszemélyes ka-
napék, karoszékek, székek. Az
asztalokon marvanylap. Ki-
lénlegesen szép viragdiszt va-
razsolt ide a Sasad Tsz.
Faraszté volt a haznézés —
igyunk utdna egy jo feketét a
Margarétaban!
BIRO ANNA

A Margaréta cukraszda-eszpresszd alsé helyisége a csigalépcsével . ..

Diszasztal az Anjou teremben

A Visegrad kulénterem
bejarati ajtaja



ERTEKESITES

A VENDEGLATO UZLETEKBEN

A Budapest Hilton Szallo6 szilikszavlan
felsorakoztatott vendéglatd helyei, Kkisebb-
nagyobb termei, kulontermei egy teljes
vendéglatd haldzatot alkotnak. Uzemelte-
téslilk a megszabott szinvonalon szigord
szervezettséget igényel.

Két fontos szempontot kellett harmoni-
kusan érvényre juttatni az Uzemeltetés
szervezésénél; a Hilton Corp. altal el@irt
kovetelményeket és a magyar vendégla-
tds legjobb hagyoméanyait.

_ MIT TARTALMAZ
AZ ,,UZEMELTETESI SZABALYZAT'P

Nem mast, mint a raktarozés, termelés
és értékesités szervezésének azon kovetel-
ményeit, amelyek alkalmazéasaval a vilag
41 orszagaban talalhato 69 Hilton szallo-
da vendegeinek ellatasa azonos szinvona-
lon biztosithaté.

A Hilton altal el6irt szakmai szempon-
tok alapjan a szakemberek Kkialakitottak
a Budapest Hilton ,Uzemeltetési és Ugy-
viteli Szabalyzat”-at. Az el6irdsok részle-
tesen foglalkoznak a konyhai, el6készit6,
termeld, készentarté és a tdbbi munkafo-
lyamatokkal, az éttermi el6készitési fel-
adatokkal, az egyes éttermekben alkal-
mazandd szervizrendszerekkel.

A széalloddban egy kozponti f6konyha,
két befejez6 és egy talalo konyha talal-
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hatd. A konyhai technologia a korszer(
termelési folyamatokat koveti. A gépso-
rokat a Silber—Hertel NSZK cég és a
KERIPAR modul és egyedi késziilékeibdl
allitottuk 0ssze.

A f6konyhahoz kapcsolodik a kozponti
szobaszerviz szolgalat. A diszpécserszolga-
laton keresztlil torténik a reggeli és a f6-
té,tkezés jellegli szolgaltatasok lebonyoli-
asa.

Az éttermi munkat segitik a szervizko-
csik — ital, el6ételes, flambir, trancsir, sa-
latds, desszertes — széles valasztéka.

A vendégtérben dolgozok munkaruhai-
nak kialakitasanal a tervez6k (Balogh Ro-
zi, Dohai Miklés) figyelemmel kisérték az

egyes éttermek bels6épitészeti kiképzését.
A ruhdk harom alapszin: fehér, fekete,
arany variaciéjabdl tevédnek dssze. (Ki-
vitelez§: Elegancia Ktsz.)

A fogyoOeszkdzok fajtdi és mindsége al-
kalmazkodik az értékesit6 helyek karak-
teréhez. A textilnem(iket a Lenfoné és
Szov6ipari Vallalat Budakaladszi Gyaregy-
sége Készitette. A tizenhét fajta, egyedi
tervezésl poharak (tervezd: Darday Ni-
kolett) szervesen kdvetik a Hilton Corp.
el6irasait. A porcelankészleteket a FiIm
Pécsi Zsolnai Gyara, valamint az Alfoldi
Porcelan Gyar készitette.

A Kalocsa Etteremben kalocsai minta-
zatl alaptanyért és aranyszegély( porce-
lan fajansz étkészleteket, a Tower Ette-
remben o6n alaptdnyort és Scharfayer
mintdzatd porceldn eszkdzoket hasznal-
nak. Az evoeszkozoket az Ora és Ekszer-
kereskedelmi Vallalat osztrak importbol
vasarolta meg.

Az (zemeltetés szervezése és lebonyo-
litdsa az éttermi igazgatésagon keresztil
torténik. Az értékesitbhelyek iranyitasat
Uzletvezet6k, helyettesek és éttermi f6no-
kok végzik. A rendezvények szervezése az
éttermi igazgatdé kozvetlen iranyitasa mel-
lett tevékenykedd bankett manager fel-
adata.

A hét kildnterem széles Skalaja lehet6-
séget biztosit a kilonbdz6 rendezvények
lebonyolitasara.

A szélloda dolgozbinak a nyitas el6tt
szakteriiletenként az Uzemeltetési és Ugy-
viteli Szabélyzatra épitve a vallalat Uze-
meltetési oktatast szervezett. A dolgozok
igy a nyitas el6tt alapos tajékoztatast kap-

tak feladataikrol. i . :
BORCSOK ANDRAS
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A BUDAPEST HILTON
SZALLODAI SZEMPONTBOL

Az épulet 3 részbdl all.
Matyas templom fel6li része a
6 emeletes déli szarny, amely-
nek Hess Andras téri f6beja-
ratinal meg6rizték a barokk
homlokzatot. Az északi szarny
alacsonyabb, 4 emeletes tomb-
je hiven koveti a budai var-
negyed haboru el6tti képét. A
két szarny mintegy atéleli a
torténelmi emlékeket, a Mik-
16s tornyot, a dominikéanusok
egykori templomat, a hozza
tartozd kolostorbol kialakitott
kereng6vei. A Miklds torony a
szallo szerves része, kozleke-

d6-pihend tér a két tomb ko-
z0tt, legfels6 emeletére étter-
met, illetve kupolajaba 50
m:l-es viztaroldt épitettek.

A fébejarat szintjén bonyo-
lédik a "vendégek " elsédleges
forgalma. Itt talalhaté a Ka-
locsa f6étterem, a . Koédex
Drinkbar, és Kavézé Etterem.
Ugyanezen a szinten van a
Margaréta Eszpresszd emeleti
szalon része, amelybdl korlép-
csd vezet le a Halaszbastyara
néz6 lenti részbe. Ezen az al-
s6 szinten van a Matyas, a
Beatrix, a Visegrad és az An-

jou kulonterem, valamint a
Matyas templom fel6l 1év6 be-
jarattal 40 gépkocsi részére ki-
alakitott garazs.

Ezek alatt talalhatok a
gazdasagi helyiségek, rakta-
rak, el6készit6k, mihelyek,
mosoda_ és vegytisztito, sze-
melyzeti helyisegek és a gaz-
dasagi bejarat. A szallé ella-
tasa tehat a varhegy oldalardl
térténik, igy nem “zavarja a
torténelmi varosrész hangula-
tat, nyugalmat.

Az emeletek kozti kozleke-
dést 3 vendég- és 2 személyze-
ti lift biztositja. Ezen kivul a
halibol 2 korlépcsé vezet az el-
s6 emeletre, illetve az also
szinti kilontermekhez.

Az els6 emeleten van a koz-
ponti fekvésl balterem és az
Endre, Béla, Levente kilon-
termek. Mindegyik szinten,
ahol étkezést biztositd helyisé-
gek vannak, a foldszinti f6-
konyha mellett kiillon konyha
is mikodik. Az északi szérnK
foldszintjén kulonbdéz6 lzlete
és a szallé irodai vannak.

Az osszes tObbi részben
szallodai szobakat helyeztek
el. A Hess Andrés téri barokk
homlokzat mogott  stilusban
ehhez igazodva t6bbszintes ba-
rokk lakosztalyokat alakitot-
tak ki. Ezenkivil a Margit-
szigetre és a Matyas templom-
ra néz6 an. sarok lakosztalyok
valamint kulénbéz6 méretl és
elhelyezés(i egyéb lakosztalyok
vannak még a szalloban.

A Hilton elGirasnak megfele-
I6 normal egy- és kétagyas
szobdkbol 295-6t épitettek. A
szobakra jellemzd a lakalyos
belsd tér, a legémbdolyitett ba-
torok. Mennyezetvilagitads nél-
kil, helyi fenyforrdsokkal ol-
dottdk meg a megfelel6 meg-
vildgitdst. A vendégben az
otthonérzés tudata alakul ki.

Minden szobdban van egy
kapcsolétabla, amely egyduttal
radio (két helyi mdsorral, ha-
rom sdvon kilénb6zé zene
szo0l), ébresztddra, alternativ
villanykapcsold és izenetjel-
z6. Ez Osszekottetésben all a
portaval és mindkét helyen
piros fény jelzi az dtadasra va-
ré lzenetet. A telefonhoz bu-
dapesti telefonkényv is tar-
tozik. A vendég kivansagara
fekete-fehér, vagy szines te-
leviziét adunk a szobaba.

Hilton el6iras a naponta cse-
rélt agynemd és torilkozé, va-
lamint a furdészoba specialis
felszereltsége. A kadak széle-
sebbek és mélyebben vannak,
mint altaldban Magyarorsza-
gon. A kadhoz kiilén kapasz-
kod6 és a viz er@sségét-ira-
nyat beéllité tusrézsa tarto-
zik. Az amerikai vendégekre
szamitva a villanyborotva fa-
li dugbja kett6s rendszer(:
egyarant hasznalhaté mind az
eurdpai, mind az amerikai bo-
rotvak esetén.

Hilton specialitdss még az
emeletenként valtoz6 hideg-
meleg ténust szinek kék-sarga
variacidja.

A SZALLODA

Szobak szama: 323 légkondicionalt, flird6szobas szoba,

ebbdl: 295 egy- és kétagyas szoba, 28 lakosztaly, amely:
1 oOtszobas elnoki, —1 kétszintes, 3 szobas alelndki, — 11
kétszintes, barokk, —9, a Matyas templomra és a Margit-
szigetre nézd saroklakosztalybdl és 6 tovabbi lakosztalybol

osszes fér6hely: 647
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Kétagyas szoba, a la HILTON standard

A szobak nagysdga hasonl6
a magyar szallodak tobbségé-
hez, kivéve a régebben épil-
tekét, pl. Gellért szallo.

A vendégek szobai ellatasat
szolgalja a szobaszerviz. Ez 24
oran at lzemel, kdzpontja a
f6konyha. A telefonon leadott
igényeket kozpontilag gydijtik,
amely hasonl6 lamparendszer-

rel 'm@kodik, mint az Uzenet-
kozvetités. A vendég tévedés-
b6l nem rendelhet més szoba-
ba, mivel a szobaszamaval
egyttt gyullad ki a jelz6lampa.
A pincer olyan szétnyithato
szervizkocsin viszi a megren-
delt ételt, italt, amely egydttal
étkezBasztal is. A szobaszer-
viznek tehat olyan szolgalta-

A SZALLODA

A GEPEK VALOBAN SOKAT TUDNAK

A széllodai szobéak és a ven-
dégek altal latogatott helyisé-
gek tisztantartasaért, diszité-
séért felelds Housekeeping,
valamint az egyéni szobaérte-
kesitést és vendégszolgalatot
ellatd Front Office képezi a
sz(ikebb értelemben vett szal-
loda két alapvetd egyséeét. E
két részleg harmonikus
egyittm(ikodése biztositja a
szinvonalas szallodai zemel-
tetést, az optimalis szobaérté-
kesitést.

A Housekeeping kozponti
diszpécserszolgalata a szoba-
foglaltsagjelzé késziilék és a

Haromszintes szoba

Front Office kozvetlen jelzé-
sei alapjan iranyitja a szallo-
dai szobak takaritasat. Szik-
ségletnek megfeleléen rugal-
masan atcsoportositja a ren-
delkezésre all6 munkaerdét,
el6késziti a vendég kivansaga
szerint a szobat (etetszek es
?yerekagy, mozgassériltek
Urdését megkdnnyitd szerke-
zet és kulonleges parna —
hogy néhanyat emlitsek a
Housekeeping »fegyvertara-
bél”). A munkaerédgondokon
korszer( takaritogépek beszer-
zésével kivantunk konnyiteni.
A Front Office ,hatorsza-
gat” a recepci6 iroda biztosit-
Ja, ahol a szélloda szobaren-
deléseit tartjak nyilvan perc-
re kész allapotban. Itt készil-
nek a tarsreszlegeket tajékoz-
tatd elbrejelzések a varhatd
szobafoglaltsagrdl, csoport ér-
kezésekrdl és a kiemelt bands-
modot  igényld  dgynevezett
V. I. P. vendégekrdl. Ez az
iroda egyben a budapesti egy-
sége annak a tébb mint hisz
éve alapitott Hilton Reserva-
tion Service-nek, amely a
»legjobbak ko6zott is az elsg”
sokat igér@ jelszavat hirdeti. A
jelsz6 jogossagat ,,vendégcent-
rikus” szervezéssel és magas-
foklG gépesitéssel biztositja.
HILTRON néven ismert szami-
tégépkodzpontja lehetévé teszi,
hogy a 240 Hilton haz barme-
lyikébe azonnal szobat foglal-
junk és csupan kilénleges Kki-
véltsagok esetén varakoztassuk
meg a vendéget a szélloda
visszaigazolasanak megérkez-
téig. A szobafoglalason Kkivil

tast kell nyujtania, mintha a
vendég az etteremben étkezne.
Barmit rendelhet, kivéve éjfél
és reggel hat kozott meleg-
etelt. A reggeli ara nincs ben-
ne a szobaarban.

Az egész szallo tisztasagaért
az un. Housekeeping felel. A
hagyomanyos szalloddakban a
szobaasszonyok mindig azonos
helyen dolgoznak, ez itt koz-
ponti elosztassal torténik, azaz
mindig a legsziikségesebb hely-
re tudjéak iranyitani &ket.

A kilonb6zd mdszaki és
Uzemeltetési Hilton el6irdsok-
hoz tartozik még a vizlagyitas
is. Eszerint Magyarorszagon
altalaban a viz keménységét
15 fokkal jelz6 adat a Hilton
el6irasok szerint a szallodai
vendégtérben 7 fokos, a moso-
daban, illetve a konyhaban a
munka megkdnnyitése miatt 0
fokos. Ezeknek az el6irasoknak
a betartdsdhoz természetesen
megfelel6 vizlagyitd gépezet
mkodik.

Csdposta gyorsitja a munkat

rendelésfelvev@ink felvilagosi-
tast adnak az egyes Hilton véa-

rosokkal kapcsolatos egyéb
tudnivalokrél is — az o6ltéz-
kodési szokasoktol az egyes

évszakok atlaghémérsékleteig.
A recepcié munkajat a Ne-
hézvegyipari Kutaté Intézet
munkatarsai altal tervezett és
kivitelezett szobafoglaltsagjel-
z8 készilék segiti. Ez a ha-
g?/oményos recepciés  ivnél
alig nagyobb feluletli készi-
lék a kovetkezd szobafoglalt-
sagi helyzeteket jelzi:
a szoba ures és kiadhatd
a szoba foglalt
a lakott szobat takaritjak
a vendég fizetett
vendég utazdsa utdn taka-
ritjak a szobat
a szoba takaritasa befejez6-
dott, de az emeleti gond-
noknd még nem ellendriz-

te le.

A szobafoglaltsagjelzének
valamennyi széllodai részleg-
nél van egysége, igy a House-
keeping diszpécseri szobaja-

ban, az emeleti service szo-
bakban, a pénztarban és a te-
lefonkdzpontban. Vezérlése a
szobafoglaltsagi helyzetnek
megfelel6en tobb helyrél tor-
ténik. A szobaféndk jelzi a
vendég érkezését, a szobala-
nyok a szoba takaritasat, mig
az emeleti gondnoknék a szo-
ba 0jboli kiadhatésagat. A
szamla fizetésének megtortén-
tét a szdmlazé jelzi a készi-
léken. Ez a jelzés a hazai gya-
korlatban el6szér kialakitott
Bell Captain allasban lévé
késziléken is megjelenik, fi-
gyelmeztetve a szallodai se-
gedmunkasok ,kapitanyat” a
varhat6é utazasra. Ebbe a pult-
ba épitettik be a kozvetlen
taxi-hivo telefonokat és ide
futnak be az utazast jelzé
vendéghivasok is. A Bell
Captain rendszerrel a pogy-
gyaszforgalom iranyitasanak
feladatat kivanjuk levenni a
portadsok vallarol, hogﬁ/ teljes
mértékben tulajdonképpeni
feladatukkal, az informacids
vendégszolgalattal  foglalkoz-
hassanak.

Az értékesitéhelyekrdl és a
mosodabdl csépostan érkeznek
a hitelszamlak a pénztérba,
ahol a ,,mindenttud6” elektro-
nikus NCR journalgépeken
torténik terhelesik. A gépek
valéban sokat tudnak: tizenot
szobaarat lehet el6re beprogra-
mozni és egy jelz6szammal
kombinalt rendszer akadalyoz-
za meg a szamlazok rémét, a
téves régi egyenleg elGvezete-
set. A gepek gydjté-kiegyenli-
t6 miveinek sokasaga pedig a
forgalom olyan mérték( bon-
tasat teszi lehet6vé, amely je-
lentés mértékben egyszerdsiti
a journal ellenér és a kony-
velés munkajat.

A pénztarban helyeztik el a
telefonszamla kiiré késziléket,
amely a vendégszobahdl kez-
deményezett ivasok  dijat
régziti. A vendégszobabol lehe-
tévé valt tavhivas a vendég-
térben elhelyezett telefonkoz-
Eont gépkezelbinek tennivaldit
orlatozza ,,csupan” a helyi és
a kézi kapcsolassal létesithet6
tavolsagi beszélgetések intéze-
sére. A gépasztalba épitett
idéméré ilyen esetben is pon-
tosan rogziti a beszélgetés
id6tartamat.

A Housekeeping—Front Of-
fice rendszerli Uzemeltetési
szervezést a Duna Intercon-
tinental széallodaban vezették
be els6ként a hazai vendégla-
téiparban. Az ottani Uzemel-
tetési tapasztalatok felhasz-
naldsaval, a széllodai terile-
ten is jelentkez6 technikai fej-
I6dés nyuljtotta lehet6ségek
beépitésével és a Hilton
rendszer tanulmanyozasa so-
ran kialakitott modszerekkel
kivanjuk szallodai lizemelteté-
stinket a magyar szallodaipar
legljabb héazaban tovéabbfej-
leszteni.

NEMED! VARGA GYORGY



dolgoznak

Hilton standard

magyar modra

Amikor beosztasa fel6l ér-
dekl6dink, azt mondja: bell-
captain. Ez mar a Hilton- -nyel-
vezet hatdsa, amit6l nehéz sza-
badulni, es erre a felelGsség-
teljes munkakorre nincs is Jo
magyar sz6. Farkas Istvan
ugyams a felelés fénoke, , ka-
pitdnya” a széalloda halijaban,
receﬁcmjaban dolgozé londi-
nereknek. Ld&m ez sem magyar
sz6, csak megszoktuk ...

— A Bécsi Hiltonban lon-
diner beosztashan dolgoztam,
hogy a sziikséges gyakorlatot
megszerezzem. Erdekes tapasz-
talataim gydltek ossze. A bé-
csi Hilton Eurdpa legnagyobb
Hilton szallodaja. A 622 szoba
ellatasdhoz 400 fé szallodai
személyzet all rendelkezésre,
ebbdl tizennégyen voltunk lon-
dinerek. Ezt a komoly felada-
tot mégis nagyon jol oldottuk
meg. Hogy miért? Kitlind a
szervezés és kifogastalan a
munkafegyelem.

Szeretném, ha a kint szer-
zett tapasztalataimat jol gyu-

molcsoztethetném, ha kollé-
gaimmal egyitt a legmaga-
sabb szinvonalon, szervezet-

ten, fegyelmezetten szolgal-
nank ki az ide is magas
igénnyel érkez6 vendégeket.
Erezze minden tavoz6 ven-
dég, hogy a Hilton standard
magyar mddra — magas stan-
dard.

Onfegyelembdl

is vizsgaztunk

25 eves, és mar 11 éve elje-
gyezte magat a vendéglatas-
sal. Persze a tanuld éveket is
beleszamitva. A vendéglato-
ipari  technikum  elvégzése
utan a Vorésmarty cukrasz-
daban cukrasz alapszakmat
szerzett, ugyanitt eladoként is
dolgozott A vendéglatd fdisko-
la elvégzése utan két gyakor-
lati évet tolt6tt a Danubius
Szalloda és Gyogyudils Val-
lalatnal, ez alatt minden ter(-
leten dolgozott. A  kozel-
mult hénapokrél a kévetkez6-
ket mondja:

— En is tagja voltam a
Bécsi Hilton Szalloba gyakor-
latra kiklldott 30 fés csoport-
nak. Egy évig dolgoztam a
Café am Parkban mint fel-
szolgalé. Ez a gyors, de szin-
vonalas étterem és a jellegze-
tes bécsi kavéhaz oOtvozete.
llyen profil nélunk még nem
ismeretes. Ez a mi(faj maxi-
malisan célszer(i gazdalkodast,
kapacitds- és munkaer6-ki-
hasznalast tesz lehet6vé. Reg-
gel a szallévendégek itt reg-
geliznek, 12—15 o6raig gyors
és viszonylag olcs6 ebédet ki-
nalnak. Délutan az Uzlet at-
alakul kavéhazza, a vilaghird
bécsi édességek gazdag va-
lasztékat, jellegzetes kavéku-
l6nlegességeket fogyaszthatnak
a vendégek. Este vacsorazo-
hely. Ebben az érdekes (zlet-
ben dolgozva nemcsak szak-
mai, de munkaszervezési,
munkaer6gazdéalkodasi tapasz-
talatokra is szert tettem. Vizs-
gazni kellett 6nfegyelembdl is.
12 6ra utdn is mosolyogva
kellett tokéletes munkéat vé-
gezni. Az (j Margaréta Eszp-
ressz6 nyitasa idején felmerilt
nehézségek lekiizdésében sokat
segitett mindaz, amit a Bécsi
Hiltonban tanultam. Célom:
olyan szolgéaltatast  kapjon,
olyan benyomaésokat szerezzen
nalunk minden vendég, hogy
minél el6bb térzsvendégkdrrel
dicsekedhessink.

Nagy erével

kell dolgoznunk

Egyike a Budapest Hilton
Szallodaban dolgozo, felelés
beosztast betdltd fiataloknak.
1961-ben fejezte be kozepisko-
lai tanulmanyait a vendéglato-
ipari technikumban és ugyan-
ebben az évb”n széllodaportas
szakmunkéasvizsgat tett. Ta-
nulmanyait 1970-ben, a ven-
déglatdipari féiskolan folytat-
ta és 1974-ben (izemgazdasz
diploméat szerzett. Sokat segi-
tett az el6késziiletekben az a
8 hdnap, amelyet a Bécsi Hil-
ton  Szalloda recepcigjaban,

majd értékesitési irodajaban
toltott.

Mint a szélloda értékesitési
csoport  vezet6je, hizonyara

vannak mar tapasztalatai arrol,
hogyan miikdédik a Hilton vi-
lagméretld értékesité apcrara-
tusa — és ez miiként forditha-
t6 a Budapest-Hilton és a
magyar vendéglatéipar hasz-
nara?

— A szalloda nyitasa el6tt
egy évvel mar azon dolgoz-
tunk, hogy ebbe az értékesitd
lancha bekapcsolodjunk és eh-
hez jelent6s segitséget kap-
tunk a cégtél. Nagyon hasz-
nosak minden szalloda sz&-
mara azok az informaciok,
amelyekhez a vildag minden
részén létesitett értékesitési
irodak juttatjak, széleskor(
piackutatasaik alapjan. Ilyen
informaciohoz a maga erejé-
b6l a vilag egyetlen szalloda-
ja sem juthatna. Ez ad pél-
daul lehet6séget Uj terlletek
bekapcsolasahoz, de a szallo-

dak iranti érdeklédés mérté-
kérél is lehet tajékozddni. A
teruleti értékesitési irodak az
0sszekdtd kapocs szerepét tol-
tik be a szallodak és utazasi
irodak, légitarsasagok, keres-
kedelmi és ipari cegek, tarsu-
lasok  kozdtt. Tajékoztatast
adnak, rendeléseket tovabbita-
nak, programokat ajanlanak,
kozvetitést vallalnak. Ezzel a
modszerrel  nyilik  alkalom
tébb Hilton szallodat érint6
utazasi programok 0Osszeallita-
sara is. A bécsi Hilton Szallo-
daval példaul 1977-re mar
tobb kozds rendelésiink van.
Az ajanlott kombinalt prog-
ramok nagy érdekl6dést val-
tottak ki.

Ugynevezett ,,ajanlott Cso-
port programok” (Suggested
group Program — SGP) elké-
szitéséhez ~ és terjesztéséhez
kézzelfoghatd segitséget ad a
Hilton International. Ezek
szallodan beluli és  kivili
komplex programok. A szal-
lodak foglaltsdga szervezé-
sének masik erdekes maod-
szere az uUn. EBS (executive
business service), amelynek
Iényege, hogy a cég utazasi
irodakkal és nemzetk6zi ke-
kereskelmi és ipari vallalatok-
kal szerz6dést is kot, amely
Hilton szalloddkra vonatko-
z6an éves viszonylatban bi-
zonyos foglalasi kotelezettsé-
get tartalmaz. A szerz6dott
cégek a vildig minden Hilton
szallodajaban arkedvezmény-
ben részesilnek. Errél nem-
zetkdzi EBS lista készil —
amelyhez helyi kedvezménye-
zett lista is jarulhat. Ennek
budapesti kiépitésére is gon-
dolunk.

Az eddigiekbdl is kitlnik,
hogy a Hilton International
cég nem vallalt meghatarozott
értékesitesi kotelezettseget, de
vilagméreti apparatusa segit-
ségével és jol felfogott sajat
Uzleti érdeke miatt is mindent
elkdvet, minden tamogatast
megad, hogy szallodank, étter-
mi és rendezvény kapacita-
sunk ne maradjon kihaszna-
latlanul. A nyitast joval meg-
el6z6en elkezdtik az értéke-
sitési munkat, amely eddig
eredményesnek mutatkozik.
Nagy erdvel kell tovabb dol-
goznunk, hogy kedvezden zar-
juk az 1977. évet.

A SZALLODABAN DOLGOZzO

SZAKEMBEREK

Tervezett létszam: 660 f6

NGi dolgozdk aranya: 50%

35 éven aluliak arénya: 45%
Szakképzett dolgozok aranya: 56%
1977. januér 1-én indul6 létszam: 500 f6
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Harom étterem

gezdaja

E fiatal, minddssze 34 éves
szakembernek nem a szoka-
sos kérdéseket tettlik fel. Egy-
részt azért, mert 6 csak egy-
hetes  tanulméanyudton  volt
Bécshen, masrészt pedig a
legérdekesebb  kérdésnek az
tlinik, hogy eg?/ jol mené Kis
éttermet, az Alabardost, miért
cserélte fel egyszerre harom
étterem gondjaival.

— Mar gyermekkoromban is
vonzott a ragyogoan Kivilagi-
tott szalloddk, ettermek han-
gulata és vilaga. Tudatosan
készultem a nagy feladatra. A
féiskola elvégzése utan a Gel-
lért Szalloba kerlltem. Az itt
eltoltott 11 évre nagy halaval
ondolok, mert a kivalé6 mun-
atarsak segitségével olyan
szakmai  felkészlltséget ~ és
nemzetkdzi rutint szereztem,
amely most hozzasegit, hogy
feladataimnak eleget tehessek.
Minden tuddsommal azon le-
szek, hogy ez a szélloda,
amelyre nagyon biiszke va-
gyok, mélté "helyre Kkeriljon
mind a hazai, mind a nem-
zetkdzi ranglistan.

Biztonsagot

szereztem

A Kereskedelmi és Vendég-
latoipari Fdiskola elvégzése
uton kerilt a Danubius Szal-
loda és Gydgyudulé Vallalat-
hoz, s életének els6 11 hoéna-
pi komoly munkaja utan 1975.
jalius 25-én tarsaival Bécsbe
utazott. Tapasztalatair6l mond-
ja:
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— A Wien Hiltonban el6-
sz0r mint szobalany, kés6bb
mint gondnokné dolgoztam.
Kezdetben bizony nagyon ne-
héz volt megszokni azt a mun-
katempot és teljesitményt, amit
megkoveteltek. A szalloda 18
emeletén 622 szoba volt, s
minden emeleten 3 szobalany
dolgozott. Nem egyszer eléfor-
dult, hogy csak masodmagam-
mal dolgoztam, s ilyenkor szin-
te embertelen er6feszitésembe
kerult a vendégeknek olyan
szervizt nydjtani, amit mar
megszoktak és el is vartak.
Amikor gondnoknd lettem,
naponta 100—150 szobat kel-
lett ellen6riznem, s tébb szo-
baldny munkajat iranyitanom.

A Kint t61t6tt 16 honap alatt
szerzett rutin segitségével itt-
hon mar az els6 napon olyan
biztonsaggal dolgoztam, mint-
ha 20 éve ezt csinalnadm.

M agas szinvonalon

allando

gyakorlassal

A gimnéziumi érettségi Ota
dolgozik a szakmaban. EI6-
sz6r adminisztrativ. munka-
korben, majd a fliskola elvég-
zése Ota felszolgaloként. 14 ho-
napot toltott Bécshen.

— A Wien Hiltonban el6-
sz0r a Prinz Eugen étterem-
ben, kés6bb a Klimt barban
dolgoztam. Véleményem sze-
rint a magyar vendéglatoipari
szakembergéarda jol kiallja az
osszehasonlitast nemzetkdzi
viszonylatban is.

Itthon a Kalocsa Etterem-
ben dolgozom uzletvezet6-he-
helyettesként. Mivel minden
adottsdg megvan, szeretnék itt
is magas szinvonalt éttermet
tzemeltetni, sok éttermi jko-
csival, flambirozott féételek-
kel és desszertekkel. Hetente
egyszer tovabbképz6t tartunk.
Legkdzelebb két ujdonsagot, a
flambirozott banant vanilia
fagylalttal és a flambirozott
vegyes bef6tt elkészitését gya-
koroljuk. Mar tzemeltetjik a
vegyes izelit6s kocsit, s a ki-
I6nbdz6 salatdkat a vendég
asztalanal keverjik be a
dresszingekkel. Bemutatd (Gn.
display) asztalokat készitiink,
hogy vendégeinknek megkony-
nyitsiik a valasztast.

KERESKEDELMI
VALLALAT

AJANLATA

A KULTURALT,
. ERT [ZLESES
ALAPITVA 1949 VENDEGLATASHOZ

CUKRASZTALCAK

92X155 mm
113X175 mm
140X200 mm
175X250 mm

285 mm kerek

TORTATALCA
106X167 mm ,B" jeld

TORTAPAPIROK

10 féle méretben
kerek, 6voi, négyzet, téglalap formakban

siteményes hiuvelyek

fehér, famentes papirbol
bonbon

desszert

mignon

indianer

nyomas nélkil és cégnyomassal

szalvétak

1, 3 rétegl, kilénbozd méretekben
nyomas nélkil és cégnyomassal

PAPIR KEZTORLO ,,CSILLA”

pasztell szinekben
100-as kiszerelésben, polietilén tasakba csomagolva
kilés kiszerelésben, atfogd szalaggal

polietilén asztalteritd

fehér, fedett polietilén alapanyagd,

két szélén kilénboz6 szines nyomassal, polietilén
tasakba csomagolva

110X140 cm



Uzletsoron

NOI DIVATUZLET

izemeltetd: Luxus Aruhaz

FODRASZAT, KOZMETIKA

lizemeltetd:
Budapesti Allami Fodraszat
(Kulénlegessége: a hajszéritdban
zene sz0l)

INTERTOURIST BOLT
tzerfieltet6: CSEMEGE Vallalat

ZENE A HAJSZARITOBAN

Tarka, élénk vilag az Uzletnegyed a szal-
loda északi szarnyanak foldszintjen. A
Sasad Mgtsz, @ Luxus Aruhaz, a Budapes-
ti Allami Fodraszat, Intertourist bolt a
CSEMEGE Vallalat Uzemeltetésében bér-
leti szerz6dés keretében, férfi- és néi fod-
raszat, kozmetika, néi divataru duzlet, 0j-
sagos pavilon kinalja szebbnél-szebb ter-
mékeit, szolgéaltatasait.

A magyar és kulfoldi Gjsdgok egész so-
ra biztositja, hogdy vendégeink hazajuktol
tavol is tajékozdédhassanak a vilag esemé-
nyeir6l. Holgyvendégeink a Luxus Aruhaz
legszebb termékei kozil valogathatnak ut-
cali és estélyi ruhdakat, divatos blazokat,
nadragokat.

Nyitas oOta allandé nagylizem van a fér-
fi- és n6i fodraszatban, ahol a legmoder-
nebb hazai és kulféldi anyagokkal dolgoz-
nak. A kozmetikai szalon vendégei egy-
egy megkedvelt szépségapoloszert meg is
vasarolhatnak.

. Az orszag legnagyobb Intertourist bolt-
ja a magyar nepmuvészeti termékek szé-
les vélasztékat kindlja..

A Sasad MgTSz szinpompas friss vira-
gai, csodalatos bokrétai, cserepes nove-
nyei, lzlete, kirakata nemcsak a haz kiilsé
képét disziti, hanem -méltd6 ékessége az
egesz uzletkdzpontnak.

Amig a vendégek vasarolnak, vagy szé-
itkeznek, addig utazasaikat, programjai-
at harom utazasi iroda jntézi, a DANU-
BIUS TRAVELS, a MALEV és az IBUSZ.

A szokasos szolgaltatdsokon, varosnézé,
varnéz6, muzeumlatogatd programokon tul
a DANUBIUS TRAVELS gyogyfird6-
programrél és killénb6z6 gydgykezelések-
rél is gondoskodik, valamint ertékesiti a
Danubius tobbi szallodait is.

DR. BENKO AGNES



N ador Vera

A LUXUS-
BUTIK
TOREK-
VESEI

uzletsoron

Sok szallodat lattam mar a vilagban és
ezekhez mérten is gyonyorli a Budapest
Hilton. Uzleti torekvésem: legyen méltd
ehhez a szalloddhoz a Luxus-butik is. Ru-
hainknal a folklor jelleget helyezziik el6-
térbe, ami alatt modernbe Aatiiltetett nép-
miivészetet értink. Ez igazadn nydaron ér-
vényesiilhet, de most-is megtaldlhaték az
Uzletben a mdvészi szinvonalt Ovék, tas-
kak, mellények. Ruhdinkat nemcsak raa-
nekenek viselhetik! Tartjuk az indiai nép-
miivészet ajandéktargyait és néhany is-
mert kozmetikai, szépségapolécikket. Uz-
letink a Luxus Aruhaz gondozasaban te-
vékenykedik. A périzsi Hilton szalloban
a Balmain cégnek van hasonlé nagysagu
butikja. Oftt is az a cél, amire mi tdrek-
szink, hogy a parfémt6l a ruhaig mindent
megkapjanak  vev@ink. Emblémank a
luxus szinvonalat jelent6 ismert ,,L.” betd.

Szadlloda injorm aciok

AJANDEKOK: PORCELAN, KRISTALY
nagy vélasztékban az Intertourist Souvenir
boltban « Uzletsor
AUTOKOLCSONZES
Igényét kérjik a portan jelezni « Tel.: 1
ASZTALFOGLALAS,
SZOBAFOGLALAS
Asztalfoglalas hazon belll = Tel.: 7
hézon kivil « Tel.: 1
Szobafoglalas méas Hilton
széllodakba « Tel.: 8
ALLATOK
A kozosségi helyiségekben nem tarthatok
BANKETT, ULESEK,
RENDEZVENYEK
Kérem, forduljon a
rendezvényszervez6hoz « Tel.: 7

CIPOTISZTITO
A flrddszobaban talalhatd

CSOMAGMEGORZ0O
A portan ¢ Tel.: 3
ELEKTROMOS FESZULTSEG
A fiird6szobaban 220 V és 110V,
altalaban 220 V
ELUTAZASI 1DO
12 6ra
Elhtzédas esetén kérem forduljon a
recepciéhoz « Tel.:4
EBRESZTES

1 Ebresztési id6t beallitani
2. Ebreszt6 berendezés bekapcsolva
3, Ebreszt6 berendezés kikapcsolva
FENYKEPESZ, FENYMASOLAS
A portan keresztil « Tel.: 1

Kivansagara partedli, cumisiiveg, tapszer,
gyerekkocsi, etet6szék, pétmama all
rendelkezésére. Hivja a gondnoknét

REPULOJEGY
a MALEV széllodai
kirendeltségénél « Tel. kozp.: 0
vagy a portan ¢ Tel.: 1
SAFE
csak a pénztarban Iév6 értékmegdrzében
elhelyezett targyakért vallalunk felel6sséget

SZINHAZ ES OPERA JEGYEK
beszerezhetdk a portan keresztll « Tel.: 1

SZOBAFOGLALAS
azonnali visszaigazolassal a vildg dsszes
HILTON széllod4jaba « Tel.: 8

SZOBASZERVIZ
Meleg étel: 6.30—24.00 h
Ejjel-nappal ital és szendvics szerviz
Reggelirendelés:
megrendeldkartyan ¢ Tel.: 2

TALALT TARGYAK
forduljon a gondnokndhéz « Tel.: 5

TAXI
a szélloda fobejarata eldtt mindig
rendelkezésére ll. El6rendelés esetén
kérjik forduljon a portashoz « Tel.: 1

TISZTITAS, MOSAS, VASALAS
Normal szerviz: hétfétél péntekig
Leadas: 9.00 h-ig
Visszaszallitas: aznap
Expressz szerviz (50% felar):
hétf6t6l szombatig
Leadas: 9.00 h-ig
Visszaszallitas: 13.00 h-ig
Leadés: 9.00—11.00 h kozott
Visszaszallitas: aznap
Vasalas: 7.00—18.00 h-ig
Vasér- és tinnepnapokon sziinnap « Tel.: 6

TAVIRAT, TELEX
szolgéltatds « El6csarnok

TELEFON
A telefonkonyv az éjjeliszekrényben van

FODRASZ ES KOZMETIKA
NGi és férfi fodraszat
Nyitva: Naponta 7—21 h,
vasarnap kivételével « Uzletsor
Szombaton 7—16 h « Telefonk6zponton
keresztil
FOLYOIRATOK, UJSAGOK
nyitva: 7—23 h « El6csarnok
FORDITO ES TOLMACS SZOLGALAT
a hallban 1év6 telex irodaban, vagy
igényét kérjik a portan jelezni « Tel.: 1
FOTO ES OPTIKA SZAKUZLET
a Margaréta espresso mellett

GARAZS ES PARKOLO
éjjel-nappal rendelkezésére
all « Tel. kozp.: 0
HAJSZARITO
kétjen a portatdl « Tel.: 1
HITELKARTYA
elfogadott hitelkartyak: American Express,
Bankamericard, Carte Blanche, Diners
Club, Eurocard, Hilton Hotel
IROGEP
igényét kérjuk a portasnak jelezni
80— Ft/nape Tel.: 1
IROGEPPAPIR
az iréasztala fiokjaban van
JEGKOCKA
hivja a szobaszervizt « Tel.: 2
KEPESLAP, BELYEG
7—23 h az Ujségosndl « Eldcsarnok
LEGKONDICIONALAS, FUTES
Haromfokozatl hészabalyozas.
Kikapcsolhat6 az éjjeliszekrényen lév
kapcsoléval
ORVOS, FOGORVOS
a portan keresztul « Tel.: 1
PENZVALTAS
éjjel-nappal a pénztarnal
POTMAMASZOLGALAT
Aznapi igényét kérjik a gondnoknének
délig bejelenteni « Tel.:5

TOLMACS SZOLGALAT
a portén keresztul « Tel.: 1
TOLOSZEK
forduljon a gondnoknéhoéz « Tel.: 5
TV KESZULEK
a portan keresztil « Tel.: 1
UTAZASSAL KAPCSOLATOS
FELVILAGOSITASOK
a hallban 1évé DANUBIUS és 1BUSZ
utazasi irodakban, vagy a portan
) UZENETEK
Uzenete van a portasndl, ha az éjjeli
szekrényen lév6 piros gomb
kigyullad « Tel.: 1
UZLETEK
Boutique « Uzletsor
Fodrészat, Kozmetika « Uzletsor
Intertourist Souvenir Bolt « Uzletsor
Optikai és fotéaruk « Templom sarok
Ujsag-kioszk ¢ El6csarnok
Utazési irodak: DANUBIUS,
IBUSZ « Uzletsor
Légitarsasdg: MALEV < Uzletsor
Virégbolt « Uzletsor
Valamennyi elérhet6 a
telefonkézponton keresztul
VARROKESZLET
az fréasztala fiokjaban talalhato
VAROSNEZES, KIRANDULASOK
forduljon a Hostesshez ¢ El6csarnok
VILLANYBOROTVA
a portastél kolcsondzhet « Tel.: 1
VIRAG, FLEUROP SZERVIZ
Uzletsor
Kivansagara extra takar6t, parnékat,
székeket, melegvizes palackot és h6mérét
ad a gondnoksag ¢ Tel.: 5



R oland Gaelens ar, a Hil-
ton International euro-
pai szervezetének egyik

éttermi igazgatdja Budapesten
jart a Hilton szalloda megnyi-
tdsdnak alkalmébdl. Megkér-
tik, mondjon néhany szot ed-
digi palyafutasardl.

— 18 esztendeje vagyok a
széallodas szakméban. Belgium-
ban szllettem 1944-ben. Méar
12 éves koromban az asztalok
kozott segitettem abban az ét-
teremben, ahol édesapam
maitre d’hotel volt. Ott ismer-
kedtem meg az alapokkal és
nagyon sokat koszdnhetek
ezeknek az éveknek. A Hilton
Internationalhoz 1965-ben ke-
riltem és 12 év eltelte utan
szakmai  munkam  kiterjed
Belgium, Hollandia, Luxem-
burg, az Egyesilt Kiralysag,
NSZK, Ausztria, Franciaor-
szag, Spanyolorszag és Eszak-
Afrika Hilton-szallodai éttermi
tevékenységének alakitasara.
Hangsulyozni szeretném ter-
mészetesen, hogy egy Hilton-
szalloda vendeglato koncep-
cidjanak kidolgozdsa és meg-
valdsitasa jol szervezett és di-
namikus csapatmunkat kovetel
meg.

— Hogyan itéli meg on az ét-
termi munka Jelent6ségét a szal-
lodaiparban?

— Napjainkban a szallodak-
nak ezen a terileten is mind
erdsebben jelentkezd konkur-
enciaval Kkell szembenézniik.
A piac nagyon érzéken%/ lett,
hiszen vendégeink tobbsége
mar legaldbb annyit igyekszik
megtudni a konyhamivészet-
rél, az ételek keészitésér6l és
izesitésérél, mint mi, szakem-
berek. Vendégkorink szerte
Europaban altalaban els6 osz-
talya éttermekben étkezik. igy
igen magas szinvonalat szokott
meg. A Jobb éttermek to6bbsé-
ge az utobbi idében egyre tdbb
helyi specialitast kinal, kihasz-
nalva adottsagukbdol szarma-
z6an azt az elényt, hogy uz-

letviteliikben. aruforgalmi
munkajukban sokkal rugal-
masabbak lehetnek, mint a

nagy szallodak. Teriletinkdn
is rendkivil fontos e rugal-
massag megvaldsitasa a mun-
ka hatékonysaganak érdeké-
ben.

— Hogyan valdsulhat meg ez
a torekvés?

— Jelenleg a legfontosabb
teend6nk az, hogy az arufor-
galmi és éttermi munkat Kki-
emeljik a megszokott ritmus-
bol “és rugalmasabba, alko-
tobb jelleglvé tegyik. A Hil-
ton International mindig is a
szakma egyik vezetéje volt.
nekiink az a feladatunk, hogy
ezt a rangot, a mind igénze-
sebb és szélesebb vendégkor
el6tt megtartsuk. Vendégeink
ma mar nemcsak a klasszikus
nemzetkozi ételsorokbdl va-

laszthatnak, hanem mindin-
kabb lehet6ségik lesz felfe-
dezni étlapjainkon a helyi

ételkilonlegességeket és az év-
szaknak megfelel§ specialita-
sokat.

— Napjainkban az élet vala-
mennyi teriletén mind na-
gyobb hangsulyt kapnak a
természetes dolgok. igy ké-
ﬁesnek kell lennink arra is,
ogy vendégeink egy nagy
szalloda éttermében ugyan-
azokat a piacon vasarolt alap-
anyagokbol késziilt friss étele-
ket megkaphassak, mint ami-
ket egy kisebb helyi étterem
kindl. A kozizlés a természe-
tesség és az egyszer(iség kife-
jez6dését kivanja meg a ven-
déglatds teriiletén is. Mind a
konyhainkon folyd munkéanak,
mind étlapjainknak ezt kell
tikrozniok.

— Mit _ért ©6n a természetes

ételeken?

— Ennek el6futarja a nyi-
tott grill étterem volt. 1tt min-
denki pontosan lathatja, hogy
mit és hogyan készitenek. Ezt
tovabb fejlesztettik, tokélete-
sitettuk es igy Kkialakult az,
amit ,nyers konyha koncep-
ci6”-nak nevezink. Az étte-
rembe a maga természetes és
attraktiv formajaban kerilnek
be az elkészitendd ételsorok
alapanyagai. El6szor az Ams-
terdam Hilton szallodaban ve-

zetjuk ezt be, ahol i.z Uj étte-
remnek van egr_os;trlgakész-
lete, egy halpultja és egy sa-
latabarja, amelyek a tengeri
rakok, halak és a kilénboz6
friss termékek latvanyos va-
lasztékat mutatjak be. Min-
dent d&sszevetve, igy vendé-
geink meggy6zédhetnek arrél,
hogy a természetes alapanya-
gok legjobbjaibol elkészitve
kapjak eételeiket.

— Ismereteink szerint az ams-
terdami Hilton szalloda vendég-
lat6, konce[pcmjénak kialakitasa
egyike volt az 6n legutobbi
munkainak. Kérem mondjon er-
r6l néhany szét olvasdinknak.

— Az Amsterdam Hiltonban
koncepcionk  szerint  eltér6
jelleggel és megjelenési for-
maban (zemel az étterem dél-
ben és este. Délben ,szezon
bufét” alakitunk ki, amely 16
kuléonbdz6é holland eléételt Ki-
nal, ezt leves koveti, majd
grillen készilt sult, va?y mas,
az évszaknak megfeleld spe-
cialités. A vendég ezutan a

cukraszkészitmények  csabitd
sokasagabol, vagy a szezon
friss gyumélcseibdl véalogat-

hat. Az elfogyasztott mennyi-
segtél  fuggetlenlil  egységes
Osszegben kell majd a ven-
dégnek a szamlat rendeznie.
A blférendszer estére meg-
szlinik, amikor is a vendégek
kib8vitett 0j ételsorokbdl va-
laszthatnak, amelyek kozott

meg alalhatjak valamennyi
hagyomanyos kedvenciiket, az
évszaknak megfeleld kildnle-
gességeket és természetesen a
konyhafénok 0j készitményeit
és ajanlatait is.

— A szezonnak megfeleld
ételek kinalatat azért hangsu-
lyozom, hiszen nincs még eg
orszag, ahol olyan élesen el-
valasztédnak az évszakok, mint
Hollandidban. Nemcsak a cso-
dalatos taj tukrdzi vissza az
évszakok véltozasat, hanem a
konyhai illatok is, miutan Hol-
landidban minden évszaknak
megvan a maga sajatos étel-
specialitasa. Tavasszal a ba-
rany, a borjuk, nyaron a hal
és zOldségfelék csodalatosan
gazdag valasztéka, Gsszel a
gylimolcsdk és szarnyasok bé-
seges 'kinalata, az osztriga és
télen a hires holland levesek.

— Ugy érezziik, hogy ez az
Uj étterem a nemzetkdzi kony-
ha és a holland ételspecialita-
sok sajatos és egységes Otvo-
zetével valdsagos hatarké lesz
Hollandia gasztronomiai tér-
képén.

— Kérem, ismertesse olvasp_ink-
kal, hogyan térténik egy U] ét-
terem étlapjanak Kkialakitasa?

— Az étlap koncepci6 kiala-
kitasaban meghataroz6 szerep-
pel harom szakember vesz
részt. Az egyik az étel szak-
érts, aki arrél gondoskodik,
hogy az ételek izgaté és hata-
sos valasztéka keruljon az ét-
lapra. A masik az étlap terve-
z6je, aki azért felel6s, hogy az
étlap vizualisan is felkeltse a
figyelmet, 6sszhangban legyen
az étterem belsé berendezésé-
vel, kornyezetével, és a lehet6-
ségekhez képest viszaadja az
adott orszag népmivészetét és
tarsadalmi szokasait. A har-
madik természetesen a tech-
nikai tanacsadé, aki valoban
az alkoté szerepeét latja el. Tu-
lajdonképpen a munkafolya-
mat legfontosabb embere, hi-
szen neki kell megvalositania
az ételspecialista és a tervezd
almait, 6 teremti meg végle-
ges formajadban az étlapot,
gondoskodik a megfelel6 pa-
pirrol, bet(tipusrol, a szinek-
rél, és végil a nyomdai mun-
kalatokrél is. Hasonlé mod-
szerekkel tortént a budapesti
haz éttermi kinalatanak Ki-
munkalasa is.

— Végezetil megkérdezném
Gaelens urat, melyek a legked-
vesebb magyar ételei?

— A halaszlé, a gulyas, a
kolozsvari toltott kaposzta és
nagyon kedvelem valamennyi
rétesiket is.

z. i
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A Budapest Hilton csodalatos modern
konyhainak mindenhaté ura LUKACS ISTVAN.
Palyafutdsat 14 éves koraban szakacstanuléként a
Palace-szalloban kezdte. Dolgozott a

Voros Csillag és a Margitszigeti Nagyszalléban.
Nyitott a kecskeméti Aranyhomok, a Budapest,

a Thermal Hotel Héviz és most a Hilton
szallodaban. Etelkiildnlegességeit emlegetik
Rotterdam, London, Nyugat-Berlin, Dusseldorf,
Hannover, Dubrovnik, Helsinki és Bécs varosanak
polgéarai. Az 1968-as szakacsolimpidan
Frankfurtban aranyérmet nyert, s tagja volt

az Oscar-dijas magyar csapatnak. 37 éves.

LUKACS ISTVAN MESELI...

Kotelezé eldirds minden Hilton szalloda-
ban, hogy az el6ételek kozott valamilyen
kulénleges pastétomnak szerepelnie kell,
En mind a Tower, mind a Kalocsa étter-
mekben a pastétomok kiralyat, a libamaj-
bo6l, sonkabdl és a firjb6l készult

LES TROIX MOUSE-t

szeretem a legjobban.

HOZZAVALOK:

A libaméjpéastétomhoz: 1 kg Iibaméi', 0,15 kg

vaj, 006 Kg s6, 005 liter konyak, 00 k(‘i pas-

tétomfliszer, 002 kg szerecsendio, 010 kg

szalonna, 0,15 kg libazsir. .

A sonkapastétomhoz: 1 kg sonka, 0,15 kg vaj,

002 kg so, 005 liter konyak, 002 kg paste:

tomf(iszer, 002 kg szerecsendlé, 0,10 kg sza-

lonna, 0,10 liter vordsbor, 3 *

A furjpastétomhoz: 10 db furj, 015 kg vaj,

006 kg so, 002 kg pastétomfuszer, 002 Kg

szerecsendi6, 002 kg vordshagyma, 0,10 liter

vorosbor.

A libamaj, sonka és furjdarabokat ko-
nyakba beparoljuk, pastétomfiiszerekkel
izesitjik és 24 orat allni hagyjuk, hogy az
izek jol Osszeeérjenek. Ezutan mindharom
fajtat _kalon-kalon vajban lepiritjuk, pas-
tétomflszerekkel utanaizesitjik, majd bor-
szitan atpaszirozzuk és simara Kkikever-
juk. Specialis kdcsogbe helyezziik. A liba-
majpastétomot libazsirral, a sonkat és a
farjet vajjal beontjik, elzarjuk a leve-
gotol. : e

A ﬁz;lstetomqt jegelt asztalrol talaljuk.
Mindharom péastétombdl egy-egy evoka-
nallal tesziink a vendég asztalara, s deko-
ralt vajat, piritést adunk hozza. )
_Masik kedvenc el6ételem, amelyet SzZIn-
tén nagyon szivesen készitek, a

RAKSALATA TEJSZINES, KAPROS
MARTASSAL,

amely mind a Tower, mind a Kalocsa ét-
termek étlapjain megtalalhaté.

HOZZAVALOK:

15 db fétt rak, 5 fe{'< salata, 1 citrom, 0,20 I((jg

majonéz, 0,03 liter konyak, fél csomag zold-

petre_zselyem," 005 kg tukor, 002 kg kapor,

001 liter“tejfol, 1 db™ f6tt tojas.

Fo6tt zalai, va?(y fagyasztott tengeri ra-
kot megtisztitunk, s citromos, cukros viz-
ben taroljuk felhasznalasig. Zdldsalata le-
veleket megmosunk, metéltre vagunk. To-
jassargajabol, olajb6l majonézt készi-
tink. A metéltre vagott salataleveleket, a
tisztitott rakhidsokat keverGedénybe he-
lyezzik, teszink rd két evékanal majo-
nézt, finomra vagott friss kaprot, egy evé-
kanal tejfolt, kevés konyakot, citromot,
mokkéaskanal porcukrot és lazdn 0Ossze-
keverjik. Ugyeljink arra, hogy elég zaf-
tos® legyen. Majd kilén kever6edénybe
ev6kanal majonézt, finomravagott kaprot,
felvert tejszinhabot tesziink cukor nélkil,
citromot csavarunk bele és egy krémszin(
kapormartast készitink. A huat6bél kivett
raksalatat kehelypoharakba helyezzik, te-
tejét bevonjuk "tejszines kapormartassal.
_FUkrjtojéssaI és sajat rakhtsaval dekoral-
juk.

A hatodik emeleten levé, kézépkori han-
gulatot araszt6 Tower étterem néhany k-
lonlegességét mutatom be a tovdbbiakban.

VOLEGENYLEVES

hozzavaldk:

15 “klgl liba, 0,60 kﬂ vegyeszﬁldséog, oo ki
vOros agyma, 0,20 kg gomba, 020 kg z6ld-
borso, db tojassargaja, 0,01 kg so, 0 kg
bors, fé] csomag zoldpetrezselyem, kevés sze-
recsendio.

A libacombot f6zésre el6készitjuk, s fel-
tesszik hideg vizben féni Ggy, mint a



hislevest szoktuk. Vegyeszoldséget tesziink
bele (sargarépa, gyoker, zeller, kelkaposz-
ta, gomba), majd soval, egész borssal és
szerecsendidval fliszerezziik. Amikor a hds
megfé, Kiszedjik a levesbél, csontjat elta-
volitjuk. Egyik részét metéltre 0sszevag-
juk, s félretessziik. A masik részét leda-
rélljuk, tojassal és tejben aztatott zsemlé-
vel dsszekeverjik, ~petrezselyemzolddel,
borssal, szerecsendidval izesitjuk. Gombo-
cokat szaggatunk, s a lesz(rt huslevesben
kif6zzuk. Talalaskor a metéltre vagott li-
bahust, a kifétt husgombocokat, a metélt-
re véiott gombat, zéldséget levescsészébe
tesszik, s tojassargajaval legirozzuk. For-

rén talaljuk.

RANTOTT LIBAMAJ ALMAVAL

HOZZAVALOK:

140 kg libaméj, 004 kg so, 015 kg liszt, 025

kg zsemlemorzsa, 3 tojas, 025 kg zsir, 0,30

kg alma.

A libamajbol érméket szeletelink, be-
s@zzuk, s lisztben, tojasban, zsemlemorzsa-
ban panirozzuk. B& zsirban megsutjik. Vi-
gyazzunk) hogy a libamaj ne essen szet.
zép, egészséges almak kozepét kifurjuk,
karikara felszeleteljik, kevés vajban
aranysargara piritjuk. Talalaskor ezlstre
talpapirt helyezink, felrakjuk a kisitott
libamajakat, s rostonsiilt almaszeletekkel
dl'sl.(zitjUk. Burgonyafankot adunk koret-
nek.

LIBAMAJSZELETEK
MATYAS KIRALY MODRA

HOZZAVALOK:

140 kg libam4j, 0,05 kg s6, 0,15 liter vorésbor,

® (15 kg vaj, 020 k% mandula, 0,20 kg gomba,
020 Kg ananasz, 0,20 kg mandarin, adag
vorosbormartés, fél csomag zéldpetrezselyem
01 kg szerecsendio, 0,30 kgz( aradicsom,
adag mandulds burgonyakrokett.

A libamajbdél érméket szeletelink, meg-
s6zzuk, angol edénybe helyezzilk, voros-
borban pacoljuk. 24 6ras pacolas utan ros-
ton megsutjik, angol edénybe vagy ser-
peny6be helyezziik, s a kovetkezd ragut
készitjuk hozza: hamozott mandula, koc-
kara vagott anandsz, gomba, mandarin
oikkek vajon lepiritva. Zo6ldpetrezselyem-
mel. szerecsendidval izesitjuk, vorosbor-
martassal dsszeforraljuk, s kevés vérdsbort
ontink még hozza. A ragut a serpenyGbe
helyezett libamajra tesszik. Koretnek
mandulds burgonyakrokettet és roston silt
paradicsomot adunk.

KAPPANSULT BORSMARTASSAL

HOZZAVALOK:

350 kg kappan, 006 kg s6, 001 ki )

® g vegyeszoldség, 1 babérlevél, 020 kg fis-
toltszalonna, 0,25 liter vordsbor, 015 kg zsir.
0,10 kg va{), 001 kg kakukkfd, 0,05 kg voros-
hagyma, 0,01 kg ‘tarkony, 025 kg gyongy-
hagyma, 050 kg gomba, "kevés mustar.

bors, 040

A kappanokat szalonnaval megt(izdel-
juk, belsejét borssal meghintjuk, s voros-
borral bepéroljuk. Maésnap zoldségagyon
(sargarépa, gyokeér, babérlevél, zeller, ka-
kukkfl, véroshagyma) megsitjik. Sutés
utdn a kappant kivessziik, a z0ldséget vo-
roshorral felengedve jol felforraljuk, kéz-
ben tesziink bele kevés mustart, finomra-
vagott tarkonyt és szitdn atpaszirozzuk. A
martast vajjal duasitjuk, melegre helyez-
zik. Talalaskor a kappant felmelegitjik
és a martassal bevonjuk. Koretnek vajban
melegitett  gydngyhagymat, rostonsilt
gombat és mogyoro-burgonyat adunk

FACAN TUZDELVE
UDVARI SZAKACS MODRA

HOZZAVALOKI

5 db facan, 030 kg fustdltszalonna, 040 kgi
® vegyeszoldség, 1 db babérlevél, 006 kg so6, 0,0:

kg™ 'kakukkf(, 030 liter vorosbor, 020 liter

konyak, 020 liter tejszin, 10 db f'u_rjtobés,

001 kg fenyémag, 00l kg szerecsendio, 0,

kg voroshagyma, fél kg gésztenye, fél kg kel-

bimbé.

A facanmelleket megtlzdeljik fistolt-
szalonnaval, a combjat kicsontozzuk és
megdaraljuk. A ledaralt hast séval, bors-
sal, szerecsendioval, feny6maigal, kevés
konyakkal flszerezzuk, izesitjuk és a meg-
tlizdelt mellekbe toltjik. Zoldségagyat keé-
szitiink (reszelthagyma, sargarépa, gyokér,
babérlevel, citrom, kakukkf(, fenyorrtag),
ratesszik a megtoltott melleket, s puhéara
paroljuk. Majd a melleket kiszedve, a
z0ldségagyat tejszinnel dusitjuk, fehérbor-
ral, konyakkal izesitjik, szdrszitan atpa-
szirozzuk és vizg6zben melegre tesszik.
Talalaskor a melleket vékonyra felszele-
teljiuk, s bevonjuk a martassal. Koretnek
gesztenyekrokettet, flirjtojast és vajas kel-
bimbot adunk.

A Kalocsa étteremben a magyar tajak
egy-egy ételkulénlegességével ismertetjuk
meg vendégeinket. Most Kalocsa és Bugac
nevezetességeit valasztottam Ki.

KALOCSAI TOLTOTT PAPRIKA

HOZZAVALOK:

080 kg sertés agro’, 0,20 kg rizs, 3 db_tojas,
0,02 kg bors, 003 ki 0 kgofaradlcsom—

S0, 0,
aré, 1 db zeller, 0710 kg liszt, 5 kg cukor,

liter csontié, 0,20 kg zsir.

A paprikdkat Kkiicsumazzuk, magjatol
megtisztitjuk. Csip6s, meleg vizben le-
forrazzuk, majd felretessziik. Sovany ser-
tés aprokat ledaralunk, megfelel6 mennyi-
ségl paroltrizst készitiink, amikor kihdlt,
a ledaralt huassal lazan &sszekeverjik.
Késhegynyi 6rbltborssal fliszerezzik, majd
két tojas sargajaval jol Osszedolgozzuk, s
a paprikdba toltjuk. Kozben zsemleszin(
rantast készitink, meIYbe paradicsompii-
rét tesziink. Csontlével felengedjiik, sot,
cukrot és zellert tesziink bele, s jol felfor-
raljuk. Ezutdn beletesszik a megtoltott
paprikakat és készre f6zzik. Ha elkésziilt,
kiszedjik a paprikdkat és a martast sz6r-
szitdn ~ atpaszirozzuk. T(zforrén, petre-
zselymes burgonyaval talaljuk.

BUGACI TOLTOTT ROSTELYOS

HOZZAVALOK:

1,60 kg rostélyos, 0,20 kg fustdltszalonna, 0,20
® g virsli, 0,20 kg gomba, 020 kg zéldpaprika,
37db tojas, 0157kg reszeltsajt, 0,30 kg voros-
hagyma, Q,Zslkg_zsm 0,03 8 fuszerpaprika,

006" kg so, fél liter tejfél, 0,03 liter tejszin,

0,10 kg vaj, 1 csomé kapor.

A zsirjatol megtisztitott rostélyosokat
egyenlé szeletekre felvagjuk, kiklopfoljuk,
sozzuk, borsézzuk, s a kovetkez6 toltelék-
kel megtoltjik. Kockaravagott fustélt son-
kat, gombat, zdoldpaprikat, karikara vagott
virslit serpeny6ben megpiritunk. Egy to-
j&s sérgajat a reszelt sajttal Osszekeverve
a ragura tesszliik, majd megtoltjuk vele a
rostélyosokat.  Finomravagott  hagymat
zsirban narancssargara piritunk, meghint-
juk keéshegynyi paprikaval, felengedjik
csontlével, a megtoltétt rostélyosokat bele-
helyezzik és puhéara paroljuk. Ezutadn a
rostélyosokat kiszedjik. Tejfolt kis liszttel
elkeveriink, behabarjuk vele a hagymas
szaftot, majd kiforraljuk. Tejszinnel dusit-
juk s sz@rszitan atpaszirozzuk. Kozben fi-
nomravagott kaprot didnyi va#'on megpi-
ritunk, a paprikas martassal felengedjuk,
s talalasig felretessziik Talalaskor t(izallo
tal aljaba ebb6l a martasbdl tesziink. A
rostélyosokat felmelegitjuk, rahelyezzik a
martasra, s tejfollel, zoldpaprikaval, pa-
radicsommal dekoraljuk. Kdéretnek grizga-
luskat adunk.

Minden Hilton sz&alloddban van egy ka-
vézo-étterem, amely egyszerre étterem,
kavéhaz és eszpressz6 is. Mig a masik két
étteremben egy ebéd vagy egy vacsora ta-
lalasa, elfogyasztdsa szinte szertartas, ad-
dig itt els6sorban olyan véalasztékot alaki-
tottam ki, amely gyors kiszolgalast tesz le-
hetévé azoknak, akiknek sietés az uUtjuk.
Kulénlegességei a viszonylag olcsé szend-
vicsek, amelyek abban kulénbéznek a ha-
gyomanyosaktol, hogy a hozzajuk adott
jarulékos anyagok miatt egy komplett
adag ételnek felelnek meg. llyen példaul:

CLUB SZENDVICS BEATRIX MODRA

HOZZAVALOK:

4 db piritoskenyér, 004 kg vaj, 1 salata, 640

kg silt jércecomb, 0,15 kE majonéz, 0,02 kg

s0, 0,02 Kg porcukor, 015 kg paradicsom, ke-
vés tejfol.

Négy szelet piritoskenyeret vajjal meg-
keniink, s a kovetkezd salatat készitjuk.
A siilt jéreecombot és salataleveleket me-
téltre vagjuk, a paradicsomot felkarikaz-
zuk, majd majonézzel, tejféllel, porcukor-
ral, citrommal lazan dsszekeverjiuk. A kész
szendvicset a kovetkez6képpen rakjuk osz-
sze: kenyér, egy sor salata, egy sor jérce-
comb, egy sor paradicsom, ra
mﬁjd az egészet még egyszer
juk.



