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A kozos etkezés
A kavéhazi alkalmazottak szakszervezetében
b&szlrzett informacidink: szerint mU mar sokkal

tisztdbban latjuk a kodzos étkezés gyakorlati niegva-
16sitasot. A helykérdés egyoltaildijiwi néni lehel aka-
dalya ii kozés konyhak b rmdezésének'. Budapes-
ten van ez id6 szerint 320 kavéihaz. Egy-egy kavé-
hézban atlag 200 ember szamara vasn My. igy
egyidejlileg 64,000 ember étkezhet csak a kavéha-
zakban, 1-2-t6i 3-ig 'harom turnusban mintegy.
200.000 ember tud megebédelni. Ha a vendéglékdn
kiéul, ahol jelenleg mintegy 160.000 ember Giikezik
naponta. — 200.000 ember tud a kéavéhazakbain
megebédelni, ez mar olyan nagy szam, hogy elsé
id6ben nem is lehet szamiiairi ennél tébb étkezdre
a nyilvanos étkez6helyiségekben.

Az ételek hazSszallitasara nagyon dieeaib’ali-
zalt szétoszté helyekre van szikség. jMinthogy étel-
hordét (badogot, aluminiumot, porcieMnl) hosszu
ideig nem lehet oly mennyiségben beszerezni, hogy
azokban lehessen az ételt nagvebb tavolsagbdl ha-
zaczallVaui, — igei: sok széloszlé hedyre van szuk-
ség, — minden 2ék vagy 3-ik hazban, egy-agy- ud-
vari lakasban — hogy onnan a meglevé edényekben
Is széjjel tudjédk vinni az ebédet vagy a vacsorat S
kozeli lakasokba. Az egyes szétosztdé helyeiken leg-
feljebb 100 porciot osztanak ki. Ezekre a helyekre
kocsikon vihetik ki az ételt a legkozelebbi kozos
konyhakbol.
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tani kadvéhazi személyit elhdyezkecShetrk. Foltétle-
ndl szikség van szakképzett Gzemvezetbkre,'pincé-
rekre és konyhai személyzetre. Csak ezek utjan le-
het egy-egy étkezésnél harom turnust kielégiteni.

A Kkévéhéaziakat. informacidink szerint, egy
hét alatt &t lehet alakitani étkez6helyiségekké.
Nem jelenti ez azt. hogy reggel és esetleg este is
nem I6hetne tovabb is a kavéhazakat vagy azok
egy részéi mostani céljaikra felhasznalni.

A tomegreggelizés kérdését kulénben nem a
kavéilazak, hanem a kavémérések és mas meg-
arulé Gzlethelyiségek utjan lehet megoldani. Nem
szukséges, hogy a korcsmaros tovabb is lezart re-
dénydk mogott 6rizze pélinka'-, rum- és likér-
készleteit és varja az id6t. amikor Ujra szbadsag-
levelet kan szesz kimérésére. A meglev6 szeszes-
italokat valami kozponti raktarba lehetne elszalli-
tani, ahol azokat most valamilyen kevésbbé kar-
tékony célra értekesitik. (Ecet-, soOsborszeszgyar-
las, stb.) Az Ures helyiségeket pedig, amilyen
tobbezer van a févarosban, forré levesfélék olcso
szétosztasara hihet felhasznalni.

E sorok iréja résztvett egy ankétoai, ahol az
egyik palinkaméré meghalé szavakkal ecsetelte,
hosv mennyire kell annak a szegény gyari mun-
kasnak munkabamenés elétt az egy pohar palinka,
amelyik felmelegiti a testét. Ez a palinkamér6 ke-
vésbbé ismerte a fiziol6gidt, nem tudta, hogy azt
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a meleget, amit a pélinka ad, a szervezet dragan

fizeti meg. Ellenben keresni akart a palinka el-
adason. Ha a leves kimérésénél is megtalalja a
maga megélhetését’ majd el fogja ismerni, hogy
a taplald, olcsé meleg leves is — és munka el6tt
tobbet ér a munkasnak, mint a 2 koronas egy
deci palinka* Ezeket a leveseioszté helyekéi,
amint a fogyaszté kozonség megszokni, sokezer

szamra kell surgésen felallitani.
A koOzds étkezésnek lényege#

meg vannak, kivanatos volna azonban,
- minél hamardbb kezdetéi is vegye.
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