Ez az a téma, ami minden

nap széba keril. A konyha-
ban, a bevasarlasnal vagy az
ebédnél, vacsoranal, s6t mar
a kabaréban, a vicclapokban
is. Ez azt jelenti, hogy nincs
minden rendben a kenyérrel.
_Sokszor panaszkodunk: si-
létlen, szalonnas, izetlen, for-
matlan a kenyér. Miért nem
lehet izletes, szivacsos jo ke-
nyeret sutni?
~Hogy mennyire fontos prob-
lIéma "Budapest kenyere, azt
bizonyitja ~a f6varosi ta-
nacs vb-liése is, amelyre a
Szazados uati  kenyérgyarban
keriilt sor, hogy a helyszinen
gy6z8djenek meg a fovaros
vezeti, milyen “korilménye«
gatoljadk az eredményes, jo
munkat, s mit lehetne tenni
a hibdk kikiszobdlése érdeké,
ben. Ez alkalommal fehér ko-
penyt Oltottek a vb-tagoK,
mint az orvosok. Jelképesen
errél is volt sz6: meggllaﬁgta-
ni a baj okat, eredetét, kita-
pogatni “a beteg pulzusat.
A felmérések azt bizonyit-
jak, hogy Budapest kenyere
altalaban jo, a fOvaros ella-
tasa is kifogastalan. Van azon-
ban itt is bizonyos selejt, s
bar ez rendszerint nem tobb
egy ezreléknél, mégis sok szaz
csaladnak van oka panaszra,
mert ezaltal rossz kenyér ke-
rul az asztalara. De "lehet-e
selejtmentesen kenyeret aru-
sitani? Ha nem, "akkor pe-
dig hogyan lehetne _ ezt
a panaszt orvosolni? Talan
aay, hog)& ezt a selejtkenye-
tret_nem ellene aruba bocsa-
ani.

k enyere J

~Van azonban egy nagyon
érdekes megallapitas, amelyen
érdemes elgondolkozni. Ez pe-
dig a kovetkez8: a sitéuzem-
ben vett mintak alapjan a ke-
nyernek 6.8 szazaléka volt ki-
fogésolhaté. A’ kereskedelem -
ben vett mintdk alapjan kifo-
gasolhato_a kenyér 19,21 sza-
zaléka, Tehat meP a jo ke-
nyérbdl is selejt lesz, mire a
vevohoz keril. Ennek oka a
gondatlan szallitas, a nemto-
rédomség, a lelkiismeretlen
munka. Sok esetben nem is
kosarakban szallitjak a kenye-
ret az Uzletekbe, hanem csak
belegyomoszolik a  szallitoko-
csik rekeszeibe még Ugy me-
legen, ahog?/_a kemencébdl ki-
kerult a friss kenyér. Nem
csoda, ha szalonnas, nyomott,
rossz kenyér lesz bel6le, mire
az _asztalra Kerl. ]

Felmeril az a kérdés, s jo-
gosan, hogy a Kozért példaul
miért veszi at az ilyen kenye-
ret? A kifogasolhato arut visz-
szautasithatnd, éppen a rossz
kenyér miatt panaszkod6 fo-
gyasztok érdekében. S ha ez
egﬁsze[-ketszer ‘megtorténne, s
a kocsi visszavinné a gondat-
lan szalliths kovetkeztében
Osszenyomodott kenyeret az
Uzembe, ott pedig a  hanyag-
sag miatt valakit felelGssegre '
is vonnanak, bizonyos, hogy
nagy javulast lehetne elérni.

eldatlan az, hogyan ban-
nak a kenyérrel, ezzel a leg-
fontosabb "népélelmezési cik-
kel a szallitomunkasok. Na-
ponta érkeznek szerkesztfsé-
ginkbe a panaszok, s mi is
szot emeltlink mar emiatt.
Huzzak, vonjak a kenyeres
kosarat, lehullik a kenyér,
visszadobjak a kosar tetejé-
re, saros lesz, poros lesz és
senki sem érez emiatt lelki-
ismeretfurdalast.

Egy haziasszony szOva tette
ezzel kapcsolatban, hogy a mi
kereskedelmink s kilonos
gondot fordit az élelmiszer-
cikkek csomagoléséara. Vegyuk
példaul a csokoladet. Kettds
csomagolassal latjak el. A ka-
vét is, a teat is izlésesen cso-
magoljak.- Még a szappannak
is dupla csomagolasa van. Azt

ersze lehetetlenség kivanni,

ogy a kenyeret is hasonl6an

csomagoljak, de az elkép-
zelhetd, sGt kovetelhetd, hogy
vigyazzanak szallitdsanal es
legalabb a legelemibb egész-
ségligyi kovetelményeket tart-
sék be.



A min6ségromlast azzal is
magyarazzak, hogy gyengébb
mostanaban a liszt minGsége.
Erre ép?en a vb-tagok kozil
valaszolt valaki azzal, hogy
Franciaorszagban még gyen-
gébb minGségl a_ liszt, mint
nalunk, s megis jobb kenye-

ret tudnak sttni. Nyilvan,
mert ismerik a sziikséges
technoldgiat. Tehat nalunk is
ismerni “kellene ezt, s erre
meg is van minden lehe-
téseg és adottsdg. Van-
nak megfelel§ laborat6-

riumaink, azok minden egyes
lisztszallitmanynal ~ elvégezhe-
tik a szlikséges vizsgalatot.

A minGségre ranyomja bé-
lyegét a kézmfipari jelleg is.
Nalunk még nincsenek auto-
mata sutfipari berendezésex,
korszer(i kemencék, dagasztok,
keieszt6k. A munkafolyamatok
egy részét kézzel veégzik, a
regil hagyomanyos modszerek-
kel, de éhhez meg nincs ele-
gendd munkaer6, s nincs ele-
%endo képzett pékmesteriink.
z a szép szakma mintha ki-
ment volna a divatbdl, nem
vonzza mar a fiatalokat. De
vajon a szakemberutanpotlas
megoldana-e ezt a problémat?
Aligha. A fejlédés azt diktal-
ka, hogy fel kell szamolni a
agyomanyos kenyérs(itési
modszerrel, s olyan korszeri
sut6lizemeket  kell  épitem,
amelyek automata gépsora le-
hetévé teszi, hogy a liszt ki-
rakasatol a kenyer szallitasaig
emberi kéz ne nylljon a ke-
nyérhez.

Budapestnek 607 500 kilé a
napi kenyérsziikséglete. Pék-
stiteménybdl pedlg csaknem
félmillio' darabot fogyaszt. A
févarosban Osszesen 110 iizem
mikodik, ezek Kkozul két-
miszakos 74, egymiiszakos 33,
harommi(szakos pedig 3 tizem.
LegUjabb sutéiizemunk, amely
a Lagymanyoson épiil, telje-!
sen korszerl lesz mar, s két
miszakban napi 45 tonna ke-
nyeret tud sutni. llyen Kkor-
szerli lizem a kés6bbiek soran
tobb is épil, am addig is min-
dent el kell kdvetni, s el is
kovetnek a régi lzemek kor-
szerlisjtésére, gépesitésére.
Sziikseg _lenne nagyobb rak-
tarakra is, hogy pihenjen egy
ideig a liszt, mert csak pi-j
hent lisztbdl lehet jo kényé-
ret sutni. Egy-egy sttolzem
jarulékos beruhazasa a rak-
tar és a szallitoeszkdz, Tobb
0j, az egészségvédelmi igénye-
ket is kielégité szallitokocsit
kellene (zembe éllitani és
ugyanakkor fokozottabban el-
len6rizni a széllitast. S igen
fontos a gyorsasag is. A friss
kenyeret, a roEpgés éksiite-
ményt mindenki kedveli. A
friss aru kelend6bb, s ha ilyen
keriil az Uzletekbe, nem pedig
tobbnapos széaraz Kkifli, akkor
bizonyosra  vehetjuk, hogy
nem ~ panaszkodnak  majd
amiatt, hogy csokken a pék-
siitemenyek ™ fogyasztasa.
artana azonban azt sem ellen-
Orizni, hogy miért kisebbek
néha az eldirtnal a kiflik és a
zsemlyék.

em .

_Budapest kenyere, vagy ta-
lan mondjuk |g?/; a f6varos
jobb kenyerrel, friss péksite-
ménnyel valo ellatasa fontos
probléma. A varos vezetOi
ezért Oltottek fehér kopenyt,
a vb ezért vitatta meg a teen-
doéket éppen a kenyérgyarban
Sz0 esett itt 0j technologia-
rol, Kkorszer(i geépekrdl, auto-
mata kemencékrol és kulféldi

kelesziGberendezésekrél.  De
nem tudom, eszébe jutott-e
valakinek az a régi ~szolas-

mondas, hogy akkor igazan ;0
a kenyer, ha abba a haziasz-
szony "a szivét is beledagaszt-
ja.

Nos, ez a sziv: a lelkiisme
retes munka, ennek a szép
szakmanak a szeretete és meg-
becsuilése. A gépek, a korsze-
rd széllitékocsik mellett erre

is szuksé% van, hogé izlete-
sebb, jobb legyen Budapest
kenyere.

Illés Sandor



