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eszik az éttermekben
T (A Vilag ijadésit6jotol.) Az altalanos él- )
fzegényedés fkiillonés atcsoportosulast ered- AQ2*S 6.
ményezett yendégl6knél. Az agyne- (Hely) (1d6)
vezett elsfos*l s A Wojw iX uiaga xiudsdl Veliu  kgzest
kivetellel ledtek és ezzel szemben calapfoltételnek tekintik és ehhez fGizik tor

Jaj etter gteltek vendégekkel. Azok,vabbi kalkulaciéjukat. A tésztat is gor<+"
akik eddigla nagy éttermekben étkeﬁ%_k,@@m vajjal készitik, s a kis &itenmakbe s
most lassanként atpartolnak a Kisebb eftér-bevonul a tejszinhab csak azért, hogy min-
mekhez és ennek az atpartolasnak kovet-den igényt kielégithessenek. Illyen kalkula-
keztében a kis éttermek ko6zott nafy .herVBlOUMHENGitt azuaidepfébbtdiomeikvése a kis ét-
indult meg a vendégek seregéért. A Kkis ét-termek tulajdonosainak, hogy minél na-
termek tulajdonosai kulénbozé otletekkel gyobb forgalmat érjenek el, mert csak nagy
és trukkdkkel igyekeznek biztositani a jo forgalom mellett gy6zhetik a versenyt és
uzletmenetet és ezek kozt a fogasok kozott jcsal: nagy forgalom mellett menekilhetnek
menurendszer, meg a kényszerl bezaras eldl.

az els6 helyen all az olcsé

Ezzel akarjak a Kkis étteremtulajdonosok

magukhoz édesgetni a publikum nagyobb Versengenek az olcsé menik

et it.

reteget Még ilyen koérulmények kozott is a Kkis-
Visszatért a nagy forgalom — kevés *endégl6sbk nagy része hetvenszazalékos

rrutté haszonra dolgozik és igyekeznek meg-
szamara a ko6zéposztalyt,
ugyvédeket és azokat a
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haszon elve
nyerni éttermuk
Az utébbi idében megvaltozott a pesti faleg az orvosokat,
kis éttermek képe. Eltlint a hagyomanyos Pesten ¢lg idegeneket,
piros abrosz az asztalokrél, n pincérek_ezm_m%g a Ritz;en, a Royalban vagy a
étkeztek, de ma n
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kénytelenek jarni,

tiszta evbeszkdzokre és tanyérokra, a figyeli nyebb helyekre
mes és pontos kiszolgalasra. Erthet6 ez a X yjs-ertermek csaknem kivétel nélkal a
konkurencia a kis éttermek tulajdonosai menirendszerrel kisérleteznek, még pedig
kozott és ebben a harcban sokan gy6znek, olymédon, hogy versengenek az olcs6sag
sokan pedig vesztesek maradnak és kényte- lolgaban. Hatalmas tablakat akasztanak Kki
lenek uzletuket bezarni. Ezek az étterem- ijtajukra, hirdetvén azon, hogy milyen ol-
tulajdonosok annyira mérséklik az ételek -sén étkezhet ott barki. A kis éttermek
arait, amennyire csak lehetséges és azon- iangos tablai huaszezer koronas, tizennyolc,
kivil mindazt igyekeznek nyujtani vendé- 6t tizendtezer korondas menuket hirdetnek
geiknek, amit eddig csak a nagyobb éttér zsak azért, hogy odaszoktassak a ko6zénsé-
mekben kaptak meg. Az asztalokra a gyl get. Természetesen ebben a harcban sokan
fatartokba gyufat helyeznek mar a kis éi elvéreznek a kisvendéglésok kozul és
termekben is és altaldban a gondossag, : kénytelenek bezarni uUzletiket és azok, akik
figyelem jellemzi most ezeket az étterme gy6zedelmeskednek a harcban és megsze-
ket és lassacskan kezd visszatérni a béke- rezték mar torzskdzonséguket, ugyesen és
id6k képe ezekben a helyiségekben. 6vatosan folemelik az olcs6 menid arat. Ha

Amint az egyik ilyen Kkis étteremnek aa kisvendégl6s ezt az aremelést a kell6 o6va-

fulajdonosa elmondotta, legfébb elvik az, tossadggal adja be kozdnségének, abban az
hogy els6érend( és draga hussal dolgoznak, esetben az eddigi jelek szerint a térzsko-

mert csak ebbdél lehet elkésziteni az izleteszénség ottmarad megszokott éttermében és

kevés kockazatot jelent a déli és esti meni
aranak folemelése.
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Azokban a kis éttermekben, amelyek mar
meghoditottak a maguk kodzonségét, a ven-
dégek nyolcvan szazaléka menut fogyaszt,
s6t a gazda utasitja pincéreit, hogy az asz-
talnal helyet foglalé vendégnek roégtén a
menut ajanljak. Ennek az a célja, hogy az
érkez6 vendéget az olcsé6 menure szoktassa
ra a vendéglés, a vendég jol taplalkozzék és

maskor is oda térjen vissza ebédre, vagy
vacsorara.
llyen korulmények kozott is érezhetd

azért a kis éttermekben a hdé'nap végi sze-
génység. Az embereknek &altaldban a hoénap
véeén nincs pénzuk, féleg azoknak, akik a
kis éttermek 4&llandé vendégei. Hoénap vé-
gén aztdn megcsappan az éttermek for-
galma, kulondsen jelentkezik ez a
gyasztasnal. Hoénap vége felé ezekben a
kis éttermekben a vendégek a menihdéz mar
nem isznak sort vagy froccsot, hanem csak
tiszta vizet. Az egyik pesti buffé-tulajdonos
viszont U4gy’ nyilatkozott, hogy a hénap
utolsé hetében megélénkul uzletében
galom és a legtobb ember esténként parizert
amelybél tiz deka hatezer koro-

sorfo-

a for-

fogyaszt,
naba kerul.
Mibe kerul a vendégl6snek az olcsé6 menu?

A kisvendégl8s, aki néhany hénappal
fezel6tt hidszezer koronaért adta a déli me-

ni*

ndt, hogy odacsalogassa koézonségét, most
folemelte a menii arat huszonharomezer

korondra és ez az aremelés szerinte nem
csokkentette uzletének forgalmat. Bemu-
tatta étlapjat, amelyen a menid a koévetkezd
ételekb6l alu: spargaleves, bécsi szelet, bur-
gonya ko-ettel és savanyuval és tészta,
vagy torta.

A vendéglés szamitasai szerint a sparga-
leves 1800 koronajaba kerul. A bécsiszele-
tet szinhusbol késziti, amelynek Kkil6ja
52.000 korona. A menube ad 11 deka hust,
amely ezek szerint 5800 korona kiadast je-
lent. Elfogyaszt 1500 korona aru lisztéi,
tojast és zsirt, a zo6ldbab és burgonyakodret
3500, a savanyu koret pedig 450 koronéaba
kerul. A menuhdz tartozé tészta sajat ara
2500 korona. Ez a kisvendéglés menikal-
kulacidja, amely szerint a vendégnek Ki-
szolgalt 23.000 koronas menu 14.500 kord
naba keridl a vendégl6snek.

Gyakran szarnyast is adnak a kisvendég
16s6k a menube, s6t nem egyszer megtorté-

nik, hogy rantott csirkét szolgalnak fol
masodik fogasnak. Tetszetds dolog rantott
csirkét adni a menube és ez nem is kerul

nagy aldozataba a vendéglésnek. A csirke
darabjat 13.500 koronéaért veszi, a felszol-
galt félcsirke ara tehat 6750 koronajaba ke-
rilne a vendéglésnek, ha nem tenné el
gondosan a csirke nyakat, fejét, labat, za-
zajat és majat. A csirkenyakbol, fejbdl és
labbo6l masnap ragulevest készit, a zuzabol
és majbol pedig rizottot, igy tehat a menu-

ben 1évé fél rantott csirke nyersen mind-
ossze 5750 koronas kiadast jelent.
Ezek a kulisszatitkai az ,o0lcs6“ menu-

rendszernek.



