
E s t e  d E l  u s w u r m n d l . ..
A  budai várnfegyed mos­

tanában állandó meglepe­
téssel szolgál. Az újjáépült 
Bástyasétány pasztellszí­
nű házsora, a régi sebeiből 
mind jobban felgyógyuló 
várpalota, a Mátyás temp­
lom rekonstrukciója és a 
sok egyéb építkezés állan­
dó áramkörben tartja a 
vendégjárást. Ma felmenni 
a várnegyedbe: passzió.

Csakhogy: kevés az étte­
rem, a vendéglő, a szóra­
kozóhely. Szép, különleges 
és eredeti a Fortuna, a Ré­
gi Országház, a Ruswurm, 
az Old Firenze, a Fekete 
Holló — de mindez kevés. 
Több, és főleg sok hangu­
latos kisvendéglő kellene, 
eredeti specialitásokkal.

— Egyetértünk ezzel — 
mondja Nóti Miklós, a Dél- 
Budai Vendéglátóipari Vál­
lalat igazgatója.

— Arra törekszünk a kö­
vetkező években, hogy a 
várnegyedben szórakozó 
központot, amolyan pesti 
„Grinzinget” építsünk ki.

December elején a Rus- 
wumi mellett megnyitjuk 
a Fehér Galamb éttermet.

A  Vár jellegzetes stílusú 
házaihoz harmonikusan si­
muló, ám hipermodern 
épület földszintjén a leg­
korszerűbb bútoi’okkal ren­
dezik be ezt az éttermet, 
ugyanakkor régi vendég­
látói specialitást eleveníte-
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nek föl: a helyszínen, a
vendégek szemeláttára, tű­
zön és nyárson malac-, il­
letve báránypecsenyét ké­
szítenek. és a szakács nyár­
son viszi az ízes falatokat 
az asztalokhoz. A föld­
szinti helyiség alatt a pin­
cét poharazóvá alakítják, 
meghagyva eredeti hangu­
latos. rusztikus állapotá­
ban borozónak.

Kora tavaszra a Dísz té­
ren elkészül a várnegyed 
talán legérdekesebb szín­
foltja, a Muskétás. Nem 
étterem, hanem nagyven­
déglő lesz: magyar gaszt­
ronómiai specialitásokkal. 
A Tárnok utca 14. alatt há­
romemeletes vendéglő lesz. 
A pincében poharazó, a 
földszinten angol kocsma; 
a pult mögött készítik a 
frissensülteket, innen vi­
szik a gyalult asztalok 
szettjeire.

Távolabbi cél:
1970-ben átadják rendel­
tetésének a várnegyed 
„zserbóját”, a különleges 
Korona cukrászdák

A Dísz tér sarkán áll majd, 
s ami még az „édesvonal” 
megnyújtását illeti: na­
gyobb lesz a Ruswurm is. 
A vállalat megvette a 
szomszédos lakást: kitűnő
pincét talált alatta. A leg- 
ízesebb pesti krémes üzle­
te tehát bővülhet, ugyan­
akkor az udvarról lejára­
tét nyitnak a pince boro­
zóba.

Ez a I>él-Budai Vendég­
látóipari Vállalat „gasztro­
nómiai” programja a vár- 
negyedben.

— Mi kellene még?
— Tapasztalatunk sze­

rint — mondja Nóti Mik­
lós igazgató —

a kis befogadó«, meleg­
konyhás vendéglők, mint 
például a Fekete Holló. 
Ide járnak legszíveseb­
ben a pestiek és a bu­
daiak.

Persze, meglevő üzletein­
ket sem szabad elhanya­
golnunk. A Maros utcá­
ban bisztrót alakítunk az 
egyik üzletünkből, a Krisz­
tina pedig elegáns lokál 
lesz. A Nagyenyed utcá­
ban amolyan Hági-féle sö­
rözőt, boxos éttermet ren­
dezünk be. Az is szerepel 
terveinkben, hogy bizo­
nyítsuk: olcsón is lehet a 
vállalatnak hasznot sze­
rezni.
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