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Javult a fovaros
élelmezés-egeszségugyi helyzete
A KOJAL tapasztalatai az idei nyarrol

Nehéz napokat, heteket tud
maga mogott a KOJAL. A szoka-
sosnal magasabb hémérséklet fo-
kozott gondossagot, korultekintést
kivant ellen6rzd szakembereitdl.
Szerencsére mintha érezték vol-
na, hogy az idei nyar kanikulaval
parosul, mar kora tavasszal meg-
tették az oOvintézkedéseket. A fo-
varosi élelmezés-egészségugyi ap-
paratus Budapest szallodainak,
vendéglatoipart vallalatainak igaz-
atdival, a kereskedelem, a koz-
etkeztetés, az ipar képviselGivel
tanacsokozott a feladatokrdl, ten-
nivalokrél. A f6 cél a minél
egészségesebb taplalkozéds, élel-
mezés, az etelmérgezések meg-
el6zése, a kdzegészsegugyi bizton-
sdg megteremtése volt.

Tal a forrd napokon, a nyar
derek&n el6zetes 0Osszesitést lehet
késziteni, hogy sikerult Budapes-
ten élelmezés-egészségligyi felada-
tokat végrehajtani, milyen tapasz-
talatokat hozott az idei nyar. Az
ételmérgezések veszélyét tekintve,
kilonosen nagy feladat harult az
onkiszolgald ettermekre, bisztrok-
ra, a kisvendégl6kre, a kirandul6-
helyek étkezési helyeire, az ABC-
aruhéazakra, piacokra, csarnokok-
ra, Uzemi konyhakra, Gttérétabo-
rokra. F6varosunkban d&sszesen
mintegy 11 000 élelmezési egysé-
get ellen6riznek a KOJAL szak-
emberei, s a tapasztalatok bizo-
nyitjdk, hogy a csoportos és to-
meges ételmérgezést szenvedett
személyek szama kevesebb volt,
mint az el6z6 év nyardn, alacsé-
nyabb atlagh6mérsékletnél. Osz-
szességében tehat javult az élel-
mezés-egészségligyi helyzet.

Természetesen kifogasold6 meg-
jegyzések az elért jo eredmények
ellenére is béven akadnak. A ven-
déglatéiparban az anyagok atveé-
tele nem eléggé gondos. A hus-
éi6készit6ben nyers huson kivil
mas anyagokat, ételeket is tarol-
nak szabdlytalanul, s a munka
kozbeni személyi higiénia is sok
kivannival6t hagy maga utan. A
szakemberek azt is megallapitot-

tak, hogy a hitészekrényekben
csak elvétve ellen6rzik a hémér-
sékletet, pedig az egyes élelmisze-
reknek méas és mas a tarolasi ho-
ifoka. Az élelmiszereket arusitd
Uzletekben is akadnak hianyos-
sagok. Eléfordul, hogy piszkos,
foldes aru megfogasa utan felva-
gotktat szeletelnek, kenyeret mér-
nek.

Az élelmezéssel foglalkozé val-
lalatok hdt6kapacitasa az elmult
években jelentésen fejl6dott, de
ennek ellenére még mindig nem
megfelel6. Kulénosen a szallito-
eszkozokkel van sok baj. Kevés a
hdt6évésszel ellatott szallitdgép-
kocsi, emiatt cukraszsiteménye-
ket, hidegkonyhai készitménye-
ket a termel6uzemtsl az Uzletig,
étteremig szinte forré kocsikban
szallitanak. A folyamatos h(t6-
lanc  megteremtése még komoly
anyagi aldozatok &ran is elséren-
dd feladat.

A KOJAL vizsgalata megalla-
pitotta, hogy a véllalatok . belsé
ellendérzése is meglehetésen hia-
nyos. Az élelmezesi el6irasok be-
tartasat ritkan ellenérzik, s ma-
guk az Uzletvezet6k sem fordita-
nak erre kell§ gondot. Pedig ezek
jelent8s részének végrehajtasara
egyetlen forintot sem kell plusz-
ként aldozi.

Es mit tanécsolnak a szakem-
berek, hogy a jov6ben megszin-
jenek az etelmeérgezések. A ven-
déglatdiparban, a kozétkeztetést
végzd véllalatoknak, a magéan-
haztartdsoknak egyarant javasol-
jak: csak arra az étkezésre
f6ézzink, ami soron kovetke-
zik. Ha meégis el6fordul, hogy
az ételt kés6bbi fogyasztasra el-
tessziik, akkor felhasznéalésa, fo-
gyasztasa el6tt Ujra sussuk at,
forraljuk fel. A vendéglatoipar
pedig a meleg napokon kevesebb
készételt, s tobb frissen készitett
ételt kinaljon az étkez6knek. Ez is
segiti az ételmérgezések megel6-
z6sét. |
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