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PIKOLO vilagost, féar! Istenem,
ahogy a presszék, a cukraszdak szé6-
tarabol — sajnos, ugy tetszik — im-
mar végérvényesen Kkitdroltetett a
szimpla fogalma (s igy természete-
sen a duplaé is), talan ugyanéképp
meridl el a feledés homalyaban a pi-
kol6. A ,pikolé vilagos”-t ma mar
talan csak a hajdani filmsiker 6rzi,
no meg Ujkeletlden a kis Uveg pezsg6
elnevezése. Milyen jol esett hat hal-
lani az Apostolokban, hogy pikolét
rendelhet az ember, s legalabb ek-
kora élvezetet nyudjtott a gydngyozd
poharban az aranysarga gambrinusi
nedld megejté latvanya is. S ime, fo-
kozand6 ezt az idillt: a héfoka a le-
het6 legtokéletesebb.

A kroénikas itt a legszivesebben le-
tenné a tollat — ha nevezetesen nem
gépbe fogalmazna e valloméast —, s
ugy szoélna: allj, és ne tovabb. A va-
razs szertefoszlik, maradjunk eny-
nyinél, orokbecsli tanulsagként —
6hajként mas muintézetekre nézve —
elégedjink meg a puszta megallapi-
tassal: lehet még hazankban hideg
sorre lelni. Hagyomany ez itt, a Ki-
gy6 utca kozéps6é fertalyan, s mert
sorozatunkban épp a nemes, kihalo,
de megbérzend6 tradicioknak ered-
tink nyoméaba, mégsem szakitjuk
meg itt a beszéd fonalat. Hanem
belépve a faburkolatld, csempézett
padléju folyosén, s belokvén a len-
g6ajtot, Prigl Janost, a Panndnia te-
ruleti igazgatéjat, valamint Wel-
hammer Frigyest, az/Apostolok uz-
letvezetdjét keressuk a Kolozsvar
nevet visel6, négerbarna bokszban:
mesélnék el j6 gazda modjara ezen

lenkoraval fliszerezve.

FORSTER Janos vendéglés sorozdje
nyilt meg 1902-ben eme helyen, mai
forméajat 1913-ban nyerte el. A Kki-
alakitas Gattaringer Oszkéar aszta-
losmester — ma Ggy mondanék:
belsé épitész — keze munkajat di-
csérteti. Polgari belvarosi sorozé volt
az Apostolok, a legpatinasabbak ko-
zul valé, ahova délel6ttonként az
aranyifjak uUltek be — mai szoval
élve — egy-egy pofa sorre, s azutan
masutt koltotték el ebédjuket. S mert
ez a jelleg igencsak markansan Ki-
domborodott, a vildgos és a barna
csapolt sor, valamint az Uveges soO-
rok nagy (a masutt szokottnal na-
gyobb) valasztéka mellé sorkorcso-
lyakkal terhelték meg a gyalult fa-
asztalokat, z6naételeket rotyogtattak

A

a konyhaban a szakacsok. A tulaj a
habord utan is megnyitotta soroz6-
jét, s 6 iranyitotta a munkat — az
életet — egészen az allamositéasig.

Napjainkban — anélkul, hogy ez a
patinds, s ma mar a kavéhazakkal
egyutt lealkonyulé sorozé-jelleg
csorbat szenvedne — inkéabb az ét-
termiség dominal. Mar Forster ko-
raban kezdett atalakulni a mozaik-
kép, amely az &llamositassal kon-
tarosabba valt. S ma mar valéban
régi multd, neves étteremnek szamit,
ahol nagy szamban kulféldiek for-
dulnak meg. Hajdanadn a kb6zdnség

els6sorban a magyarok kozul rek-
rutadlédott; mostansadg mar elenyé-

sz6 a hanyaduk. F6ként a Karpatia
tatarozasakor szokott at a sok ven-
dég a Kigy6 utcaba, s aztan meg is
ragadt itt, mert a megszokason Kki-
vul hozzajarul ehhez a Karpatia —
foldrajzi értelemben vett, az aluljaro
megépitése miatt kialakult — elszi-
getel6dése is. Térzsvendégnek szamit
itt a diploméaciai kar megannyi jeles
képviselGje: az olasz nagykovet ked-
vence példaul a borjucsulok jéasz-
szony modra.

DEREK magyarjaink pedig? Nos, a
nem éppen mérsékelt — de mégsem
mértéktelen — arak ellenére ismét
kezdenek visszaszivarogni. Sok a va-
sarnapi ebédels; ezek a tdrzsvendé-
gek a tehetbsebbek koézul valdk,
akiknél — valljuk be — Kkissé sta-
tusszimbdélum is ezen ceremonia.
Hétkéznaponként jobbara fiatalok
térnek be ide, miként a két haborua
kozott is, f6ként sorozni; olyanok,
akik kevésbé spoérolnak. Az 6 slager-
fogasuk a tatarbifsztek. S végul szép
szammal megfordulnak itt sportolok
is. A hazai és a kulfoldi vendégek
szamat pedig egyforman szaporitjak
a kulonféle impexek munkaebé-
djei.

Emlitettik mar, s az iménti félsoro-
las is igazolja a tényt: megmaradt a
soroz6-jelleg. Segitett ebben a tény-
kedésben az, hogy Forstert6l atvet-
ték a sorkorcsolydk intézményét, s
atvették Pillérnét, a szakacsot is, aki
folséges tepert8s és sajtos pogacsa-
kat, virslis, sonkas és kaposztas ha-
sékat készitett. A receptjei ma is
irAnyadék; minden nap frissen ké-
szitve el 6ket: az inycsiklandé fala-
tok tizenegy o6rara sulnek ki. Az asz-
talokon ma is ott a ringli, s tiztél
tizenkét o6raig naponta két-harom
féle zonaétel kinalja magéat. Az étlap

tobbi része — amely b6séges véalasz-
tékkal napi és allandé ajanlatbol
all — magyaros (és nem csupan ma-
gyarosch). S mert ehelyltt az ide-
genforgalom donté tényez6, nem a
korszer(i, hanem a hagyomanyos
konyha a fontos, amely — persze —
otvoz6dik olyik' alkalommal a fran-
ciaval is. A marhaporkoélthéz itt —
milyen jolesik még leirni is — tar-
honya dukal, a soélet fustolt libamel-
lel készul, és a sor folytathaté volna
szinte napestig.

TEMPLOM hat ez a javabol, az ét-
kezések szent csarnoka; de nem uagy,
miként — a miliéb6l, a diszitésbdl
hamisan kovetkeztetve — szamtalan
kulféldi vendég gondolja. Az egyik
terem szép, esténként Kivilagitott
mozaikablakdn Szent Istvan a koro-
nat ajanlja fel SzGiz Marianak, s ez
az abrazolds megtévesztd. Bar az
apokrif névadast hiteles krénika
nem jegyezte fol, legenda van b&ség-
gel. A belsdé terem tizenkét asztala
folott az apostolok uvegmozaik-port-
réja diszlik — igy minden asztalnak
kuléon neve van —, taldn a tizenkét
asztal szamahoz paszitottak annak-
idején a nevet. Am az is lehet, hogy
mivel a Szt. Istvdan (ma Kébanyai)
Sorgyar italat mérték hajdanan, in-
nen ered a vallasos hangvétel. Ki
tudja? Hiszen a masik terem —
amelynek bejarati oszlopa el6tt Zsol-
nay-diszkut allt, az ostrom idején
pusztult el — egészen mas képet
nyujt: a bokszok folott Szabadka,
Arad, Kolozsvar, Nagyvarad, Te-
mesvar, Marosvasarhely, Pozsony,
Koméarom, Kassa, Eperjes cimere,
latképe terpeszkedik. Szigndé nélkuli
vizfestmények ezek, a két héaboru
kozott szulettek.

A tradiciét azonban nemcsak ezek a
kuls6ségek, hanem a személyzet tag-
jai is 6rzik. (Ha mar a sor nem Szt.
Istvan nevét viseli, s nem is pilzeni,
miként a héabord utan volt, hanem
osztrdk Reininghaus.) A régi embe-
rek megmaradtak, most adjak at a
fiataloknak a stafétabotot. A Pan-
noénia legjobbjai 6k, és ez bizonyos
fokig biztositék is a nivo Orzésére.
A konyhan szintén todrzsszemélyzet
dolgozik, Karpati Gyula konyhaf6-
nok, miként elédei — és vélhetbleg
majdani utdédai is —, az Apostolok-
ban tanult. Ma mar az éttermi stilus
a meghatarozé — az abrosz, a teri-
ték —, csak épp az egyedi szerviro-
zds maradt meg. Pontosabban: a
pincérek érzik, hogy milyen tarsa-
sadgot szolgalnak ki, gyors ebédel6-
ket, vagy programszerl étkezéket, s
eszerint talalnak egyedileg vagy
francia moédra. A szertartdsossag ke-
veredik itt a — jo értelemben vett —
poOriassaggal, s épp ez adja meg az
Apostolok charme-jat.
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