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Vendéglátás

Étterem a Halászbástyán

Asztali örömök 
és mesés panoráma

Szezon télen-nyáron

Az ita llap o n  természetesen e l­
ső helyen a to k a ji borok sze­
repelnek, hiszen ezeket nem csak  
itthon, de messze földön is szin­
te m in d e n k i ism eri, a k i szereti 
a hegyek jó fé le  levét. (A  k ü ­
lönlegességeket kedvelők szá­
m ára  még négyputtonyos T o k a ­
j i  aszú is m ind ig  van raktáron .) 
Egri, gyöngyösi, debrői, v illá n y i 
borok egészítik  k i a  választé­
kot. A  vendég olyan bort ihat, 
am ilyen re  kedve, hangulata  
van. A  képzett p incérek m in ­
denesetre segítenek a váloga­
tásban, szakszerű tanácsot ad­
nak: m ily e n  étel m ellé  m ilyen  
bor m egy legjobban.

Ezek u tán természetes, hogy 
ételekben is igen gazdag a v á ­

BÁR A HALÁSZBÁSTYA ALATT 
Van minden, mi szem-szájnak ingere

Budapest egyik  legnépsze­
rűbb idegenforgalm i nevezetes­
ségéről, a budai Halászbástyá­
ról m ár sok m indent m eg írtak. 
A zt v iszont csak m ostanában  
de ríte tte  ki néhány várostörté­
nész, hogy a rem ek építm ény  
eredetileg —  kávéháznak ké ­
szült. A  történethez tartozik , 
hogy építésének idején, a szá­
zadfordu ló  tá ján , egymás után  
n y ílta k  Budapesten, a h irte len  
fe jlő dött nagyvárosban a k áv é ­
házak, s annyira  d iva tb a  jö tt, 
hogy úgy látszott: m égannyi 
sem elég belő lük. E zért h a tá ­
rozta el Schulek Frigyes —  b i­
zonyára üzletem berek tanácsá­
ra — , hogy az egykori H alász- 
v£ros nevét viselő bástya te r­
vezésénél a kávéház kiképzésé­
nek lehetőségét is figyelem be  
veszi. A ztán  mégis úgy döntöt­
tek az illetékesek, hogy a H a ­
lászbástya m arad jon  meg lá t­
ványosságnak és k ilá tó n ak , 
„praktikus  k ihasználás” nélkül.

Híisz órán át nyitva

A zóta is sokan te tték  szóvá 
m ind a hazai látogatók, m ind  a 
k ü lfö ld i tu ris ták  közül, hogy a 
Halászbástyán jó fo rm án  leü ln i 
sem lehet. Pedig szívesen e lfo ­
gyasztanának ott egy csésze k á ­
vét, egy fagy la lto t, sőt meg is 
vacsoráznának, m iközben az 
esti Budapest fényeiben, szép­
ségeiben gyönyörködnek.

A  sok he lyrő l é rkezett észre­
véte leket a Herm es Budaoesti 
Á ltalános Fogyasztási és É rté ­
kesítő Szövetkezet te ttekre  v á l­
totta. A  szövetkezet szakem be­
re inek te rv e it va lam en n y i i l ­
letékes hatóság —  köztük  a 
M ű e m lék i Felügyelőség is —  jó ­
váhagyta. M a jd hogynem  „ tito k ­
ban” kezdtek a kivite lezéshez, 
hiszen a Halászbástyán egész 
évben igen sok tu rista  já r  s a 
szövetkezet nem a ka rta  őket 
zavarn i abban, hogy onnét ve ­
gyék szem ügyre és fényképez­
zék Budapestet. íg y  készült el, 
szinte észrevétlenül a H alász- 
bástyán Budapest első nagy, 
rep rezenta tív  szövetkezeti ven ­
déglője. De még több is ez an­
nál: inkább  kom b in átn ak  le ­
hetne nevezni. Érdem es k ö rü l­
nézni benne.

B árm ik o r érkezik  a vendég, 
a szövetkezeti vendéglátó kom ­
b inát v a la m e ly ik  része szinte 
m indig  —  a nap 24 órá jábó l 20 
órán keresztü l —  n y itva  van  
Reggel 9 ó rakor kezd az esz-

M A G Y A R O R S Z A G
1 9 6 9 /4  6

presszó, egy óráva l később nyit 
az étterem  és a borozó, este 9 
órakor a bár, am elyben csak 
másnap reggel 5 -ko r van zá r­
óra. S jó lleh e t a Halászbástyán  
tavasztól őszig ta rt az idegen- 
fo rgalm i idény, a vendéglő a 
szezon végén sem zárja  be k a ­
pu it: télen is n y itva  ta rt a H a ­
lászbástya étterm e, borozója és 
a vendéglátó k om binát m inden  
egysége. H iszen a zordabb idő­
ben kevesebb k ü lfö ld i keresi 
fe l ugyan a H alászbástyát de az 
is igaz, hogy a hazai vendégek, 
elsősorban persze a pestiek, a 
té li estéken szívesen m ennek a 
kellem es, zenés-műsoros szóra­
kozóhelyekre. S ha a közvet­
len szomszédságban felépü l 
m ajd  a H ilto n -szá lló , b izonyá­
ra onnét is á trá n d u ln a k  m ajd  a 
vendégek. A z is erre  enged kö­
vetkeztetn i, hogy a fia ta l é tte­
rem  és bár vendégkönyvében  
m áris sok bejegyzés szerepel a 
v ilág  m inden tá já ró l érkezett, 
különböző korú és foglalkozású, 
m indkét nem beli vendégektől; 
m inden bejegyzés dicséri a szép 
és kellem es é tterm et, a bár 
m űsorát, a konyha fő ztjé t vagy  
a pince kincseit.

Tejesbárány és tokaji

Hogy az u tóbbinál m arad ­
ju n k : a H erm es szövetkezet ne­
ves á lla m i gazdaságokkal és 
szakszövetkezetekkel á llapodott 
meg, hogy m in d ig  azonos m i­
nőségű term elő i borokat szál­
líta n a k  a H alászbástya részére.

laszték. A lig h a  akad olyan k ü ­
lönleges ízlésű vendég, ak inek  
ne tu dnán ak a szája íze szerint 
v a ló t fe ltá la ln i. ím e, egy kis 
étvágyosináló az é tlap ró l: a h i­
deg előételek közt első helyen  
szerepel a lib am á j franc ia  sa­
lá táva l, de fogast, k av iá rt, la ­
zacot is rendelhet a vendég  
A k in e k  m eleg előételre van  
kedve, spárgafejeket, rántott 
gom bát vagy to jáslepényt v á ­
laszthat. H a tfé le  h a lé te l m ellé  
heted iknek  a tejszínes, kapros 
ráko t a já n ljá k . Frissen sü ltként 
többek között te jesbárányt 
rán tva, to rdai lacipecsenyét is 
tá la ln ak . V a n n a k  aztán az é tla ­
pon olyan specialitások is, 
am elyek  csak i t t  kaphatók. P é l­
dául hátszínszelet U dvarm ester 
m ódra és p ir íto tt m á j H alász- 
bástya m ódra. F inom  k ü lö n le ­
gesség az égő palacsinta is. A  
vacsoraárak természetesen a 
különleges környezethez a lk a l­
m azkodnak, de ebédelni 15 szá­
za lé kk a l olcsóbban lehet a H a ­
lászbástya étterem ben.

A z étterem ben —  főként a 
kellem es, m eleg n y ári estéken 
—  nem könnyű helyet kapni. 
O ly an k o r valóságos bábéi u ra l­
ko d ik  a Halászbástya patinás  
fo lyosóin: az asztalokon lá th a ­
tó zászlócskák is je lz ik , hogy 
hányféle  országból érkeztek a 
vendégek. V alób an  kivételes él­
m ény: egyszerre élvezni az es­
ti fényekbe öltözött m agyar fő ­
város lá tv á n y á t és közben csa­
lád i vagy b a rá ti körben jó v a ­
csorát fogyasztani.

Té len  a  vendéglátó k o m b i­
ná tnak  még nem  m inden része 
fogadhat vendégeket. A  H a ­

lászbástya egyes folyosóit ép í­
tészeti-m űem lék i okokból nem  
lehet té lies íten i, más részek- jö ­
v ő jé rő l még tárgyalnak. A  bo­
rozó, az eszpresszó és az étte­
rem  egy része azonban télen  
is v á r ja  a  vendégeket. Ilye n ko r  
elsősorban hazaiak, főleg pes­
tie k  ü lik  k ö rü l az asztalokat.

Szövetkezet

az élvonalban

Ugyancsak egész éven át 
n y itva  ta r t  a  szövetkezeti ven ­
déglátó k o m b in át negyedik ré ­
sze, a m elyrő l eddig a legkeve­
sebb szó esett: a bár. A m ik o r a 
Halászbástya é tte rem  m eg nyílt, 
még v ita  fo ly t a rró l, hogy 
k e ll-e  ilyen, k ife je ze tten  éjsza­
kai szórakozóhely ebben a re p ­
rezen ta tív  együttesben. V ég ü l is 
az az álláspont győzött, hogy a 
Halászbástya akkor te lje s íti jó l 
fe ladatá t, ha m indenfé le  igé­
nyű vendéget k i tud szolgálni, 
a dup la  feketére  az eszpresz- 
szóba betérőktő l egészen a leg­
igényesebb közönségig, am ely  
zenét k ív án  h a llg a tn i, műsort 
a k a r nézni.

Ú jdonság a Halászbástya  
vendéglátó k o m b in á tja  olyan  
érte lem ben is, hogy a szövet­
kezeti vendéglátó ipar először 
lépett a legrangosabbak közé. 
K orábban  csak fa lusi vendég­
lőket n y ith a tta k  a szövetkeze­
tek. M a  m á r m egterem tődtek  
az egyenlő fe lté te le k  a szövet­
kezetek szám ára, a H erm es Á l ­
talános Fogyasztási és É rté k e ­
sítő Szövetkezet pedig é lt a le ­
hetőséggel: o lyan vendéglátó­
ip a ri k om plexum ot hozott lé t­
re a Halászbástyán, am ely  te l­
jesen egyenrangú az á lla m i 
vendéglátó ipar legjobb és leg­
nevesebb üzem eivel. Ennek a 
reprezenta tív  vendéglátó ko m ­
b in á tn ak  létrehozásában le lk e ­
sen v e tt részt a szövetkezei 
egész tagsága és vezetősége, az 
ott dolgozóktól az igazgatóság 
elnökéig.

M a  m á r re n d k ív ü l népszerű 
a Halászbástya étterem  s a 
kom plexum  többi része is. A  
bárban példáu l a vendégek  
ugyanolyan ételek és ita lo k  kö­
zött válogathatnak, m in t az é t­
terem ben. Vagyis: van  it t  m in ­
den, m i szem -szájnak ingere. 
M inden  este kétórás m űsor is 
pereg a bárban. A  m űsorokat 
természetesen gyakran  m e g ú jít­
ják , hiszen, a k i egyszer m ár 
já r t  itt, szívesen e ljö n  másod­
szor, harm adszor vagy sokad­
szor is, a szövetkezet’ pedig, 
m in t jó  házigazdához il lik ,  m in ­
dig ú j szórakozásról gondosko­
d ik  vendégei szám ára. A  m ű ­
sorban, am elyben különleges  
számok is lá thatók, neves a r­
tis ták  és előadóm űvészek lé p ­
nek fel.

Ily e n k o r ősszel és té len még 
a n y árin á l is több he lybe li és 
hazai vendéget v á r  a H alász- 
bástya. A  budapestieknek nem  
k e ll kü lön ecsetelni azokat a 
szépségeket, am elyek  a néző 
szeme elé tá ru ln a k , ha p illa n ­
tása az é tterem  ab lakából v é- 
g igs ik lik  a  főváros panorám á­
ján. Ez a ráadás m in d arra , 
a m it a vendég a Budapesti 
Herm es Á ltalános Fogyasztási 
és Értékesítő  Szövetkezet H a ­
lászbástya vendéglátó k o m b i­
ná tjáb an  m egtalá l. (x)


