Vendéglatas

Etterem a Halaszbastyan

Asztali 6romok
€S mesés panorama

Szezon télen-nyaron

Budapest egyik legnépsze-
riibb idegenforgalmi nevezetes-
ségérél, a budai Halaszbastya-
réol mar sok mindent megirtak.
Azt viszont csak mostandban
deritette ki néhany varostorté-

nész, hogy a remek épitmény
eredetileg — kavéhaznak ké-
szlilt. A torténethez tartozik,

hogy épitésének idején, a sza-
zadfordulé tajan, egymas utan
nyiltak Budapesten, a hirtelen
fejlédott nagyvarosban a kavé-
hadzak, s annyira divatba jott,
hogy gy latszott: mégannyi
sem elég bel6lik. Ezért hata-
rozta el Schulek Frigyes — bi-
zonyara Uzletemberek tanacsa-
ra —, hogy az egykori Halasz-
vEros nevét visel§ béstya ter-
vezésénél a kavéhaz kiképzésé-
nek lehet6ségét is figyelembe
veszi. Aztdn mégis ugy dontot-
tek az illetékesek, hogy a Ha-
laszbastya maradjon meg lat-
vanyossagnak  és  kildtonak,
»praktikus kihasznalas” nélkal.

Hiisz 6radn &t nyitva

Azo6ta is sokan tették szova
mind a hazai latogaték, mind a
kalfoldi turistak kozial, hogy a
Haldszbastyan jéforméan lellni
sem lehet. Pedig szivesen elfo-
gyasztananak ott egy csésze ka-
vét, egy fagylaltot, s6t meg is
vacsoraznanak, mikdzben az
esti Budapest fényeiben, szép-
ségeiben gydnyorkodnek.

A sok helyrél érkezett észre-
vételeket a Hermes Budaoesti
Altalanos Fogyasztasi és Erté-
kesit6 Szovetkezet tettekre val-
totta. A szdvetkezet szakembe-
reinek terveit valamennyi il-
letékes hatésdg — koztik a
Miemléki Feligyel6ség is — jo-
vahagyta. Majdhogynem ,titok-
ban” kezdtek a Kkivitelezéshez,
hiszen a Haldszbastydn egész
évben igen sok turista jar s a
szOvetkezet nem akarta Oket
zavarni abban, hogy onnét ve-
gyék szemigyre és fényképez-
zék Budapestet. igy készilt el,
szinte észrevétlenlil a Halasz-
bastydn Budapest els6 nagy,
reprezentativ szovetkezeti ven-
dégl6je. De még tobb is ez an-
nal: inkdbb kombinatnak le-
hetne nevezni. Erdemes koril-
nézni benne.

Barmikor érkezik a vendég,
a szdvetkezeti vendéglaté kom-
binat valamelyik része szinte
mindig — a nap 24 6rajabol 20
oran keresztlil — nyitva van
Reggel 9 o6rakor kezd az esz-
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Az itallapon természetesen el-
s6 helyen a tokaji borok sze-
repelnek, hiszen ezeket nemcsak
itthon, de messze f6ldén is szin-
te mindenki ismeri, aki szereti
a hegyek joféle levét. (A k-
lonlegességeket kedvel6k sza-
méra még négyputtonyos Toka-
ji aszl is mindig van raktaron.)
Egri, gydngydsi, debrdi, villanyi
borok egészitik ki a valaszté-
kot. A vendég olyan bort ihat,
amilyenre  kedve, hangulata
van. A képzett pincérek min-
denesetre segitenek a valoga-
tadsban, szakszer(i tanacsot ad-
nak: milyen étel mellé milyen
bor megy legjobban.

Ezek utdn természetes, hogy
ételekben is igen gazdag a va-

BAR A HALASZBASTYA ALATT
Van minden, mi szem-szajnak ingere

pressz0, egy oOraval kés6bb nyit
az étterem és a borozo, este 9
orakor a bar, amelyben csak
masnap reggel 5-kor van zar-
ora. S jollehet a Haladszbéstyan
tavasztol @szig tart az idegen-
forgalmi idény, a vendéglé a
szezon végén sem zarja be ka-
puit: télen is nyitva tart a Ha-
laszbastya étterme, borozdja és
a vendéglaté kombinat minden
egysége. Hiszen a zordabb id&-
ben kevesebb kulfoldi keresi
fel ugyan a Haldszbéastyat de az
is igaz, hogy a hazai vendégek,
els6sorban persze a pestiek, a
téli estéken szivesen mennek a
kellemes, zenés-m(isoros szoéra-
kozdhelyekre. S ha a koOzvet-
len  szomszédsagban  felépil
majd a Hilton-szalld, bizonyéa-
ra onnét is atrdndulnak majd a
vendégek. Az is erre enged ko-
vetkeztetni, hogy a fiatal étte-
rem és bar vendégkdnyvében
maris sok bejegyzés szerepel a
vildig minden tajardél érkezett,
kilonb6z6 koru és foglalkozasu,
mindkét nembeli vendégekt6l;
minden bejegyzés dicséri a szép
és kellemes éttermet, a bér
misorat, a konyha f6ztjét vagy
a pince kincseit.

Tejesbarany és tokaji

Hogy az ut6bbinal marad-
junk: a Hermes szovetkezet ne-
ves Aallami gazdasdgokkal és
szakszovetkezetekkel allapodott
meg, hogy mindig azonos mi-
néségl termel6i borokat szal-
litanak a Halaszbastya részére.

laszték. Aligha akad olyan ki-
lIonleges izlésli vendég, akinek
ne tudnanak a szaja ize szerint
valot feltalalni. ime, egy Kkis
étvagyosinalé az étlaprol: a hi-
deg el6ételek kozt els6 helyen
szerepel a libamaj francia sa-
lataval, de fogast, kaviart, la-
zacot is rendelhet a vendég
Akinek meleg el6ételre van
kedve, spargafejeket, rantott
gombat vagy tojaslepényt va-
laszthat. Hatféle halétel mellé
hetediknek a tejszines, kapros
rdkot ajanljak. Frissen siltként
tébbek kozott tejesbaranyt
rantva, tordai lacipecsenyét is
talalnak. Vannak aztdn az étla-
pon olyan specialitdisok s,
amelyek csak itt kaphatok. Pél-
daul héatszinszelet Udvarmester
modra és piritott maj Halasz-
bastya modra. Finom kildnle-
gesség az ég6 palacsinta is. A
vacsoradrak természetesen a
kilonleges kornyezethez alkal-
mazkodnak, de ebédelni 15 sza-
zalékkal olcsébban lehet a Ha-
laszbastya étteremben.

Az étteremben — f6ként a
kellemes, meleg nyari estéken
— nem konnyl helyet kapni.
Olyankor valésagos babéi ural-
kodik a Haldszbastya patinas
folyoso6in: az asztalokon latha-
t6 zaszlocskak is jelzik, hogy
hanyféle orszaghdl érkeztek a
vendégek. Val6ban kivételes él-
mény: egyszerre élvezni az es-
ti fényekbe 06ltézoétt magyar f6-
varos latvanyat és kozben csa-
ladi vagy barati kérben jo va-
csorat fogyasztani.

Télen a vendéglaté kombi-
natnak még nem minden része
fogadhat vendégeket. A Ha-

laszbastya egyes folyosoit épi-
tészeti-mlemléki okokbdl nem
lehet téliesiteni, mas részek- jo-
v@jérél még targyalnak. A bo-
roz6, az eszpresszd6 és az étte-
rem egy része azonban télen
is varja a vendégeket. Ilyenkor
els6sorban hazaiak, f6leg pes-
tiek dlik korul az asztalokat.

Szovetkezet

az élvonalban

Ugyancsak egész éven &t
nyitva tart a szovetkezeti ven-
déglatd kombinat negyedik ré-
sze, amelyr6l eddig a legkeve-
sebb sz esett: a bar. Amikor a
Halaszbastya étterem megnyilt,
még vita folyt arrél, hogy
kell-e ilyen, kifejezetten éjsza-
kai szorakozéhely ebben a rep-
rezentativ egylttesben. Végul is
az az allaspont gy6zo6tt, hogy a
Haldszbastya akkor teljesiti jol
feladatdt, ha mindenféle igé-
ny( vendéget ki tud szolgalni,
a dupla feketére az eszpresz-
szoba betér6kt6l egészen a leg-

igényesebb kdzonségig, amely
zenét kivan hallgatni, mdsort
akar nézni.

Ujdonséag a Halaszbéastya
vendéglatdé kombinatja olyan

értelemben is, hogy a szOvet-
kezeti vendéglatdipar el6szor
lépett a legrangosabbak kozé.
Korabban csak falusi vendég-
I6ket nyithattak a szovetkeze-
tek. Ma mar megteremtédtek
az egyenl6 feltételek a szovet-
kezetek szamara, a Hermes Al-
taldnos Fogyasztasi és Ertéke-
sit6 Szovetkezet pedig élt a le-
hetéséggel: olyan vendéglato-
ipari komplexumot hozott Iét-
re a Haldszbéastyan, amely tel-
jesen egyenrangu az allami
vendéglatdipar legjobb és leg-
nevesebb (dzemeivel. Ennek a
reprezentativ vendéglaté kom-
binatnak létrehozasaban lelke-
sen vett részt a szovetkezei
egész tagsdga és vezetdsége, az
ott dolgozoktél az igazgatosag
elnokéig.

Ma mar rendkivil népszer(
a Halaszbastya étterem s a
komplexum tébbi része is. A
barban példadul a vendégek
ugyanolyan ételek és italok ko-
z6tt valogathatnak, mint az ét-
teremben. Vagyis: van itt min-
den, mi szem-szajnak ingere.
Minden este kétéras misor is
pereg a barban. A miisorokat
természetesen gyakran megujit-
jak, hiszen, aki egyszer mar
jart itt, szivesen eljon masod-
szor, harmadszor vagy sokad-
szor is, a szovetkezet’ pedig,
mint jo hazigazdahoz illik, min-
dig U] szérakozasrol gondosko-
dik vendégei szamara. A mi-
sorban, amelyben kildnleges
szamok is lathatdk, neves ar-
tistdk és el6adomiivészek 1ép-
nek fel.

Illyenkor G&sszel és télen még
a nyarinal is tébb helybeli és
hazai vendéget var a Halasz-
bastya. A budapestieknek nem
kell kilén ecsetelni azokat a
szépségeket, amelyek a nézé
szeme elé tdrulnak, ha pillan-
tdsa az étterem ablakabdl vé-
gigsiklik a f6évaros panorama-

jan. Ez a raadds mindarra,
amit a vendég a Budapesti
Hermes Altalanos Fogyasztasi

és Ertékesitd Szdvetkezet Ha-
vendéglaté kombi-
megtalal. (x)

laszbastya
natjaban



