Most hisz esztendeje, Bu-
dapest oregje, fiatalja bu-
cstzott a tabani Kkiskocs-
maktol és zoéldvendéglbk-
t6l. Hamarosan eltlinik a
kis Holdvilag-utca, a t'e-
hér-Sas-tér, az Arany Ka-
kas-utca, a Harkaly-kéz és
a Pasztor-lépcs6. Porré, tor-
melékké valik a Harom Vig
Pintérlegény, a Fehér Far-
kas, az Albecker, a Harom
Hetes, a Vén Eperfa és a
Mélypince, melynek paréanyi
udvaran a vendéglés Krudy
Gyulat latta vendégul az
utols6 estén, ami a kegyet-
len hajnalba nyualt, amikor
is megjelentek a cséakanyo-
sok, véget vetve a bus és
vidam emlékezésben gazdag
halotti tornak.

A tabani kiskocsméak és
z6ldvendéglék estéi, az or-
gonaviragos majustél a sas-
hegyi 6szibarackot érlel6
0szig hozzatartoztak Buda-
pest népének életéhez.
Egyik-méasik télen sem vo-
nult alomra a medvével, a
fustds, kis szobakban a fe-
hér és zdldmazas kalyhak-

ba mar kora délutan be-
fatottek, s maga Albecker
bacsi, vagy a mivészeket

kedveld, tréfas Bleichler ba-
csi megteritette az apré asz-
talokat. Albecker néni,
Bleicher néni a konyhan
slrgolédott és forgolddott,
mert a Tabanban és Taban

kérnyékén mindig akadt
névnapot, szlletésnapot uUn-
neplé oOrasmester, kadar,
puskam(ives s mas tisztes

ipart (z6 polgar, akit bara-
tai, tisztel6i, rokonsaga a
kiskocsma piros asztalanal
kdszéntenek fel j6 vacsora,
j6 ital mellett elbeszélgetve
az id6k jarasarol, avilag for-
gandosagardél, egyre a szeb-
bet, jobbat varva, ahitozva.
*

Most hasz esztendeje,
hogy eltint a Taban és
elttintek a tabani kiskocs-
méak. De a budai zoldven-
déglék még azutan is virul-
tak, elszértan a Gellérthegy

laba korul, a Krisztinava-
rosban, a Vizivarosban és
a tavolabbi Obudan. Az
Attila-utcai ,Burgzsandar®,

Buzik Andras ,6reg di6fa-
ja“ a régi Koronadr-utca és

Karacsonyi-utca szogletén, a
Koronadr-utcai ,Politische
Greisler”, a Marvany-utcai
~Marvanymenyasszony“, a
Vérmezd6re néz6 ,Rana Ros-
sa“, magyarul Voérés béka,
melyet még a Déli Vaspa-
lya allomasat épité olasz
munkasok kedvéért egy
olasz vendéglés alapitott,
Rohmlener bacsi ,Harom
hetese”, Kéhliné borarél hi-
res kiskocsméja, fenn a
Varban Bauer Janos
»~Agyu“-ja, Buchinger ,Fe-
hér galambja“, a Hackl Ja-
nosr6l elnevezett ,Hackli®
és a , Kranzli“, ahol az 6r6-
késen csibukoz6 Amon ba-
csi a gazda, s ki gyézné el-
sorolni még hany szederfas
és diéfas, oleanderes és
muskatlis udvaron szolgal-
tak fel a nagyvaros ven-
dégeinek a porkoltesirkét,
frissen vert galuskaval, a
vékonyra nydujtott, gondo-
san 0Osszecsavargatott, tej-
folaztatta, borsos kaposz-
fasrétest, s mindezek mellé
nem kristalytivegben, ha-
nem cserépkancsékban a
voros- és fehérbort.
*

Nehezen is vetette meg
a labat Budan a nagyvila-
gi, ,mondén“ étterem, alig
ketté, harom vonzott, ho-
ditott a kdnnyen gazdagodé
kozdonség sorabol vendéget.
A kiskocsma, anyari vendég-
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16 allta a harcot, régi fegy
verzetében. De er6s fegy-

ver volt ez, neve: j6 kony-

ha, olcs6 arak, csaladias
hangulat, figyelmes kiszol-
galas.

*

A két testvérvaros, Pest
és Buda régi életérédl alta-
laAban azt szoktdk mondani,
hogy a vén Buda maradi
volt, ragaszkodott a régi
hagyoményokhoz, az ifju
Pest pedig az 0j divatot ko-
vetve cicoméazta magat, mint

valami puccos dama, per-
sze csak a bels6 varosré-
szekben, ahol a kivételesek,
a gazdagok éltek. Ez a ha-
sonlat nagyon talalé a két
testvérvaros egykori szoéra-
kozo6helyeire, vendéglbire

vonatkozéan is. De talal6 a
vendéglatdéipar egy masik
agazatara, a cukraszdakra

vonatkozéan is. A kedves jé

budaiak és bizony so-
kan a pestiek koézal is
szivesen latogattdk a F6-
utcai Friedl cukraszdat,
vagy a budai varban Rusz-
wurm béacsi cukraszdajat.
Versezet nem zeng sza-

munkra a Friedl-cukraszda,
a Ruszwurm cukraszda fé-
nyérél, jelességérél, kilénos
finomsagarél. De az id6sebb
nemzedék még emlékezhet
a két budai cukraszda egy-
szerliségében nemes, tabla-

vonatkozé
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bir6-korbeli berendezésére,
az Uvegszekrények mogott
a cukréaszipar kisebb-na-
gyobb remekeire, melyeket
régies nyelven akkoriban
~pepecsmiveknek” nevez-
tek, a zenél6 o6rara a falon,

korulotte fakult festmé-
nyekkel és kortefabol fa-
ragott babsuté-mintakkal, a
pulton pedig a cukraszsite-
mények, édességek, cukor-
kak, tortdk szines halma-
zara, a didpalinkara, anizs-
likérre, a fagylaltra, mely-
nek anyaga tejszin és friss
gyumolcs, a konyhabdl ki-
arad6 tejeskavé, haboscso-
koladé, kakad és tea illata-
ra, a kalacsok, sosperecek,
sajtos sltemények, ostyak,
prominclik, s szines papir-
ba burkolt finom szaloncu-
korkak, bonbonok hasas
uvegkalickaira és a fehér-
kotényes, madararcu, oOre-
ged6 kisasszonyokra, akik a
régi budai cukraszdakban
kiszolgaltak, személyesen
ismerve a vendégek leg-
tobbjét, s azok izlését, va-
gyat, o6hajat.

Budai kiskocsmak, zoéld-
vendéglék, nyari vendég-
16k, régi cukraszdak . ..
Nem a multat siratjuk, mi-
kor felidézzik mar-mar fe-
ledésbe ment emlékiket,
izUket, hangulatukat. Fris-
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sen bimb6zé jelenink
még virdgzébb holnapunk
melengetd, biszke, édes ér-
zése egyre tagabb teret ki-
van a munkéas napok utani
életoromok Kiterjesztésének.
Majus van ... Viragba bo-
rultak az orgonak. Régi
ecetfak, szederfak, vén dio6-
fak még allnak a budai
hazak udvarain. Epil, szé-
pul, gazdagodik févarosunk,
mely most lett igazan la-
kéié. Pest mar visszakapta
a réginél szebb varosligeti
Gundelt, a réginél szebb,
Newyorkbol atalakitott
Hungariat, hogy csak a
vendéglatéipar fejlédésénél
maradjunk. Ugy hiszem ér-
demes foglalkozni a gondo-
lattal, hogy mire a jov6 or-
gonaviragos majusa beko-
szont, nyissdk meg kapuikat a
budai kiskocsmak, zoéldven-
déglék és cukraszdadk. Ha
nem is tucatjaval egyszerre,
csak annyi, hogy elmond-
hassuk: ezen a téren is ki-
nyudjtéztunk, ameddig a
takaronk ér.
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