
Most húsz esztendeje, Bu­
dapest öregje, fiatalja bú­
csúzott a tabáni kiskocs­
máktól és zöldvendéglők­
től. Hamarosan eltűnik a 
kis Holdvilág-utca, a t'e - 
hér-Sas-tér, az Arany Ka­
kas-utca, a Harkály-köz és 
a Pásztor-lépcső. Porrá, tör­
melékké válik a Három Víg 
Pintérlegény, a Fehér Far­
kas, az Albecker, a Három  
Hetes, a Vén Eperfa és a 
Mélypince, melynek parányi 
udvarán a vendéglős Krúdy 
Gyulát látta vendégül az 
utolsó estén, ami a kegyet­
len hajnalba nyúlt, amikor 
is megjelentek a csákányo- 
sok, véget vetve a bús és 
vidám emlékezésben gazdag 
halotti tornak.

A  tabáni kiskocsmák és 
zöldvendéglők estéi, az or­
gonavirágos májustól a sas­
hegyi őszibarackot érlelő 
őszig hozzátartoztak Buda­
pest népének életéhez. 
Egyik-másik télen sem vo­
nult álomra a medvével, a 
füstös, kis szobákban a fe­
hér és zöldmázas kályhák­
ba már kora délután be- 
fűtöttek, s maga Albecker 
bácsi, vagy a művészeket 
kedvelő, tréfás B leichler bá­
csi megterítette az apró asz­
talokat. A lbecker néni, 
Bleicher néni a konyhán 
sürgölődött és forgolódott, 
mert a Tabánban és Tabán 
környékén mindig akadt 
névnapot, születésnapot ün­
neplő órásmester, kádár, 
puskaműves s más tisztes 
ipart űző polgár, akit bará­
tai, tisztelői, rokonsága a 
kiskocsma piros asztalánál 
köszöntenek fe l jó  vacsora, 
jó  ital m ellett elbeszélgetve 
az idők járásáról, a világ fo r- 
gandóságáról, egyre a szeb­
bet, jobbat várva, áhítozva. 

*
Most húsz esztendeje, 

hogy eltűnt a Tabán és 
eltűntek a tabáni kiskocs­
mák. De a budai zöldven­
déglők még azután is v iru l­
tak, elszórtan a Gellérthegy 
lába körül, a Krisztinavá­
rosban, a Vízivárosban és 
a távolabbi Óbudán. Az 
Attila-utcai „Burgzsandár“, 
Buzik András „öreg  diófá­
ja“ a régi Koronaőr-utca és
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Karácsonyi-utca szögletén, a 
Koronaőr-utcai „Politische 
Greisler“, a Márvány-utcai 
„Márványmeny asszony“, a 
Vérmezőre néző „Rana Ros- 
sa“, magyarul Vörös béka, 
melyet még a Déli Vaspá­
lya állomását építő olasz 
munkások kedvéért egy 
olasz vendéglős alapított, 
Rohmlener bácsi „Három  
hetese“, Kéhliné boráról hí­
res kiskocsmája, fenn a 
Várban Bauer János 
„Agyú“-ja, Buchinger „Fe­
hér galambja“, a Hackl Já­
nosról elnevezett „Hackli“ 
és a „Kranzli“, ahol az örö­
kösen csibukozó Ám on bá­
csi a gazda, s ki győzné el­
sorolni még hány szederfás 
és diófás, oleanderes és 
muskátlis udvaron szolgál­
ták fe l a nagyváros ven­
dégeinek a pörköltcsirkét, 
frissen vert galuskával, a 
vékonyra nyújtott, gondo­
san összecsavargatott, te j­
föláztatta, borsos káposz- 
íásrétest, s mindezek mellé 
nem kristályüvegben, ha­
nem cserépkancsókban a 
vörös- és fehérbort.

*
Nehezen is vetette meg 

a lábát Budán a nagyvilá­
gi, „mondén“ étterem, alig 
kettő, három vonzott, hó­
dított a könnyen gazdagodó 
közönség sorából vendéget. 
A  kiskocsma, a nyári vendég-

(Hely)______________
lő állta a harcot, régi fegy 
verzetében. De erős fegy­
ver volt ez, neve: jó  kony­

ha, olcsó árak, családias 
hangulat, figyelmes kiszol­
gálás.

*
A  két testvérváros, Pest 

és Buda régi életéről álta­
lában azt szokták mondani, 
hogy a vén Buda maradi 
volt, ragaszkodott a régi 
hagyományokhoz, az ifjú  
Pest pedig az ú j divatot kö­
vetve cicomázta magát, mint
valami puccos dáma, per­
sze csak a belső városré­
szekben, ahol a kivételesek, 
a gazdagok éltek. Ez a ha­
sonlat nagyon találó a két 
testvérváros egykori szóra­
kozóhelyeire, vendéglőire 
vonatkozóan is. De találó a 
vendéglátóipar egy másik 
ágazatára, a cukrászdákra 
vonatkozóan is. A  kedves jó  
budaiak és bizony so­
kan a pestiek közül is 
szívesen látogatták a Fő­
utcai Friedl cukrászdát, 
vagy a budai várban Rusz- 
wurm bácsi cukrászdáját. 
Versezet nem zeng szá­
munkra a Friedl-cukrászda, 
a Ruszwurm cukrászda fé ­
nyéről, jelességéről, különös 
finomságáról. De az idősebb 
nemzedék még emlékezhet 
a két budai cukrászda egy­
szerűségében nemes, tábla-
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bíró-korbeli berendezésére, 
az üvegszekrények mögött 
a cukrászipar kisebb-na- 
gyobb remekeire, melyeket 
régies nyelven akkoriban 
„pepecsműveknek“ nevez­
tek, a zenélő órára a falon,
körülötte fakult festmé­
nyekkel és körtefából fa­
ragott bábsütő-mintákkal, a 
pulton pedig a cukrászsüte­
mények, édességek, cukor­
kák, torták színes halma­
zára, a diópálinkára, ánizs- 
likőrre, a fagylaltra, mely­
nek anyaga tejszín és friss 
gyümölcs, a konyhából ki­
áradó tejeskávé, haboscso­
koládé, kakaó és tea illatá­

ra, a kalácsok, sósperecek, 
sajtos sütemények, ostyák, 
prominclik, s színes papír­
ba burkolt finom  szaloncu­
korkák, bonbonok hasas 
üvegkalickáira és a fehér- 
kötényes, madárarcú, öre­
gedő kisasszonyokra, akik a 
régi budai cukrászdákban 
kiszolgáltak, személyesen 
ismerve a vendégek leg­
többjét, s azok ízlését, vá­
gyát, óhaját.

*
Budai kiskocsmák, zöld­

vendéglők, nyári vendég­
lők, régi cukrászdák . .. 
Nem  a múltat siratjuk, m i­
kor felidézzük már-már fe­
ledésbe ment emléküket, 
izüket, hangulatukat. Fris­

sen bimbózó jelenünk és a, Geriőczy-u. 2. —14306/51 
még virágzóbb holnapunk 
melengető, büszke, édes ér­
zése egyre tágabb teret kí­
ván a munkás napok utáni 
életörömök kiterjesztésének.
Május van . . .  Virágba bo­
rultak az orgonák. Régi 
ecetfák, szederfák, vén dió­
fák még állnak a budai 
házak udvarain. Épül, szé­
pül, gazdagodik fővárosunk, 
mely most lett igazán la­
kóié. Pest már visszakapta 
a réginél szebb városligeti 
Gundelt, a réginél szebb,
Newyorkból átalakított 
Hungáriát, hogy csak a 
vendéglátóipar fejlődésénél 
maradjunk. Ügy hiszem ér­
demes foglalkozni a gondo­
lattal, hogy mire a jövő or­
gonavirágos májusa bekö­
szönt, nyissák meg kapuikat a 
budai kiskocsmák, zöldven­
déglők és cukrászdák. Ha 
nem is tucatjával egyszerre, 
csak annyi, hogy elmond­
hassuk: ezen a téren is ki­
nyújtóztunk, ameddig a 
takarónk ér.

Lestyán Sándor


