A Margit-hid  tévében
Gjonnan megnyilt a Margit-
hid Cukraszda-eszpressz6. A
harom fajta értékesité hely-
lyel régi hianyt pétol a*rend-
kiviul forgalmas kozlekedé-
si csomoéponton.

Szényi Istvan, a Rakoczi
Sutéipari KTSZ elndke ka-
lauzol végig az tizleten, ame-
lyet méltan tekint édes
gyermekének, hiszen arend-
kivil korszerd technikai be-
rendezések, az izletes és Uj-
szer(i készitmények az 6 és
munkatérsai leleményessé-
gét dicsérik.

Az alagsorban kezdjiuk a
nézelgdést. A fit6, szell6z6
és vizmelegitd berendezés
elektromos vezérléssel, gaz
fitéssel mikodik. Ha a gazt
begyGjtjuk, akkor a kazan
automatikusan 60°C-ra fel-
flti az 1000 literes boylerben
tarolé vizet. Ezutdn automa-
tikusan kikapcsol. Ugyanez
a kazan biztositja télen a

meleg leveg6t is. Télen
azonban egy kapcsoléval —
amely a kazanhéazban Ilat-
hat6 — a kazan nemcsak a
vizet, hanem a leveg6t is fel-
flti. Amikor 25°C-ot el-
érte automatikusan kikap-

csol. igy tehat azzal, hogy a
gazt begyujtjuk és az auto-
matat bekapcsoljuk, bizto-
sithaté egész napon &taz &l-
landé meleg viz, a megfeleld
szellzés és télen az egyenle-
tes, kellemes meleg. Még
csak annyit, hogy az elszivé
berendezés az 6tédik emelet
magassagaban engedi ki az
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elhasznalt leveg6t, ésugyan-
innen szivja a friss levegét,
igy tehat a lakék nyugalmat
sem zavarja.

— Hat ez tényleg igen ot-
letes megoldas. Célszerd
lenne egyéb helyeken is al-
kalmazni. No, de nézzik
csak az értékesité helyeket
is.

— EIl6szér a reggelizé he-
lyet nézzik meg, itt is mu-
tathaték Ujdonsagokat
vezet tovadbb Szényi Istvan.
Naponta kb. 500 adag ka-
kadt és 500 adag kavét érté-
kesitink az tGzletben, amely-
nek bejarata a Jaszai Mari
térrél nyilik. A reggeli ita-
lokat automata gépen atla-
golja a vendég énmaganak.

— Hogyan mikodik az
adagol6 automata?

— A vendég a pénztarnal
megvasarol egy zsetont. Ezt
a gép megfelel6 nyilasdba
helyezi. A pohartartéban le-
v6 mlianyag poharat az au-
tomata lefolyé nyilasa alatt
levd tartéra allitja. A zseton
bedobasakor a gépben levéd
tartaly megtelik a reggeli
itallal. A feltdltédés utan a
vendég kinyit egy kis csa-
pot, amely utan a tartalybdl
a pohéarba émlik az ital.

— A Kkavét, kakao6t egy
duplikat tustben fézzuk. In-
nen szivattylzzuk a gép ha-
ta mogott levd tartadlyba.

Emberi erékifejtés tehat a
felt6lleshez nem kell. Az ital
melegen érkezik a tartalyba.
Arra is gondoltunk azonban,
hogy nyaron jobban kedve-
lik a hitétt italt még a reg-
gelihez is. Szerkesztettiink
ezért egy igen egyszerd h(ité
megoldast, amely a kdvetke-
z6b6l all: két fakeretbe fog-
lalt drétracs kézé papirba
csomagolt szarazjeget te-
szink. A dréthalé és a jfake-
ret alkalmazkodik a tartaly
alakjahoz. Ezt a szerkezetet
odadllitjuk a tartaly faldhoz,
amely azt és a benne levé
italt athdti.

— Olcsé és j6 megoldas.

— A reggelizéhely reggel
6 oratél van nyitva. A nyi-
tds idépontjara a friss, fi-
nom pékaruk széles valasz-
téké varja a vendégeket.

A cukrészda a Szent Ist-
van kdératrél nyilik, falait
tetszet6s kék pirogréanit bo-
ritja. A mennyezeten az el-
szivé berenedezés nyilasai
lathaték. Mar délelétt 10
6rakor nagy a forgalom az
Uzletben.

— Itt Gjabb djdonséggal
szolgdlunk a vendégeknek
— folytatja Szényi elvtars a
kalauzolast. Azoknak, akik a
fagylaltot nem szivesen fo-
gyasztjak, alacsony hémér-
séklete miatt, fagylalt frécs-
csdt kindlunk, amelyet +6°
C-on merink Ki.
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— Mi alényege a fagylalt
frocesnek?

— Lezart és specialisan
kiképzett fagylalt kannéban
raengedjuk a  folyékony
masszara a szénsavat. Ez-
utédn felnyomatjuk az e célra
atalakitott Pavoni gépbe,
ahonnan Kkis csapon at csa-
poljuk a poharba a kész
fagylaltfroccsot. Az ital udi-
t6 hatdsat a szénsav bizto-
sitja. Ujdonsag még az a po-
haras fagylalt is, amelyet a
vevd szarazjég kézott doboz-
ban vihet haza. 3,40 Ft egy
nagy adag. Kedvelt cseme-
génk a ,ropogés tallér” is,
amely s6s, tepertés és édes
izekben készul.

— A szalonban — ame-
lyet modern képzémiivésze-
ti alkotds diszit — délutan
6 6ratél Garay Attila zongo-
razik. Itt is b6séges és szép
az aruvéalaszték.

A finom pékarukat a Szo-
vetkezet Rakoéczi Uti péksé-
ge, a cukraszkészitményeket
pedig cukraszizemuik szal-
litja az UGzlet részére. Sulyt
helyeznek arra, hogy aruik
mindig frissek legyenek. Re-
méljuk, hogy a budai -he-
gyekbdl is jol lathaté neon
felirat sok vendéget csalogat
majd az Gzletbe. Els6sorban
azonban izletes készitmé-
nyeikkel és az udvarias Ki-
szolgalassal szeretnék ven-
dégkoriket megszerezni.

— Reméljuk, sikerul.

Edelmann Ev

iL £ jX



Magyar Hirdeté
SAJTOFIGYELO

Budapest V., Petéfi Sandor U. 11,
?£ftiUm-3aM 88-307

VENDEGLATAS

Cukrészda-rész

Készil a fagylalt-fréccs

cukraszdat

. Ital-automatak a reggelizében
(Szoveges ismertetés a 10. oldalon)

A hangulatos bar

oS

GSES



