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Ismét a Gundelben

Bizonyara nem akart inmep-
ronté lenni Roézsa Miklés, a
HungarHotels vezérigazgatéja,
amikor a kovetkez6ket mon-
dotta szerdan a varosligeti
Gumoéi étterem avatdsan: Ma-
napsag nem tulsdgosan népsze-
r(i feladat elegans Uzletet nyit-
ni. A helyzet ugyanis valéban
az, hogy az elmult egy eszten-
d6 Kissé megrenditette a ven-
déglatas. iranti vonzalmunkat,
s a nosztalgia, na meg a pénz-
tarcank visszakivanja a han-
gulatos, olcso - kisvendéglbket,
amelyekkel viszont egyaltalan
nem kényeztettek el. Nos, e
no.sztalgiahullam és hdvos vi-
selkedéslink kell6s  kdzepén
arrél adhatunk hirt, hogy hat
és fél év kényszerpihend utan
csutortokén megnyitja kapuit
a f6varos egyik legjellegzete-
sebb és — talan nem tdlzds —
legelegdnsabb étterme.

Miért kellett ehhez hat és fél
esztend6? Nos. az el@szor 1953-

ban atalakitott Gundel husz
évig allta a sarat, mig egy ala-
pos mszaki vizsgéalat élet-

veszélyesnek nem nyilvanitot-

ta. Gyakorlatilag jobban, s ol-
csobban jartak volna, ha fol-
dig leromboljak, s a helyére
Gjat épitenek. A hagyomany-
tisztelet. azonban elvetette a
konnyebb megoldast és a cég
agy dontott, kihivja maga el-
len a sorsot: restaural. A don-
téshez hozzajarult, hogy tuda-
tdban voltak annak is, ez
esetbén nem csupan a klasszi-
kus magyar vendéglatas el6tt
tisztelegnek, egyszersmind
kultdrtorténeti missziot is tel-
jesitenek. lgaz, ennek a restau-
racionak nem sok koze volt a
sz6 szoros értelmében vett Uj-
jaioltéshez, hiszen a tart6osz-
lopokon kivil szinte minden
0j. Az épitkezést tobbek kozott
hatraltatta., hogy a pincétidé-
kdzben elontdtte a Varosligeti-
t6. A HungarHotels raadasul
azt is feladatul kapta, hogy az
étteremhez kapcsoléds.  Kos
Karoly altal tervezett, miem-
lék Japankertet és Bagolyva-
rat hozza rendbe.

A Gundel Iégkondicionalt
helyiségekkel, Kklasszikus ha-
gyomanyokat kovet§ étterem-
mel, konferenciak, tanacskoza-
sok megtartdsdra alkalmas,
szimultan tolméacsberendezés-
sel felszerelt tarsalgoval ren-

delkezik. Fogadasokra, intim
csaladi  Unnepségekre, ban-
kettokra, hét, kilonbdz6 nagy-
sagu, jol szeparalt kuléntermet
tudja felajanlani. Az épulet-
egyuttest rovidesen a Bagoly-
var ételbarja, a Japéankert
fagylaltozd, emeleti terasz és a
450 vendéget fogadé kerthe-
lyiség egésziti ki. A termek fa-
lait nemes anyagokbol készilt
lambéria boritja, az ablakokat
Uvegfestmények diszitik, s
helyt adnak mai képz6- és
iparmdvészeti alkotasoknak is.

Jol tudom, az olvaséban kez-
dett6él fogva ott bujkal a ma-
napsag oly gyakorlatias kér-'
dés: mindez mennyiért? Nos,
a HungarHotels, mint azt a Vi- 1
gad6 soroz6jének megnyitasa-
val is bizonyitotta, niem kivan
vendégliz6 arakkal el6rukkol-
ni. S bar véleményem szerint
a Gundel nem lesz a szerény
bérbdl és fizetéshdl é16k torzs-
helye. de csak annyit szamol-
nak. amennyit egy ilyen he-
lyen ugyancsak méltanyosnak
nevezhetiink, s amit idénként
a kisebb jovedelmuek is meg-
engedhetnek maguknak anél-/
kil, hogy OTP-kdlcsént kelle-
ne felvenniik.

Olvasom, hogy a magyar
vendeglatasban Uj fejezet kez-
dédott, amikor 1910. okt6ber
1-én. az Allatkerti vendégld
kerthelyiségének a vaskapujan
kicserélték a cégtablat: Wam-
petieh utéda GUNDEL. Mi
nem varunk U0j fejezetet, meg-
elégsziink, ha abbol a bizonyos
régib6l rank, vendégekre szan-
nak néhany oldalt, ha a be-
cses mesterség folytatoi, oro-
kosei legalabb annyi szakmai
tisztelettel, mondhatni alazat-
tal teszik a dolgukat, mint
nagynevd el6deik. Az étterem
igazgat6ja, BoOrcsék Andras
1968-ban végezte el a Vendég-
latéipari FOiskolat, a Hungar-
Hotelsmél tanulta meg mind-
azt, amit ma egy elsé osztalyd
szakembernek  tudnia illik.
Csaknem szédzan dolgoznak itt.
s az atlagéletkor minddssze 27
év. Azt hiszem, nem vonhat-
juk — ne is vonjuk — kétség-
be az igazgatdé azon Kijelenté-
sét, miszerint.: ..Bebizonyitjuk,
hogy amit a régiek tudtak, tud-
juk mi is, s6t...”
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