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B e s z é l g e t é s  a n e g y e d ik  ö t é v e s  t e r v r ő l

Kifizetődő az önkiszolgálás — Változó vendéglátóipari igények 
Gomhnyomásos gyorsétterem a Savoy helyén

A  nem zetközi ada to k bó l kitűnik , hogy  

az é le lm iszer-fo gy asztá s  v ilágszerte  a z  

értékes feh é r jé k  és v itam in ok  fe lé  to ló ­
d ik  el. V á lto z n ak  a fogyasztási szokások 
is. A  n á lu n k  m ég  á lta lános fő  étkezéseket, 
a regge lit, az  ebédet és a  vacsorá t a napi 
öt-hat falatozás váltja  fel. A z  ú j igén ye ­
ket, a  k is - és n agyváro$ kban  egyarán t, 
d iffe ren c iá lt  vendéglátó üzlethálózat e lé ­
gíti ki.

A  tö bb  szabad  idő, a  h a rm ad ik  m űszak  

terheinek  ésszerű  csökkentése, á lta lában  

a n ap i m unka  ritm u sának  vá ltozása  n á ­
lunk  is észrevehetően növe li a korszerű  

, vendéglátás irán ti igényeket. A  h agy o m á ­
nyos étterm i étkezés, a  fe lszo lgá lás , a  

k lassz ikus étrend, m in d in k áb b  a  tá rsa ­
ság i ö ssze jövete lek  p ro g ram ja . A  siető 
em berek gyorsan, jó l és olcsón akarnak 
étkezni. E r re  a zon ban  m a  m ég  kevés a  

lehetőségük ; a szó rvány osan  ta lá lh ató  ön - 
k iszo lgá ló  étterm ek és b isztrók  kép te le ­
nek  k ie lég íten i az  igényeket, s a tú lzsú ­
fo ltság  m iatt m ég  a le g jo b b a k  sz ín vo n a la  

sem  te ljesen  k ie lég ítő .

T á r s a d a lm i é t k e z é s

A  közönségigényt dr Gyökössy Gyula, a 
B e lk eresk ede lm i M in isztériu m  ven d é g ­
látó  főosztá lyának  helyettes vezető je  szá ­
m ok k a l illu sz trá lja . A z  adatok  szerin t a 

ven d ég lá tás  v á rh a tó  é te lfo rga lm a  1975 v é ­
gé ig  a je len leg ih ez  képest ötven  száza lék ­
kal, 1980-ig p ed ig  száz száza lék k a l n övek ­
szik.

—  Tehát az igények sürgetik, hogy a 
vendéglátóipar felkészüljön a töm egétkez­
tetésre?

—  V a ló b a n  töm egekről lesz szó, m é g ­
sem  szeretem , ha  ezt a szót a v e n d é g lá ­
tással k apcso latban  em legetik . Ily en k o r  

óh atatlan u l a la c son yabb  rendű , sz ín vo ­
n alta lan  étkeztetésre gondo lnak , ped ig  

éppen  az  e llenkezőjérő l van  szó. In k á b b  
így  m on d an ám : társadalmi étkezés. A  
B e lváro s i Étterem , a D eák  É tterem  és a 

H a lló -b ü fé  b izony ítják , hogy  az  ö n k i-  
szo lgá ló  rendszer, a  n agy  fo rga lo m , nem  

je len t szegényes, a la cson y  sz ínvona lú  
vendéglátást.

—  Az em lítettek  a kevés jó  példa közé 
tartoznak. A  vendéglátóipari válla latok  
azonban vonakodnak az önkiszolgáló üz­
letek létesítésétől. A zért talán, m ert nem  
kifizetődő?

tett két és fé l hónap  a latt 143*ezer fo r in ­
tos nyereséget könyvelt el.

—  M it tervez a m inisztérium  a várható 
tömegigények kielégítésére?

—  O ly an  szabá lyozók  k ia lak ítá sán  d o l­
gozunk, am e lyek  a következő években  ér­
dekeltté tennék a vállalatokat a társadal­
m i étkeztetés —  a gyorskiszolgálás —  

színvonalas, kulturált, olcsó lehetőségei­
nek megteremtésében. A z  e lő b b i p é ld a  

igazo lja , h ogy  érdem es ilyen  étterm eket  

létesíteni, esetleg több  v á lla la t  összefo ­
gásáva l. Szeretnénk  e lérn i, hogy a m i­
n isztérium nak  legyen  p re fe rá lá s i lehető­
sége, p é ld áu l adóelengedés v a gy  m ás  

kedvezm én y  nyú jtásáva l.

—  A  vendéglátóipar 1985-ig dolgozta ki 
fejlesztési program ját. M i valósul meg 
ebből a következő öt évben?

—  B u dapesten  e lő re láthatóan  tíz  n agy  
önk iszo lgá ló  é tte rem 'lé tesü l, e lsősorban  a 
körutakon , a Z a lk a  M áté  téren, az  Ö rs  

v ezé r  téren  és m ás fo rg a lm as helyeken. 
V idék re , a n agyvá rosok ba  és a  legn ép e ­
sebb  m egyeszékhe lyekre , összesen 30 kor­
szerű önkiszolgáló étterm et tervezünk. 
Á ta lak ítá so k k a l to vább i 200— 300 k isebb  

vegyes ön k iszo lgá ló  üzlet kezdi m eg  m ű ­
ködését.

—  A  sorra épülő lakótelepekre nem  
gondolnak?

—  A  lakótelepi étterm ek nem váltak 
be. A  m un kahe ly tő l és a  n agy  fo rg a lo m ­
tól távo li étterm eket nem  látogatják .

F ü g g ö n y ,  v i r á g . . .

—  Szó v o lt m ár a színvonalról. M it  
várhatunk a jö vő  önkiszolgáló étterm ei­
től?

—  E lő b b  néhány  szó a máról. Jelen leg  

az  a  ba j, hogy a  jó  pé ldakén t em lített ön - 
k iszo lgá ló  étterm ekben  is ugyanott szo l­
g á ln ak  ki, ah o l étkeznek. E z  zű rzavart, 
já rk á lá st, ütközést, csöröm pölést, k e lle ­
m etlen  ételszagot okoz. A  m ásik  h iba,

hogy  in d ok o la tlan u l so k fé le  ételt ta rta ­
nak, lassítva  a  v en d égá ram lást és a  k i­
szo lgá lást.

—  M i a helyes megoldás?
—  K ény te len  v agy o k  k ü lfö ld i p é ld ák ra  

hivatkozn i. A  k o rszerű  ön k iszo lgá ló  étter­
m ekben  a kiszolgáló helyiséget e lkü lön í­
tik  a fogyasztás helyétől. E z  a r ra  is jó , 
hogy  az étterm i részt szőnyegekkel, fü g ­
gönyökkel, v irá g o k k a l h an gu la to sabbá , 
otthonosabbá  tehetik. K ü lfö ld ö n  tapasz­
ta ltuk  azt is, h ogy  a legszínvonalasabb 
gyorskiszolgáló étterm ekben sem tartanak 
6— 8 féle  ételnél többet, v iszont m in den  

nap  m ás a vá laszték . E z  fe le l m eg  a  

gyorsaságo t és o lcsóságot kereső  fogyasz ­
tói igényeknek . A  kevés étel lehetőséget  

ad  a  techn ika fe jlesztésé re  is. S v é d o r­
szágban  p é ld áu l az  em lített 6— 8 fé le  

ételt v ilág ító  étlap  m utatja . H a  a  vendég  

étkezni óhajt, m egn y o m ja  a  v ilá g ító  táb la  
gom bját, am e ly  jelzést ad a szakácsnak, 
aki hozzákezd a munkához. M ire  a  v en ­
dég  a tá la lóh oz  ér, frissen elkészítve m eg­
kapja a kiválasztott ételt.

—  A  következő öt évben  m i is megva­
lósítjuk  ezt. S véd  te rvek  a la p já n  a  S a v o y -  
étterem  helyén  egy, a  je len le g in é l sokka l 
k o rsze rű b b  ön k iszo lgá ló  étterm et létesít 

a P an n ó n ia  V á lla la t . A z  étterem  az  e lő bb  

e lm ondott rendszerre l m ű k ö d ik  m a jd , a  

k iszo lgá lá st is e lk ü lön ítve  a z  étkezéstől. 
M ás  ko rszerűsítésre  is gondo lunk . K ilá tá s  

van  rá, hogy a  H ű tő ip a ri O rszágos V á l la ­
la t  egy  svéd  burgonyaelőkészítő gépsort 
vásáro lh at. A  gépcsoda k iv á lo g a t ja  és 

m eghám ozza  a bu rgon yát, m a jd  egyen lő  

h asábo k ra  v á g ja  és fé lig  m egsüti, ilyen  

á lla p o tb an  m élyhűti, u tána dobozokba  

csom ago lja . A z így előkészített burgonya 
a felhasználó étterem ben egy perc alatt 
ropogósra sül. A  gép  600 vagon  bu rgon ya  
fe ld o lgozásá ra  a lk a lm as, am i azt je lenti, 
hogy  B u dap est v a lam en n y i étterm ét e llá t ­
h atják  ilyen , m in d ig  friss, ropogós b u rg o ­
n yáva l.

H a la s i 'Á r p á d

V á l la la t i  é r d e k e k

—  A z t  hiszem , in k áb b  a korlátozott  

anyag i lehetőségek rő l van  szó, m int v o ­
nakodásró l. M é g  a legn agy o b b  v en d ég ­
lá tó ipari v á lla la to k  fe jlesztési a la p ja  sem  

több  ö t -hat m illió  fo rin tn á l. E b b ő l a ligh a  

lehet egy re -m ásra  ön k iszo lgá ló  v en d ég lő ­
ket létesíteni. A m i p ed ig  a kérdés m ásik  

részét ille t i: a számok szerint jó  üzlet az 
önkiszolgálás. A z  ok tóberben  m egn y ílt  

ön k iszo lgá ló  D eák  É tterem ben  a z  előző  
évi é te lfo rga lo m  2,2 m illió  fo rin t vo lt ; ta ­
v a ly  ok tóber 15-től d ecem ber 31-ig, m in d ­
össze két és fé l hónap  alatt, 2 m illió  fo ­
rintos é te lfo rga lm at bonyo lítottak  le. 
A m íg  k o ráb b an  év i 700 ezer forin tos rá ­
fizetéssel m űködött az  étterem , az  em lí-


