
CXj O
Cfi c
13
o c o

y
NCO
O

>NBu "33 «©

>.
*i>
I8N

H X 2 </)

Reqep^ek a brigádnaplóban

Ellenőr — b e lvá ro s i m ódra
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Nem hiskem, h ogy  sok o lyan  k isgyerek  

ak ad , ak i ellenőr szeretne lenn i, de  m ég  

a  pá ly avá lasztó  fia ta lo k  sem  tü lekednek  

e b b e  a z  irán yba . A  tá rsad a lm i e llen ő r­
nek, h a  okosan  c s in á lja  a  do lgát, v an  b e ­
csülete, de  a  főh ivatású t m ég  az  sem  

m in d ig  k ed ve li, a k in ek  a z  é rdekében  te ­
véken yk ed ik . M egn éztem  a z  érte lm ező  
szótárt. K o rrek tü l k ö rü lh a tá ro lja  a z  e l­
len ő r  fe ladatkö ré t. H an em  a  csatolt M ó ­
r icz -  és M ikszáth -idézetek  m ár a r ra  v a l ­
lanak , h ogy  a  rég i közvélem én y  ítélete

____  a lig  he lyezte  v a la m iv e l e lő b b re  a z  e llen -
ő rt a  fin án cn á l, a  végreh a jtó n á l. M e g v á l­

ik lom , sosem  h ittem  v o ln a  m agam ró l, hogy  

2  szeretettel fo gok  szólni a z  e llenőrök rő l, 
2 -  de  m ost itt a  lehetőség.

A Berlin-étterem éte lbem utató ján  ism er­
ő i  tem  m eg  őket. A  bem utató  c é lja  o lyan  

»3 ú j, kö nn yű  zö ldséges ételek  fo rg a lo m b a  
T- h ozása  vo lt, am e lyek  m eg fe le ln ek  a  m ai 

vá ro s i táp lá lk ozás i igényeknek . F ő leg  

fra n c ia  szakácskönyvek ben  ta lá lt  recep te ­
k e t m agyarítottak , gon do lván  a  v e n d é g ­
lő t látogató  sok  idősebb  em ber fé ld ié tás  
igénye ire .

A  recepteket n agyrészt két fia ta lem b er  
fo rd íto tta , s bocsátotta a  B e r lin  fő sz ak á ­
csának  rende lkezésére . A  kész tá lak ró l 
d iafelvételeket készítettek, h ogy  tapasz ­
ta latcseréken , továbbképzéseken  b e m u ­
tathassák . K id e rü lt , hogy  ők az e llen ­
őrök.

A z  V. kerü le ti V e n d é g lá tó ip a r i V á l la ­
lat, a  szá llod ák at k ivéve , a  B e lv á ro s  v e n ­
dég lő inek , eszpresszóinak  gazd á ja . A  D u ­
n a  és a  K isk ö rú t á lta l h a tá ro lt  te rü leten  
k e ll k ie lég íten ie  a  k ü lönböző  igényeket. 
G o n d o ln i k e ll a  D u n a  In tercontinenta l 
lak ó ira , a k ik  esténként sz ívesen  k iru c ­
can nak  a z  épph ogy  k acsa lábon  n em  fo r ­
gó pa lo tábó l, de  szám ítan i k e ll a  k e rü le t  
szórakozn i v á gy ó  lak ó ira  éppúgy , m in t a  

m in isztérium ok bó l, h iv a ta lok bó l, ü z letek ­
b ő l egy  k ávéra , szendvicsre , gyors  eb éd ­
re  k isza ladók ra . O ly an  patinás, n em zet­
közi h írű , rég i üzletek  m ellett, m int a  

M áty á s -p in ce  v a gy  a  Százéves, itt a  te l­
jesen  egyed i m ódon  m ego ldott B e lv á ro s i  
K ávéh áz . A z  e lm ú lt évek ben  sokat bosz- 
szankodhatott a közönség, a m ik o r  so rra  
bezá rták  a  B e lv á ro s  étterm eit, eszp resz - 
szóit, de  m ost m á r  b e  k e ll látn i, hogy  
ezek  a z  á ta lak ításo k  átgondo ltak , éssze­
rű e k  vo ltak , s  a z  üzleteknek  kezd karak­
terük lenni.

Ar ellenőrzési osztály, a z  e llen ő rök  te r­
m észetesen e llenő rizn ek  is, s ebben  so­
k an  segítünk nekik . A  „kedves v en d é ­
gek ” e környéken  h am a r  e lk érik  a  pa­
naszkönyvet, s a  fe lszo lgá lók  csípős m eg ­
jegyzése  gyak ran  kap  nyom dafestéket. A  
kerü le ti tanács m egköveteli, hogy ak i 
egyszeri figyelm eztetés után  h árom  a l ­
k a lom m a l szabálysértést k ö vet el, a z  b ú -

csúzzon el a szakmaiól. íg y  e lsőként m ár  

távozn ia  is ke lle tt a  K o rzó -é tte rem  egy ik  
csaposának. F e lkészü lt tá rsad a lm i e llen ­
őrök  is gyű jtik  a z  é te l- és ita lm in tákat, 
köztük  olyanok, ak ik  m a jd ’ 18 éves ta ­
p aszta latta l rendelkeznek . H a  indoko ltnak  
lá t ják , m ég  „kü lo rszágbó l jött b a lek o t” is 
tu d n ak  k ü ld en i oda, ahonn an  je lzés é r ­
kezik , h ogy  n em  ta rtják  m eg  a  v en u eg -  
lá  tóm orált.

—  E llenőrök  vagyunk, de nem m um u­
sok. Jobban szeretünk segíteni, m in t fe ­
lelősségre vonni. A z  e llenőrzési osztá ly  —• 
m ás n éven  G u rm e  szocialista  b r ig á d  — , 
am e ly  tudatosan  részt v á lla l  a  fe jlesztési 
p ro g ra m o k  k id o lgozásábó l és m egva ló s í­
tá sábó l is.

Szigeti Károlynak, a  v á lla la t  ig az ga tó já ­
n ak  van  egy  jó  szokása. M egk övete li, 
hogy  h a  v a la k i k ü lfö ld re  m egy, fe lté tle ­
n ü l v á sá ro ljo n  szakácskönyvet, m ás szak ­
k önyvek et és fo lyó iratokat. N e  csak a 
k ö n y vesbo lto k ba  m en jen , h an em  az an­
tikvárium okba is látogasson  el. Em ellett  
itthon is m ódszeresen  g y ű jt ik  a  rég i és 
ú j recepteket.

A  begy ű jtö tt an y ago t a  G urm e-brigád  
do lgozza  fel. V e ze tő je  K ántor  P éterné , a 

fran c ia  re fe ren s Szabó E rnő , a  ném et és 
a n g o l an y ago t p ed ig  Éber K á ro ly  te ­
k in ti át.

E zek  u tán  sem m i fu rc sa  n incs a b b an ,  
h ogy  a z  e llen ő rök  tan u lm án yte rve  a la p ­
ján  a lak íto tták  k i tö b b ek  között a z  ú j 
R o n d e lla - és A m ig o -b á r  p ro filjá t , s ész­
revéte le iket jó l h asznosít ják  a  P i lv a x  
átép ítésénél is.

A z  e gy ik  e llen ő r  „ ta lá lta  fe l” a  R on de l­
lá b a n  k ap h a tó  c ipóban  sü lt csülköt, s  tett 

ja v a s la to t a  töltött túrós, a  töltött húsok  
sütésére. K ü lfö ld i ötlet a la p já n  ő szo r­
ga lm azta , h ogy  au tósz ifon ban  tartsanak  

ízesített színes te jsz ín h abo t a  cukrászdák ­
ban, am e lyn ek  most, a  fa gy la lt  után jön  
m ajd  a  szezon ja . A  vendégek  szem e lá t ­
tá ra  tö ltik  m eg  k ü lönböző  színű h abo k ­
k a l a  poharat.

A másik ellenőr ötlete a la p ján  készü l a  

B e lváro s i K á v é h á z b a n  a  term észetes 

an y agok k a l (p a rad icsom m a l, p a ra j ja l )  
festett színes burgonyapüré.

O lyan  e llen ő rök  ők, ak ik tő l az  üzletve­
zetők, szakácsok  nem csalt büntetést, h a ­
nem  ötleteket is vá rh a tn ak . N em  á lta lá ­
ban  e llenő rök , h an em  mesterei a vendég­
látásnak.

A  b r ig á d  n a p ló ja  sok  g ra fik a i ötlettel, 
érdekes m ontázsokka l v an  teli, és m ég  
jó  recepteket is lehet benne  ta lá ln i. E rő l­
ködés nélkü l, e legán san  do lgozik  a  G u r ­
m e -b r ig ád . A  B e lv á ro s  ven dég lá tó ipa ri 
k u ltú rá já n a k  em eléséért és a  ven d ége ­
kért —  akik m i vagyunk. ^
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