Négy mintacukraszdat létesit
a Budapesti Vendéglatdipari j
Troszt az Gj cukraszdai rende- !
let alapjan. A nemrég megje-
lent rendelet el6irta, hogy me-
lyek azok a vendéglatéhelyek,
amelyek cukraszdaknak miné-
sulnek. Ezekben a szakizletek-
ben, amelyek nagyrészt 6nallo
cukraszmuhellyel rendelkez-
nek, fokozott sulyt helyeznek
a készitmények mindségére és
valasztékara. A cukraszdakban
minden id6ben kaphatd habos-
kavé, kakad, friss kugléf, brios,
tejszines sutemény, sokféle
krém. Gondot forditanak a
cukraszdak  kirakatainak és
pultjainak szakmai jelleg(i be-
rendezésére, a csomagolas és a
ifelszolgalas szinvonalara. Ezek-
nek a szempontoknak a figye-
lembe vételével az Erkel, a
Kinizsi, a Parizsi éS a Palma
cukraszdakat mintacukraszdak-
nak mingsitik és felhivtdak a
cukraszokat, a cukraszdak ve-
zet6it, latogassak striin ezeket
a mintaltzleteket és szerezze-
nek ott minél tobb tapasztala-
tot,

A Vendéglatoipari  Troszt
egyidejlileg Gjabb figyelmez-
tetést intézett az éttermek Uz-
letvezet6ihez. mert az étel- és
;italarlapok  koriul sok a kifo-
jgasolnivalé. Tobb  Uzletben,
ahol 50— 60 asztal van, csak 6
— 7 étlapot vagy italarjegyzé-
Jkét lenet talalni. Egyes Uzletek-
jben a pincérek a zsebiikben
6rzik az arlapot, masutt az ét-
llapok izléstelenek, piszkosak,
Igytrottek. Ez~et az allapoto-1

kat rryttgytfell sziintetni és a jo-
vében szigoruan ellenérzik,
hogyminden étteremben és
minden asztalon izléses, tiszta
létlapok, italarjegyzékek allja-
nak a vendégek rendelkezésé-
re. >



