
Négy mintacukrászdát létesít 
a Budapesti Vendéglátóipari j 
Tröszt az új cukrászdái rende- ! 
let alapján. A  nemrég megje­
lent rendelet előírta, hogy me­
lyek azok a vendéglátóhelyek, 
amelyek cukrászdáknak minő­
sülnek. Ezekben a szaküzletek­
ben, amelyek nagyrészt önálló 
cukrászműhellyel rendelkez­
nek, fokozott súlyt helyeznek  
a készítm ények  m inőségére és 
választékára. A  cukrászdákban 
minden időben kapható habos­
kávé, kakaó, friss kuglóf, briós, 
tejszínes sütem ény, sokféle  
krém . Gondot fordítanak a 
cukrászdák kirakatainak és 
pultjainak szakmai jellegű be­
rendezésére, a csomagolás és a 

i felszolgálás színvonalára. Ezek­
nek a szempontoknak a figye­
lembe vételével az Erkel, a 
Kin izsi, a Párizsi és a Pálm a  
cukrászdákat m intacukrászdák­
nak m inősítik  és felhívták a 
cukrászokat, a cukrászdák ve­
zetőit, látogassák sűrűn  ezeket 
a m intaüzleteket és szerezze­
nek ott m iné l tö bb  tapasztala­
tot,

A  Vendéglátóipari Tröszt 
egyidejűleg újabb figyelmez­
tetést intézett az éttermek üz­
letvezetőihez. mert az étel- és 

; italárlapok körül sok a kifo- 
j gásolnivaló. Több üzletben, 
ahol 50— 60 asztal van, csak 6 
— 7 étlapot vagy  ita lá rjegyzé - 

| két lehet találni. Egyes üzletek- 
j ben a pincérek a zsebükben 
őrzik az árlapot, másutt az ét- !

! lapok ízléstelenek, piszkosak, ! 
I gyűröttek. Ez^et az állapoto-1

kát rryttgytfell szüntetn i és a jö ­
v ő b e n  szigorúan  ellenőrzik , 
h o g y m in d e n  é tterem ben  és 
m ind en  asztalon ízléses, tiszta 

! étlapok, ita lárjegyzékek  állja­
nak a vendégek rendelkezésé­
re. •>


