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T a v a s s z a l  k e z d t é k  m e g  a  Buda­

pesti Szalámigyár  b ő v í t é s é t ,  h o g y  
j e l e n t ő s e n  n ö v e l j é k  a  s z a l á m i  
g y á r t á s á t  a z  á l l a n d ó a n  e m e l k e d ő  
e x p o r t -  é s  b e l f ö l d i  k e r e s l e t  k i e l é ­
g í t é s é r e .  M i u t á n  s z a b a d  t e r ü l e t  
n e m  v o l t ,  a  s z o m s z é d o s  m o s ó s z e r ­
ü z e m e t  á t t e l e p í t e t t é k  R á k o s p a l o ­
t á r a  é s  a  f e l s z a b a d u l t  é p ü l e t e k e t  
é p í t e t t é k  á t  a  s z a l á m i g y á r  c é l j a i ­
r a .

A  g y á r b a n  s a j á t  t e r v e z é s s e l  é s  
m ű s z a k i  k i v i t e l e z é s s e l  v é g r e h a j ­
t o t t  é p í t é s i  é s  b e r e n d e z é s i  m u n ­
k á k  l e g n a g y o b b  r é s z b e n  m á r  b e f e ­
j e z ő d t e k .

A  t é l i s z a l á m i  g y á r t á s a  e d d i g  
á p r i l i s t ó l  s z e p t e m b e r i g  s z ü n e t e l t ,  
o l y a n  g y á r t á s i  m e g o l d á s r a  v o l t  
t e h á t  s z ü k s é g  a  t ö b b t e r m e l é s  é r ­

dekében, hogy a nyári hónapok­
ban is biztosítva legyen a gyártás­
hoz szükséges hűvösebb hőmér­
séklet. A  gyárban a most létesí­
tett, modem berendezéssel felsze­
relt laboratórium elősegíti a sza­
lámi minőségének további javítá­
sát és a nyersanyagok rendszeres 
ellenőrzését.

Az idén teljesen befejeződik a 
szalámigyár korszerű technoló­
giai és műszaki átszervezése. A 
szállítás gépesítésével és a szalá­
miérlelés teljes mechanizálásával 
100 vagonnal növelik az évi ter­
melést. Ennek fele hazai fogyasz­
tásra kerül. Már szeptembertől 
fokozatosan emelkedett a gyár­
tás és máris mintegy húsz száza­
lékkal több szalámi kerül az üzle­
tekbe. '


